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URUN

Gilineybati Anadolu'da Mugla ilinin bir ilgesi olan Milas,
Akdeniz iklim kusagindadir ve bu iklim, doga ve toprak
yapisina uygun bitki Ortlisii ile kaphdir. Yoredeki bitki
ortiisiiniin en belirgin agaglarindan birisi ise zeytin agaclaridir.
Dogal olarak, kendiliginden yetisen ve yorede "delice" denilen
zeytin agaglart insan eliyle asilanarak bir kiiltiir agaci haline
getirilmektedir. Asilanan zeytin deliceleri ya daglarda,
tepelerde oldugu yerde zeytinlik haline getirilmekte ya da
tarlalara taginarak zeytinlikler olusturulmaktadir. Bu gelenek
insanlik tarihi boyunca siire gelmektedir.

Milas'ta zeytin ve zeytinyagi kiiltiirii insanlik tarihi kadar
eskidir. Tarih boyunca yorede elde edilen zeytin ve zeytinyagi,
bir yandan yore insanin temel besin maddesi olmustur diger
yandan yoOre ekonominin temel diregini olusturmustur.
Zeytinyag1 ayn1 zamanda tarih boyunca yorenin en basta gelen
ithrag iiriinli olarak deger kazanmustir.

Milas zeytinliklerinde yaygin ¢esit "Memecik"tir. Zeytinlikler
genellikle daglik alanlarda, yamaglarda ve kirac tarlalarda
oldugu icin sulama yapilma imkani yoktur. Bu nedenle
zeytinler olgunlasana kadar ya yagmur sulariyla, ya da
koklerinin ulasabildigi kadariyla yeralti sulari ile beslenir. Bu
durum, zeytinlerin asitlik derecesinin diigmesine neden olurken
nefasetini arttirir. Memecik c¢esidinin ortalama yag degeri
ylizde 24,5 diizeyindedir.

Milas'in Memecik zeytinlerinin ve bu zeytinlerden elde edilen
zeytinyag1 orneklerinin diger bolge orneklerinden ayrildigi
kanitlanmistir. 'Yorenin memecik ¢esidi zeytinlerin triolein
degerlerinin Ege, Marmara, Akdeniz ve Giineydogu Anadolu
bolgelerinden elde edilen zeytinyaglari ile Ispanyol
zeytinyaglarindan yiiksek oldugu, zeytinyaginin kalite
ogelerinin bir digeri olan o-tokoferol degerinin de diger
zeytinyaglarindan yiiksek diizeyde oldugu belirlenmistir.
Milas Zeytinyagi, kalite ve saflik kriterleri agisindan Tiirk
Gida Kodeksi Natiirel Sizma Zeytinyagi Tebligi ile
uyumliudur.

Peroksit degeri: Milas zeytinyaglar1 i¢in peroksit degeri
ortalama 4,5 meq aktif oksijen /kg yagdir ve Tiirk Gida
Kodeksinde natiirel zeytinyaglari icin izin verilen azami
deger olan 20 meq aktif oksijen/kg yagin altindadir.

Serbest yag asidi miktari: Milas zeytinyaglarinin oleik asit
cinsinden serbest yag asidi miktar1 oleik asit cinsinden
yilizde 0.7 degerinin altindadir.
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o A gl Milas o A el . .
Yag Asitleri . Yag Asitleri Milas Zeytinyagt
o . . Kompozisyonu ny nny K gol Kompozisyonu degerleri (%)
Yag Asitleri st o T Lignoserik As
Miristik 0,01-0,05 Lignoserik Asit 0,01-0,19
o Palmitik Asit 0,02-15,52 Heptadekonik Asit 0,02-1,38
Kom pOZ|Sy0n u Palmitoleik Asit 0,37-15,97 | Heptadesenoik Asit 0,03-0,32
Stearik Asit 0,07-4,98 Aragidik Asit 0,08-0,87
Oleik Asit <0,7 Gadoleik Asit 0,17-0,58
Linoleik Asit 9,5-71,85 Behenik Asit 0,07-0,31
Linolenik Asit 0,26-17,35
Milas
Milas Zeytinyag1 Zeytinyagi
icin yapilan icin yapilan
Ste I’O| : Sterol Kompozisyonu c¢alismalarda Komp(?;[?s:?olnu g:glllsmalarclla
bulunan alt ve iist ulunan alt
KO m pOZ ISyO nu degerler (%) ve iist
degerler (%)
Milas  Zeytinyaginda  desmetilsterollerden Kampesterol 1,32-3,63 D7 Kampesterol 0-0,34
kampesterol, stigmasterol, klerosterol, - Toplam f-sitosterol 70,72-87,45 D5,23 Stigmastadienol | 0-0,26
sitosterol ve D5-avenasterol tespit edilmistir DS-avenasterol 2,82-21,05 Klerosterol 0.39-1,13
’ Kolesterol 0,05-0,37 Sitostanol 0,1-1,29
Brassikasterol 0,01-0,12 D5,24 Stigmastadienol | 0,35-2,09
24 Metilen kol 0,02-0,59 D7 Stigmastenol 0,16-0,81
Kampestanol 0,03-0,33 D7 Avenasterol 0,39-2,03
Stigmasterol 0,36-1,53

Milas Zeytinyagi icin yapilan
Fenolik Bilesenler calismalarda bulunan alt ve iist
c c degerler
FenOI | k B|Ie$en Ier hidroksitirozol 0,25-14,24 mg/kg
trizol 3,31-20,08 mg/kg
Milas  Zeytinyaginda  basit  fenollerden Al Zel Gt U L4 BT s
. .. . . . p-kumarik asit 0,58-1,40 mg/kg
hldrok_smrozol ve tt_’IZO|, fen(_)llk asﬂlerdep p- Ferulik asit 0.26-0,51 mg/kg
kumarik ve ferulik asit, flavanoidlerden luteoin ve Luteolin 0,97-3,68 mg/kg
apigenin tespit edilmistir. Apigenin 0,8-11,19 mg/kg
Milas Zeytinyag icin yapilan
calismalarda bulunan alt ve iist
. . . Triagilgliseroller degerler (%)
Triagilgliseroller (TAG) (ilyasoglu ve Ozelik,
Yemiscioglu)
o _ , Triolein 61,87-68,32
Triagilgliseroller, Zeytinyaginin major Palmitodiolein 18,25-25 82
komponenti olup, Milas zeytinyaglarinda tespit Dioleolinolein 6,01-10

edilen baglica Triagilgliseroller (TAG) triolein
(0O00), palmitodiolein (POO) ve dioleolinolein
(LOO) dir.

» Tokoferol: a-tokoferol: En az 100 mg/kg

> Toplam Fenolik Madde Igerigi: En az 100 mg/kg

» Ucucu Bilesenler: Milas Zeytinyaginda tespit edilen baslica
ucucu bilesenler; lipoksigenaz mekanizmasi sirasinda meydana
gelen hekzenal ve E-2 hekzenal (C6 aldehitler), Z-3-hekzenol,
E-2-hekzenol ve 1-hekzenol (C6 alkoller), hekzil asetat ve
Z3-hekzenil asetat (C6 esterler)’dir.
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URETIM ALANI VE

ZELLIKLERI

Milas Zeytinyaginin unu;

uretiminde antik donemden beri yogun olarak ve yuksek kalitede yetisen
Memecik ¢esidi zeytininin kullanilmasi ve so6z konusu zeytinin yorenin toprak ve
Iklim kosullarinda yuksek kalitede yetismesinden kaynaklanmaktadir.

Milas Zeytinyagi, natiirel sizma 6zellikte olup, Milas iklimi
ve toprak kosullarinda iiretilen Memecik cesidi zeytininin
kullanilmasiyla diger zeytinyaglarindan ayrilmaktadir.

Milas Zeytinyagi, Milas il¢e sinirlari igindeki memecik tiirii
zeytin agaclarindan erken hasat / soguk sikim yontemiyle elde
edilir. Mensei Mugla ili Milas ilgesi olan Memecik ¢esidi
zeytini farklilastiran 6zellik de yiiksek diizeyde peryodisite
gostermesi ve riizgarla olgunlasana kadar dalinda dogadan
gelen yagmurla birlikte suyu az gérmesidir. Dogada yagmur
sulartyla olgunlastig1 i¢in tanesi kii¢iik bu zeytin ¢esidinden,
verimi yiiksek, sar1 yesil arasi renkte, orta degerde meyvemsi
aromaya sahip tist simif bir natiirel zeytinyagi yag elde edilir.
Yakici degildir. Genizde oldukga hafif bir yanma, agizda yine
cok hafif bir acilik hissettirir.

Meyvemsiliginde dikkat ¢eken ozellikleri turung, portakal
mandalina ve limon aroma kokularmin hakim olmasidir.
Meyve cesitliliginin  sagladigi "olueropein" zenginligi
aciga ciktigindan, natiirel zeytinyaginda bulunmasi
gereken acilik damaklart yormadan hissedilir.

Yilin iklimsel kosullarina bagli olarak gelisim gosteren
zeytinler eyliil aymin sonlarindan aralik ayinin baslarina kadar
hasat edilir. Hasat edilen zeytin taneleri, beklemeksizin
Urlinlin hava almasin1 saglayan delikli kasalar i¢inde
fabrikalara getirilir. Ilceye yayilmis durumdaki 70
dolayindaki fabrikada hemen sikima alinan zeytinler, soguk
sikim yontemiyle sikilarak zeytinyagi elde edilir.

Milas Zeytinyaginin 6zelligini veren yiiksek degerdeki ugucu
bilesenlerin hava ile temas ederek ugup yok olmamasi i¢in
yaglar hemen hava ile temas1 kesen 6zel kaplar i¢ine alinarak
depolanir.
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COGRAFI
ISARET
TESCILININ
ETKISI

irtinlin kit oldugu yok yilinda 9 bin ton dolayinda zeytinyagi
elde edilir.

Milas'ta zeytin hasadi bin yillarca, zeytin taneleri iyice
olgunlastiginda hasat edilmekte hasat edilen zeytinlerin
sikilmasi igin ise haftalar boyunca bekletilmesi gerekiyordu.
El yontmasiyla yapilmis basit kaya havuzlarda, basit tas
degirmenlerde, sonralar1 metal burgagh preslerde elde edilen
zeytinyag1 daha yakin zamanlarda da modern sikim
tesislerinde islenmeye baslandi. Onceleri tas degirmenlerde
ezilip hamur haline gelen zeytinler 6zel g¢uvallar igine
koyulup preslerde iizerinden sicak su dokiiliip burgaglarla
sikigtirilarak zeytinyagi elde edilmekteydi. Sikim sirasinda
uygulanan sicak su, zeytinyagmin icindeki yararh
bilesenlerin yok olmasina, yiiksek degerdeki aromasinin
kaybolmasina neden olmaktaydi. Bdylece elde edilen
zeytinyag1 genellikle asit degeri yiiksek, aromasi ve yararh
ucucu bilesenlert yok olmus rafinajlik yag oluyordu. Bu
sekilde kalite kaybina ugrayan zeytinyaginda ayn1 zamanda
maddi deger kaybi1 da olusuyordu. Milas Zeytinyagint dokme
yag olarak toptan satin alan Izmir tiiccarinin Milas'tan aldig
zeytinyag1 hakkindaki genel kanisi ise "kokar yag" veya
"rafinajlik yag" idi.

Ancak 2000'11 yilarin basma gelindiginde Milas'ta
modern zeytin ve zeytinyagl iretim ydntemlerini
uygulamaya baglayan Ali Osman Mentese, ilk kez
uyguladig1 erken hasat / soguk sikim yontemiyle elde
ettigi Milas Zeytinyag1 ile uluslararast yarigmalara
katilarak odiiller kazanmaya basladi. Boylece dogru
yontemler uygulandiginda c¢ok degerli bir zeytinyagi
oldugu ortaya ¢ikan Milas Zeytinyaginin yoreye 6zgi
cok 0Ozel bir {riin oldugunu belgelemek icin Milas
Ticaret ve Sanayi Odasi 24 Haziran 2014 tarihinde Tiirk
Patent ve Marka Kurumu'na bagvuruda bulundu. Kurum
tarafindan yapilan incelemeler sonucunda iirlin tescil
edildi ve s6z konusu tescil 27.05.2016 tarih ve 29724
sayil1 Resmi Gazete’de ilan edildi.

Cografi isaret basvurusunun yapildigr 2014 yilinda,
Milas Zeytinyaginin tanittimi igin ikinci adim atild.
Milas Ticaret ve Sanayi Odasi, Milas Ziraat Odasi,
TARIS, Milas Kaymakamligi ve Milas Belediyesi'nin
isbirliginde ilk kez Milas Zeytin Hasat Senligi
diizenlendi. Ilk iki y1l biraz soniik gecen senlik {iciincii
yilda Milas Zeytinyagma cografi isaretin alinmasiyla
birlikte ¢ok etkili bir goriinti kazandi. Milas
Zeytinyaginin  basin  yaym organlart tarafindan
haberlestirilmesi, ayrica zeytin hasat senlikleriyle Milas
Zeytinyag1 haberlerinin gazete sayfalarinda, televizyon
ekranlarinda yer almas1 Milas Zeytinyagina ilgiyi daha
da arttird1.
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Boylece Milas'ta zeytin ve zeytinyagina yepyeni bir ilgi olustu.
Yillarca toptan sattig1 zeytinyagi icin "para etmiyor, masrafini
bile karsilamiyor" diye hasat bile etmeyerek dalinda birakan
tiretici zeytinligine dort elle sarilmaya bagslandi. Yillarca ihmal
edilen zeytinlikler siiriiliip agaglar budanmaya basladi.
Zeytinlikler bakim gordiik¢e hem iiretim hem de tiretim kalitesi
artmaya basladi.

Cografi isaretle birlikte Milas'ta bir anda markalasma da basladi
ve bu adeta bir yarisa doniistii. Milas Zeytinyagina cografi isaret
alindiginda Milas'ta markali, ambalajli zeytinyag1 satis1 sadece
on firma vardi. Bu say1 ilk iki yi1lda 6nce 20'ye, sonraki iki yilda
60'a yiikseldi.

Cografi isaretin kazandirdig1 6zgiivenle, yeni yeni olusan Milas
Zeytinyagr markalari, ulusal ve uluslararas1 zeytinyagi kalite
yarismalarina katilmaya bagladilar. Bu yarigsmalarda kazanilan
madalyalar markalagsmay1 daha da arttirdi.

Tiirk Patent ve Marka Kurumu tarafindan Milas Zeytinyaginin
tescil edilmesinin akabinde Milas Ticaret ve Sanayi Odasi
Avrupa Birligi nezdinde tescil islemleri i¢in bagvuruda bulundu.
Incelemelerin ardindan AB nezdinde de {iriin tescil edilerek
23.12.2020 tarihinde tescil edilip AB Resmi Gazetesi'nde
yayimlandi.

EUROPEAN COMMISSION
DIRECTORATE-GENERAL FOR AGRICULTURE AND RURAL DEVELOPMENT

Directorate B. Quality, Research & Innovation, Outreach
B.3. Geographical indications

Brussels, 23/12/2020

EXTRACT FROM THE REGISTER

OF PROTECTED DESIGNATION OF ORIGIN AND PROTECTED
GEOGRAPHICAL INDICATIONS ESTABLISHED BY ARTICLE 11 OF
REGULATION (EU) NO 1151/2012

MILAS ZEYTINYAGI

Class 1.6. Fruit, vegetables and cereals fresh or
processed
File number: PDO-TR-2379
Type: Protected Designation of Origin (PDO)
Country: Turkey
Date of Registration: 23/12/2020

Official Journal L 434, 23.12.2020

%_

Francis FAY

Legal instrument:

Milas Zeytinyagmin tesciliyle ve Tiirkiye i¢inde adindan
cokca sOz ettirmeye baglamasiyla birlikte fiyatinda da
onemli artiglar meydana geldi. 2014 yilinda 7-9 TL olarak
islem goren Milas Zeytinyaginin fiyati, 2016 yilinda cografi
isaret tesciliyle birlikte 6nce 20 TL'nin {izerine ¢ikmis, sonra
30 TL'ye ulagmustir. 2020 yilina geldiginde ise fiyatlar 40
TL'nin iizerinde seyretmeye baslamistir. AB nezdinde
tescille birlikte erken hasat, soguk sikim Milas
Zeytinyaginin fiyati1 60 TL'yi agsmistir. Cografi isaret tescilli
iretim yapan Milas markalari ise 6zel tirtinlerini 120 - 200
TL gibi rakamlarla satmaya baslamislardir.

AB tescili, Milas Zeytinyaginin uluslararasi alanda da
taninmasina yol agmistir. Daha 6nce kisith miktarda birkag
tilkeye ihra¢ edilmekte olan Milas Zeytinyagi tescillerin
ardindan Almanya'dan Malezya'ya, Katar'dan Vietnam'a
kadar bircok iilkeye ihrag edilmeye baslamistir.

Tescil, Milas Zeytinyagi {ireticilerine 6zgiiven kazandirmis
ve onlarin cesaretle dis iilkelere agilip pazar arayislarina
yonelmelerini saglamistir.

Kaynak:
Milas Ticaret ve Sanayi Odasi

https://ci.turkpatent.gov.tr/
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Cografi Isaretler Portals

https://cil.turkpatent.gov.tr/
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Yayin detaylan :
Yayimlayan: Tiirk Patent ve Marka Kurumu Ankara © TURKPATENT 2022

: Icerikten Sorumlu Daire:
TURKPATENT Cografi Isaretler Dairesi Baskanligi

Hazirlayan
Dr. Aysegiil Demircioglu / Sube Miidiirii

“Cografi Isaretler Basar1 Hikayeleri” bir TURKPATENT iiriiniidiir.

Basar1 Hikayelerine, TURKPATENT in resmi sitesi https:/ci.turkpatent.gov.tr/ adresinden
erigebilirsiniz.
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Turk Patent ve Marka Kurumu
Hipodrom Cad. No:13
06330 Yenimahalle/Ankara
Santral: (0312)303 10 00
Faks: (0312) 303 11 73

http://www.turkpatent.gov.tr
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