No: 1676 - Mahreg isareti

HATAY YAPRAK SARMASI

Tescil Ettiren

HATAY VALILIGI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
16.02.2024 tarihinden itibaren korunmak Ulzere 23.12.2024 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No : 1676

Tescil Tarihi : 23.12.2024

Basvuru No : C2024/000070

Bagvuru Tarihi : 16.02.2024

Cografi isaretin Ad1 : Hatay Yaprak Sarmasi

Uriin / Uriin Grubu : Yaprak sarmasi1 / Yemekler ve ¢orbalar

Cografi isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Hatay Valiligi

Tescil Ettirenin Adresi : Kisla Saray Mah. Fevzi Cakmak Cad. No: 17/1 Antakya HATAY
Cografi Simir : Hatay ili

Kullanim Bi¢imi : Hatay Yaprak Sarmasi ibaresi ve mahre¢ isareti amblemi, iriiniin

ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin ambalaj1 iizerinde kullanilamadiginda,
Hatay Yaprak Sarmasi ibaresi ve mahre¢ igareti amblemi, isletmede
kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Hatay Yaprak Sarmasi; pilavlik piring, biber sal¢asi, domates salgasi, kuru sogan, sarimsak, nar eksisi,
karabiber ve zeytinyagi kullanilarak hazirlanan harcin asma yapragina sarilip pisirilmesi ile tiretilen bir yemektir.
Asma bitkisinin taze veya salamura yapraklarindan Hatay Yaprak Sarmasi iiretilir. Yaprak sarmasinin i¢ harcinda
1361 sayi ile tescilli Hatay Nar Eksisi kullanilir.

Hatay Yaprak Sarmasinin ayirt edici 6zelligi ic malzemesi yerlestirildikten sonra siki ve ince sarilmasi olup
i¢ harcinda Hatay Nar Eksisinin kullanimindan dolay1 tadinin hafif eksimsi olmasidir.

Hatay Yaprak Sarmasi, cografi sinirda kokli bir gegmise sahiptir. Hatay ilinin mutfak kiiltiirinde 6nemli bir
yeri vardir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunur.

Uretim Metodu:

Bilesenler (3-4 Kisilik)

e 300 g pilavlik piring
e 500 g yaprak

e 200 gsogan

e 200 g sarimsak

e 5 gkarabiber

e 1-2gtuz

e 150 ml zeytinyag1

e 40 ml nar eksisi

e 10 g domates salgast
e 5 gbiber salcasi

e 500-600 ml su

Salamura yaprak kullanilacaksa, bir gece dnceden suda bekletilerek fazla tuzundan arindirilir ve iyice yikanir.
Taze olarak kullanilacak yapraklar yumusamalari i¢in sicak suda 15 dakika bekletilir.

Sogan ve sarimsaklar kiigiik kiigiik dogranir, piringler yikanir, baharatlar, salca, yag, nar eksisiyle birlikte
genis bir kapta karistirilir.

Yaprak agilip i¢ harci konulduktan sonra ince olacak bir sekilde sikica sarilir. Daha sonra sarilan yapraklar
tencereye sirayla dizilir. Uzerine 50 ml zeytinyag:1 gezdirilerek dokiiliir ve yaklasik 500-600 ml su eklenip iizeri
sarma tas1 ile kapatilir. Once acik ateste sonra bir bucuk saat kisik ateste pisirilir.

Sarma tag1 daire seklinde agir bir tagtir. Sarmalarin agilmadan pisirilmesi amaciyla kullanilir.
Cografi Simir icerisinde Gergeklesmesi Gereken Uretim, Isleme ve Diger islemler:

Hatay Yaprak Sarmasi, cografi sinirda koklii bir gegmise sahiptir. Hatay ilinin mutfak kiiltiiriinde 6nemli bir
yeri vardir. Bu sebeplerle cografi sinir ile in bagi bulundugundan, {iretim agamalarinin tamami cografi sinirda
gergeklestirilir.



Denetleme:

Denetimler; Hatay Valiliginin koordinatérliigiinde; Hatay Valiliginden ve Hatay il Tarim ve Orman
Midiirligiinden konusunda uzman en az birer kisiden olusan denetim mercii ile yiiriitiilecektir. Denetimler diizenli
olarak yilda bir defa, ayrica gerekli goriilmesi ve sikdyet halinde ise her zaman yapilacaktir.

Denetim mercii; bilesenlerin uygunlugunu, iiretim metoduna uygunlugunu ve Hatay Yaprak Sarmasi ibaresi
ile mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugunu denetler.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siire¢leri yiiriitiir.



