No: 805 - Mahreg Isareti

VAN PASTASI

Tescil Ettiren

VAN TICARET VE SANAYi ODASI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Mulkiyet Kanunu kapsaminda
17.06.2019 tarihinden itibaren korunmak Ulzere 16.07.2021 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No 1 805

Tescil Tarihi 1 16.07.2021

Basvuru No : C2019/070

Basvuru Tarihi 1 17.06.2019

Cografi Isaretin Ad1 : Van Pastast

Uriin / Uriin Grubu : Pasta / Firmceilik ve pastacilik mamulleri, hamur isleri, tatlilar
Cografi Isaretin Tiirii . Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Van Ticaret ve Sanayi Odasi

Tescil Ettirenin Adresi . Iskele Cad. Vatso Hizmet Kompleksi No:83 VAN

Cografi Sinir1 > Vanili

: Van Pastasi ibaresi ve mahreg¢ isareti amblemi, {irlinliin kendisi veya
ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaji iizerinde
kullanilamadiginda, Van Pastasi ibaresi ve mahre¢ isareti amblemi,
isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Kullanim Bi¢cimi

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Van Pastast; un, yogurt, toz seker, karbonat, yumurta ve tereyag: veya kat1 yag kullanilarak iiretilir. Uzerine
yumurta sarist siiriiliip findik i¢i koyularak pisirilir. Cap1 8-10 cm, kalinlig1 ise 2,5-3,5 cm araligindadir.

Van Pastasinin iiretiminde kullanilan un; 10-15 cm derinlikteki toprak neminden yararlanabilen koleoptil
(stirgliniin a¢ilmamig olan yapragimi koruyan kilif) uzunluguna ve derin kok yapisina sahip yerel bir ¢esit olan Tir
bugdayindan (Triticum aestivum Var. Aestivum L. ssp. Leucospermum Korn.) elde edilir.

Dini bayramlar, hasta ziyaretleri ve diigiinlerde ikram edilen Van Pastasi, Van mutfak kiltiiriinde 6nemli bir
yere sahip olup ge¢misi eskiye dayanir. Ozellikle liretimde kullanilan unun hazirlanmasi, cografi sinira 6zgii kosullar
tasir. Bu sebeplerle Van Pastasinin, cografi sinir ile {in bagt bulunur.

Uretim Metodu:

Van Pastasinin iiretiminde kullanilan un; Van Go6li havzasinda yetisen Tir bugdayinin, siitte bekletilmesi ve
kurutulmast suretiyle elde edilir.

8-10 kisilik Van Pastasi tiretiminde kullanilan bilesenlere, asagida yer verilmektedir.

750 g un

200 g yogurt

400 g toz seker

250 g eritilmis tereyag1 veya kati yag

20 g karbonat

2 adet yumurta

1 adet yumurta saris1 (pastalarin tizeri i¢in)
100 g findik i¢i

Karbonat, yogurt ve toz seker 5 dakika karistirilir. Uzerine sirastyla yag ve yumurta ilave edilip karistirmaya
devam edilir. 5 dakika sonra un eklenip 10-15 dakika daha karigtirilir.

Hamur karigimindan birer kagiklik pargalar alinarak 40x40 cm ebatlarindaki yaglanmis tepsiye dizilir.
Uzerlerine yumurta saris1 siiriiliip birer adet findik igi koyulduktan sonra 170°C sicaklikta 40 dakika kadar pisirilen
Van Pastast, firindan ¢ikartilarak servis edilir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Van Pastasinin tiretiminde kullanilan un; cografi sinirda yetisen Tir bugdaymndan, cografi sinira 6zgii
yontemle tretilir. Gegmisi eskiye dayanan Van Pastasinin, cografi sinirla {in bagi bulunur. Bu sebeplerle {iretimin
tiim agamalari, cografi sinirda gerceklesir.

Denetleme:

Denetimler; Van Ticaret ve Sanayi Odasmin koordinasyonunda ve Van Ticaret ve Sanayi Odasindan, Van il
Tarim ve Orman Midirliiginden, Van Asgilar ve Pastacilar Derneginden ve Van Lokantacilar ve Firincilar
Odasindan konuda uzman birer kisinin katilimiyla olusan toplam ii¢ kisilik denetim mercii tarafindan yapilir.
Denetime iligskin raporlar, Van Ticaret ve Sanayi Odasi tarafindan Tiirk Patent ve Marka Kurumuna her yil
gonderilir.



Denetimler yilda bir kere diizenli olarak, sikayet halinde ve ihtiyag¢ duyuldugu her zaman yapilir.

Denetime esas kriterlere agagida yer verilmektedir.

Uretimde kullanilan unun, cografi sinirda yetisen Tir bugdayindan elde edilmis olmast.
Uretimde kullanilan diger bilesenlerin uygunlugu.

Uretim metoduna uygunlugu.

Van Pastas1 ibaresinin ve mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siire¢leri yiiriitiir.



