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Cografi isaretin Ad . Ordu Galdirik Kavurmasi

Uriin / Uriin Grubu : Yemek / Yemekler ve gorbalar

Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Tescil Ettiren : Ordu Biiyiiksehir Belediyesi

Tescil Ettirenin Adresi : Sarkiye Mah. Atatiirk Bulvar1 111 Altinordu ORDU

Cografi Sinir1 > Orduili

Kullanim Bicimi : Ordu Galdirik Kavurmasi ve mahreg isareti amblemi, {iriiniin kendisi

veya ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaji iizerinde
kullanilamadiginda, Ordu Galdirik Kavurmasi ibaresi ve mahrec isareti
amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Ordu Galdirik Kavurmasi; Latince adi Trachystemon orientalis olan galdirik bitkisinin yaprak ve gicek
kisimlari ayrildiktan sonra gévde kisminin haglanip kuru sogan, aygicek yagi ve tuz ile kavrulmasi suretiyle iiretilen
yemektir. Uzerine karabiber ve pul biber serpilerek servisi yapilir. Kuru sogan yerine yesil sogan veya pirasa da
kullamlabilir. Istege bagli olarak tereyag: da ilave edilebilir.

Galdirik bitkisi cografi sinirda “kaldirik”, “ispit”, “hodan” ve “balik otu” isimleriyle anildigi i¢in Ordu
Galdirik Kavurmasi kaldirik, 1spit, hodan veya balik otu kavurmasi olarak da bilinir.

Galdirik bitkisi, kendiliginden yetisir ve mayis - eyliil aylar1 arasinda toplanir. Yetisme déoneminde taze olarak
kullanilan galdirik bitkisi, diger donemlerde kullanilmak {izere salamura ya da dondurularak saklanip tiiketilir. Tad
mantarimsi bir aromaya sahiptir.

Ordu Galdirik Kavurmasi ge¢misi eskiye dayanir. Cografi sinirin mutfak kiiltiiriinde 6nemli bir yere sahiptir.
Cografi sinirda diizenlenen festival ve benzeri senliklerde sunulur. Bu sebeplerle cografi sinir ile tin bagi bulunur.

Uretim Metodu:
Ordu Galdirik Kavurmasinin tiretiminde kullanilan galdirik otu, cografi sinirda yetisir.

6-8 kisilik Ordu Galdirik Kavurmasi tiretmek i¢in gerekli olan bilesenlere ve tiretim metoduna asagida yer
verilmektedir.

Bilesenler:

- 1 kg galdirik bitkisi

- 2 adet orta boy kuru sogan (tercihe gore yesil sogan veya pirasa)
- 50 - 60 ml aygigek yagi

- 15-20 g tereyag (istege bagli)

- 10-15¢gtuz

- 29 karabiber

- 59 pul biber

Galdirik bitkileri temizlenir, yaprak ve ¢igekleri ayiklanir. Gévde kisimlart yikanir ve 2 - 3 cm uzunlugunda
dogranir. Kaynayan suda 10 - 15 dk haslandiktan sonra siiziiliip soguk sudan gegirilir. Kiip seklinde dogranip rengi
pembelesinceye kadar aygigek yaginda kavrulan soganlara, istege bagli olarak tereyagi, galdirik otlari ile tuz eklenip
kisik ateste 3 - 5 dk ara ara karigtirilarak kavurulur. Ordu Galdirik Kavurmasinin servisi, lizerine pul biber ve
karabiber serpildikten sonra sicak olarak yapilir.

Cografi Simir icerisinde Gergeklesmesi Gereken Uretim, Isleme ve Diger islemler:

Ordu Galdirik Kavurmasinin ge¢misi eskiye dayanir. Ordu ilinin mutfak kiiltliriinde 6nemli bir yere sahiptir.
Uretiminde, cografi sinirda yetisen galdirik bitkisi kullamlir. Bu sebeplerle cografi smir ile iin bag1 bulunan Ordu
Galdirik Kavurmasinin tiim tiretim asamalari, belirtilen cografi sinirda gergeklesir.



Denetleme:

Denetimler; Ordu Biiyiiksehir Belediyesinin koordinasyonunda; Ordu il Tarim ve Orman Miidiirliigii ile
Ordu Biiyiiksehir Belediyesinden konuda uzman 3 kisinin katilimiyla olusan denetim mercii tarafindan yapilir.
Denetimler diizenli olarak yilda bir defa, ayrica gerek goriilmesi veya sikayet halinde ise her zaman gerceklestirilir.

Denetime esas kriterler asagidaki gibidir:

« Uretimde kullanilan bilesenlerin ve miktarlarinin uygunlugu.
« Uretim metoduna uygunluk.
e Ordu Galdirik Kavurmasi ibaresinin ve mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gercek veya
tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siire¢leri yiiriitiir.



