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Kullanim Bicimi : Tokat Uziim Tarhanas1 ve mahrec isareti amblemi, iiriiniin ambalaji

uzerlnde yer alir. Uriiniin ambalaji {izerinde kullanilamadiginda, Tokat
Uziim Tarhanas ibaresi ve mahrec isareti amblemi, isletmede kolayca
goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Tokat Uziim Tarhanasi; Narince cesidi beyaz iiziimden elde edilen siraya ince bugday kirmas (diigii) ilave
edilip kaynatilmasi ve kurutulmasiyla elde edilen tarhanadir. Tokat Uziim Tarhanasinin iiretiminde ince doviilmiis
ceviz i¢i katilmak suretiyle ¢esnili iiziim tarhanasi da yapilabilir.

Tablo 1. Narince Uziimiiniin fizikokimyasal 6zellikleri

Suda ¢oziiniir kuru H Toplam asitlik Renk degeri
madde (%) P (9/100g, tartarik asit ) L* a* b*
20-24 3,2-3,7 5-75 38-42 | (-0,7)-(-3) | 9-14
Tablo 2. Tokat Uziim Tarhanasinin fizikokimyasal 6zellikleri
o it Renk degeri
Suda ¢6ziiniir kuru oH Toplam a5|_tI|k _ g Sertlik (N)
madde (%) (9/100g, tartarik asit ) L* a* b*
68-75 5-6 0,3-0,65 25-35 | 2,5-5 | 8-14 2,5-6

Cografi stmirda uzun bir gegmise sahip olan Tokat Uziim Tarhanasi, Tokat ilinin mutfak kiiltiiriinde énemli
bir yere sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile tin bagi bulunur.

Uretim Metodu:

Tokat Uziim Tarhanasimin iiretiminde, cografi sinirda yetisen Narince iziim ¢esidinden iiretilen sira, Tokat
veya bagka bir alanda yetistirilen bugdaylardan elde edilen ince bugday kirmasi (diigii) ve pekmez topragi olarak
adlandirilan kalsiyum karbonat kullanilir.

Tokat Uziim Tarhanas: iiretiminde kullanilan bilesenler:

- Narince iiziim ¢esidinden elde edilen sira (100 L)
- 11-12,5 kg Ince bugday kirmas1 (diigii)
- 0,5-1 kg pekmez topragi veya teknik kalsiyum karbonat

Sira ¢cikarma havuzunda ¢ignenerek ya da el tipi preste sikilarak {iziimlerin sirast ¢ikarilir. Elde edilen 100 L
liziim sirasina lizerine kalsiyum karbonat igerigi %60-90 olan beyaz-krem renkli pekmez toprag: ya da karbonat
icerigi %90’dan biiylik olan teknik kalsiyum karbonat ilave edilerek karistirilir. Elde edilen iiziim siras1 ve pekmez
topragi karigimi kazanlarda 1-2 dakika kaynatilir. Olusan képiikler kevgir ile alinir. Kaynatilan tiziim sirasi-pekmez
toprag1 karigimi, derin kaplara alinarak ortam sicakliginda 6-12 saat bekletilerek pekmez topraginin dibe ¢okmesi
ve boylece siranin durultulmasi ve asitligin giderilmesi saglanir. Elde edilen iiziim sirasinin berrak kismi hemen
kullanilir. S1v1 faz1 kat1 fazdan ayirmak igin kullanilan “sifonlama” yontemiyle ayrilan berrak {iziim siras1 kaynatma
kazanlarina alinarak baslangi¢ miktarinin yarist elde edilene kadar kaynatilarak suyu uzaklastirilir. Kaynama
sirasinda olusan kopiikler uzaklastirilir. Formiilasyonda belirtilen sira i¢in yikanmig diigi ilave edilir. Pigirme
boyunca siirekli karistirtlir. Bu esnada olusan kopiikler alinir. Pigirme iglemine 60-70 °Briks degerine gelinceye
kadar devam edilir. Pisirme islemi tamamlanan koyu kivamli iiriin, i¢ yiizeyi liziim siras1 ile bulanmis tepsilere ya
da uygun kaplara bosaltilir. Yaklasik 1 giin sogumaya birakilir. Soguyan ve katilagan iiziim tarhanasi bigaklarla



istenen sekillerde kesilerek pargalara ayrilir. Tarhana kaliplart kamus, tel veya kumastan yapilan ve “¢18” olarak
adlandirilan kurutma tezgahlar1 iizerinde yazin sicak havada 2-5 giin, serin havada 6-10 giin havalandirilarak
kurutulur. Ciglarin iizeri tiilbent ya da tiil ile oOrtiiliir. Tarhananin yeterince havalanmasini ve hizla kurumasimi
saglamak amaciyla genellikle ¢ati iizerine ya da yerden yiiksek bir noktaya konulur. Kuruyan tarhana toplanir ve
Tirk Gida Kodeksine uygun nem ve hava gecirgenligi olmayan plastik veya seliilozik esasli ambalajlarda
paketlenerek muhafaza edilir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Tokat Uziim Tarhanasinin cografi sinirda uzun bir ge¢misi vardir. Tokat ilinin mutfak kiiltiiriinde ve
ekonomisinde 6nemli bir yere sahiptir. Bu sebepletle cografi sinir ile {in bag bulunan Narince Uziimiiniin cografi
stmirdan temini ve Tokat Uziim Tarhanasinin tiim iiretim asamalari, cografi simirda gerceklesir.

Denetleme:

Denetimler; Tokat Ticaret ve Sanayi Odasinin koordinasyonunda ve Tokat Gaziosmanpasa Universitesi Gida
Miihendisligi Boliimii, Tokat Il Tarim ve Orman Miidiirliigii ve Tokat Ticaret ve Sanayi Odasindan iiriin konusunda
uzman birer kisinin katilimiyla ii¢ kisiden olugan denetim mercii tarafindan diizenli olarak yilda bir defa, gerekli
goriilen hallerde ve sikayet tizerine ise her zaman gergeklestirilir.

Denetim mercii tarafindan; liretimde kullanilan bilesenlerin ve miktarlarimin uygunlugu, gerekli gériilen
hallerde Narince Uziimiiniin ve Tokat Uziim Tarhanasimn fizikokimyasal 6zelliklerinin uygunlugu, iiretim
metodunun uygunlugu, ambalaj materyalinin uygunlugu ve Tokat Uziim Tarhanasi ibaresi ile mahre¢ isareti
ambleminin kullaniminin uygunlugu denetlenir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



