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Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Susurluk Ayrani, Balikesir’in Susurluk il¢esine 6zgii yapimu ve tadi klasik ayrana gore farklilik gosteren Tiirk
mutfagina ait yoresel bir igecektir. Ayran ufak bir elektrikli motor ile sogutuculu kazandan ¢ekilerek dar bir boru
araciligiyla yiiksekten hizl bir sekilde tekrar kazana bosaltilir veya insan giicii ile yiiksekten kova ile doldur bosalt
yapmak suretiyle ayranin yaginin ayran iizerinde kopiik olusturmasi saglanir. Ayrica tuz miktar1 azdir. Uriiniin icinde
herhangi bir katki maddesi yoktur. Sadece yogurt ile mayalanan dogal yogurt, tuz ve suyun uygun oranlarda karigimi
yapilarak hazirlanmakta olan Susurluk Ayraninin en 6nemli 6zelligi koptigiidiir. Yogurdun kendi yag: ve kaymagi
alinmadan yapilmasi kopiigiiniin olugsmasindaki en 6nemli etkendir.

Susurluk Ayrani Tirk kiltirinde ve ozellikle yorede geleneksel igecek maddesi olarak ilgenin sembolil
haline gelmis bir iirlindiir. Susurluk ilgesine 6zgii yoresel bir icerek olan gegmiste yayikta yapilan ve yagli olmasi,
tadi ve kopiigiiyle tinlii Susurluk Ayraninin tarihi 1950’lere dayanmakta olup, {inii yurt digina kadar ulagmustir.
Susurluk Ayrani adina her yil, “Susurluk Ayran Festivali” diizenlenmektedir. Bulundugu konum itibariyle Bursa-
Izmir karayolu iizerinde bulunan mola yerlerinin coklugu sebebi ile yolcularin ve ¢evredeki insanlarin molalarinda
ugrak yeri olan Susurluk ilgesinin tesis ve isletmelerinde en ¢ok tercih edilen i¢ecektir.

Uretim Metodu:

Ayranin ana unsuru yogurttur. Yogurt, herhangi bir katki maddesi icermeden sadece dogal maya (yogurt)
kullanilarak iretilen bir siit Griniidiir. Susurluk Ayraninin lezzetli ve kopiigiiniin bol olmasi igin yapiminda
kullanilan yogurdun {iretiminde kullanilacak ¢ig inek siitiiniin yag ve kuru madde orani yiiksek olmali, siitiin
iceriginden yag1 alinmamali (siit yagt ayranin kopiigiiniin fazla olmasini ve lezzetli olmasini saglar), herhangi bir
kimyasal madde katilmamali ve tamamen dogal olmalidir. Hastalikli ve antibiyotik kullanan hayvanlarin siitleri
maya tutmayacagi i¢in kesinlikle kullanilmaz.

Susurluk Ayrani Yapiminda Kullanilacak Yogurdun icerigi ve Yapim Teknii:

Inek siitii sagimdan sonra siiziiliir, siiziilen inek siitiiniin yag ve kuru madde oranlar tespit edilir. Normal bir
inekten alian siitlin yag orani mevsimsel olarak ve beslenme sartlarina gore degisiklikler gostermekle birlikte
ortalama %3,3-3,5 kuru madde orani ise ortalama %9-12 civarindadir.

Yogurt yapilacak olan siit, besin degerinin azalmamasi igin kaynatilmadan maksimum 80-85 °C 1sida
pastorize edilir. Siit pastdrizasyon sonrasinda vakum {iinitesinden gegirilerek i¢indeki suyun ugurulmasi veya dogal
siit kremasi katilmasi suretiyle kuru madde orani en az %13, yag orani ise en az %3,8 diizeyine yiikseltilir.

Islenmis siite hi¢bir kimyasal ve koruyucu madde ilave edilmeden hijyenik bir ortamda dinlendirilerek,
mayalanma sicaklig1 olan yaz mevsiminde 45 °C, kis mevsiminde ise 48-50 °C 1s1ya diismesi beklenir. Bu 1s1ya
ulasan siit %1 oraninda dogal yogurt mayasi ile mayalanir. Yogurt mayasi katilan siit gida ile temas etmesi
Bakanlik¢a onaylanmis ambalaj malzemelerine (kova, bidon, kap vb.) doldurularak yaz mevsiminde 2,5 saat, kis



mevsiminde 3 saat siireyle 40-48 °C 1stya sahip inkibasyon odasinda mayalanmasi saglanir. Mayalanan yogurtun
asitlik derecesi (PH) 4,60 - 4,80 geldiginde 15-20 dakika havalandirilip ortam sicakligina eristirilen oda iginde
bekletilir. Daha sonra soguk hava deposuna alinarak, 2-4 °C’de en az 48 saat dinlendirildikten sonra, Susurluk
Ayrani yapilmak iizere piyasaya arz edilir.

Susurluk Ayraninin icerigi ve Uretimi:

Gerekli malzemeler ve gramajlart:

* 10 kg yogurt
+ 8-9 litre su
* 2 yemek kasig1 tuz

Susurluk Ayrani1 yapimu i¢in 10 kg yogurt, 8-9 litre su ve 2 yemek kasig1 tuz kovalara konulur. Ayranin
yapiminda kullanilan yogurt tam yagl olmali ve yogurdun kaymak tabakasi alinmayip ayran iiretimi sirasinda yogurt
ile birlikte eritilerek kullanilmalidir. Tuz, ayrana arzu edilen tat ve aromay1 vermesi amactyla ilave edilen 6nemli
bir hammaddedir. Su ise ayranin istenilen kivama ve tadin elde edilmesinde 6nemli bir yer tutmaktadir. Kovaya
konulan yogurt, tuz ve su makine veya insan giicii ile ayran istenilen kivama gelinceye kadar karistirilir. Bu
karisimda Susurluk Ayranina 6zel kopiik ortaya ¢ikmaktadir.

Ardindan bidonlara alinarak 0 ile 4°C’de soguk hava deposunda veya buzdolabinda muhafaza edilmek {izere
beklemeye alinir. Susurluk Ayrani servis edilmeden 6nce dogal kopiigiiniin devaminin saglanmasi i¢in devir daim
makinesinin saatte bir 5 dakika calistirilmasi gerekir veya kaptan kaba yiiksekten bosaltilarak da kopiigi
saglanabilmektedir. Boylece Susurluk Ayranina has kopiigiin siirekliligi saglanmis olur ve her an sunuma hazirdir.
Ideal sunum 1s1s1 -1°C ile 2°C arasinda olmalidir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger Islemler:

Ayranin ana unsuru tam yagli yogurttur. Yogurt tamamen katkisiz sadece dogal maya (yogurt) kullanilarak
iiretilen bir siit iirtintidiir ve iizerindeki kaymak ile birlikte kullanilir. Yogurdun kuru madde orani en az %13, yag
orani ise en az %3,8 olmalidir.

Denetleme:

Susurluk Ayraninin {iretim metoduna uygun olarak iiretim yapilip yapilmadigina dair kontroller Susurluk
Ticaret Odas1 koordinatérliigiinde, Susurluk Belediye Baskanlig ile Susurluk Kaymakamligi Ilge Gida, Tarim ve
Hayvancilik Midiirliigii tarafindan olusturulan en az iki kisilik komisyon tarafindan yilda en az bir kez olmak iizere
ihtiya¢ duyuldugunda veya sikayet halinde her zaman yapilir.

Komisyon gorev dagilimini kendi arasinda gergeklestirecektir. Denetim esnasinda olusturulan iki kigilik
komisyon tarafindan Susurluk Ayrani yapiminda kullanilan yogurdun 6zellikleri, su ve tuzun karigim oranlart,
iretim esnasinda kopiigiin devamliliginin saglanip saglanmadigi vb. 6zelliklerin uygun olup olmadigi kontrol
edilecektir. Komisyon gorevlileri ilgili mevzuattaki denetim gorevlerini yerine getirip denetimlerle ilgili sonuglari
rapor halinde bagvuru sahibine sunacaktir.



