No: 453 - Mahreg isareti

izmiT simipi

Tescil Ettiren

KOCAELI TiCARET ODASI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Mulkiyet Kanunu kapsaminda
29.06.2018 tarihinden itibaren korunmak Uzere 10.09.2019 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No 1453

Tescil Tarihi :10.09.2019

Basvuru No : C2018/145

Basvuru Tarihi 1 29.06.2018

Cografi Isaretin Ad1 : Izmit Simidi

Uriin / Uriin Grubu . Simit / Firincilik ve pastacilik mamulleri, hamur isleri, tatlilar

Cografi Isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Kocaeli Ticaret Odasi

Tescil Ettirenin Adresi : Karabas Mah. Omer Tiirk¢akal Bulvar1 No:2 izmit KOCAELI

Cografi Sinin : 1zmit ilgesi

Kullanim Bi¢imi : Cografi isaretin ad1, satig yerlerinin goriilebilecek bir alaninda veya marka

ile birlikte kullanildigi durumlarda marka ibaresinden kiigiik olmamak
tizere kullanilir.

Uriiniin Tanmm ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Izmit Simidi burgulu, halka bigiminde, {izeri susamla kapli, rengi saridan kahveye déniik, dis1 ¢itir ¢itir, igi
yumusak ve tiiketildiginde kuru gelmeyen bir simittir.

Izmit Simidji, iiretim metodu ve burgulu dis goriiniisii ile farklilasarak ydreyle iinlenen bir {iriindiir.
Uretim Metodu:

Malzemeler:

Hamur i¢in: 50 kg un, 22 It su, 900 g tuz ve 400 g yas maya
Uzeri i¢in: Uziim pekmezi, %60-70 pekmez, %30-40 su
Susam

Un, su, yas maya ve tuz karistirilip 30-35 dakika yogrulur. Yogurma isleminin uzun tutulmasi simidin lezzeti
acisindan énemlidir. Istenen miktar (120 gr), ikiye boliiniip 30 cm kadar burgu sekli verilerek uzatilip birlestirilerek
halka sekli verilir. Bu halkalar, dnce % 30-40’1 kadar sulandirilmis iiziim pekmezine ardindan da susamin igine
batirilip ¢ikarilir. Daha sonra palet arabalarinda yaklasik olarak 20 dakika bekletilir. Bu bekleme islemi uzarsa
kabaran simidin i¢i bos olur. Dinlenme siiresi bu siireden az olursa da simit incelir. Dinlenen simitler yaklagik 275
°C derecede tas firinda 7-8 dakika pisirilir. Kisa siirede pisirilmesi istenen renge ve lezzete ulasilmasini saglar.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

[zmit Simidi, {iretim metodu ve burgulu dis goriiniisii ile farklilasarak ydreyle iinlenmistir. Izmit Simidinin
iiretim metodu, yorenin beseri sermayesi ile kusaklar boyu aktarilan kiiltiirel bilgi birikimi ile yasamini devam
ettirmigtir. Bu yoniiyle iiriiniin tiim iiretim agamalarinin yorede gerceklesmesi gereklidir.

Denetleme:

Kocaeli Ticaret Odas1 koordinatorliigiinde; Kocaeli Il Tarim ve Orman Miidiirliigiinden, Kocaeli Pastacilar,
Borekgiler, Yufkacilar, Cikolata, Seker, Dondurma Imalat1 ve Ticareti Esnaf ve Sanatkarlar Odasindan ve Kocaeli
Ticaret Odasindan {irlin hakkinda bilgi sahibi birer kisinin katilimiyla en az {i¢ kisiden olusan denetim merci
tarafindan yillik periyotlar halinde ve sikayet tizerine her zaman denetimler yapilacaktir.

Denetim kriterleri:
1. Hamur kivami denetlenecektir.
2. Pekmez kazanindaki iiziim pekmezinin yogunlugu denetlenecektir.

3. Uriiniin burgulu halka seklinde uygunlugu denetlenecektir.



4, Uzerinin susamla kapl1 olmas1 denetlenecektir.
5. Pigmis tiriiniin disinin ¢itir ¢itir gevrekligi ile i¢inin yumusakligi denetlenecektir.
6. Susamlarin pisme sirasindaki renginin saridan kahveye degisimi denetlenecektir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siire¢leri yiiriitiir.



