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Cografi Isaretin Ad1 : Tire Sis Kofte

Uriin / Uriin Grubu : Kofte / Yemekler ve corbalar

Cografi Isaretin Tiirii . Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Tire Ticaret Odasi

Tescil Ettirenin Adresi : Yeni Mah. Ismail Tash Cad. 25/13 Tire IZMIR
Cografi Sinin : Izmir ili Tire ilgesi

Kullanim Bi¢cimi : Tire Sis Kofte ibaresi ve mahreg isareti amblemi, iiriiniin kendisi veya
ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaji iizerinde
kullanmilamadiginda, Tire Sis Kofte ibaresi ve mahreg isareti amblemi,

isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.
Uriiniin Tamimu ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Gegmisi 1900’1 yillara kadar uzanan Tire Sis Kofte, yag orani en fazla %20, toplam et protein orani kiitlede
en fazla %16 civarinda olan dana veya sigir etinden liretilen ince uzun koftelerdir. Etler eskiden sadece zirhlama
yontemiyle kiyma haline getirilirken giiniimiizde, kiyma makinasi kullanilmaktadir.

Tire ile in bagi bulunan Tire Sis Kofte piyasaya; odun atesinde On pisirme iglemi yapildiktan sonra
dondurulmus halde veya tereyaginda tam olarak pisirildikten sonra sade, domatesli veya domatesli yogurtlu olarak
sicak halde sunulur.

Uretim Metodu:

Yag orani en fazla %20 olan dana veya sigir etleri; kemik, damar, sinir, zar ve fazla yagindan ayiklanir.
Temizlenen et en fazla %2 oraninda tuzlanir. Tire Sis Kofte harci tercihen unsuz olur veya en fazla %2 oranina kadar
bugday unu ilave edilebilir. Tuz ve un diginda baska bir sey kullanilmaz. Tuzlanan et 3 veya 3,5’luk kiyma makinast
stizgecinden 2 kez gecirilerek kiyma haline getirilir. Elde edilen kiyma 16-24 saat, 0 - 4°C araliginda
dinlendirilmeye birakilir. Dinlenen kiyma tekrar kiyma makinasinin 3 veya 3,5’luk siizgecinden gegirilerek sikma
asamasina getirilir. Stkma igin 50 ¢m uzunlugunda, 5 mm kaliniginda krom kare sis gereklidir. ince uzun kofte
haline getirilen kiyma, sislere dizilir ve odun atesindeki mangal iizerinde merkez 1s1s1 minimum 72°C olana kadar
tiitstilenerek on pisirmeden gegirilir.

On pisirmeden gegirilen kofteler, sisten ¢ikarilarak oda sicakliginda soguyuncaya kadar dinlendirilmeye
birakilir. Soguyan Tire Sis Kofteleri daha sonra soguk hava deposu veya 0 - 4°C dolaplarda 16-24 saat siire ile
dinlendirilmeye birakilarak muhafaza edilir.

Tire Sis Kofte iki sekilde tiiketiciye sunulur.

1. 0-4°C 16-24 saat dinlendirilen ve 6n pisirme yapilarak vakum sartlarina uygun hale gelen Tire Sis
Kofteler, gida sagligina uygun koruyucu gida gazli vakum makinalarinda, sizdirmaz kaplarda, son
kullanma tarihleri belirtilerek vakumlanir. 0 - 4°C sicaklikta muhafaza edilerek yar1 mamul halde
tilketiciye sunulur.

2. Bakir tavalarda tereyaginda pisirilen Tire Sis Kofte, asagida belirtilen geleneksel sunum sekillerinde
tiiketicilere servis edilir.

e Tereyagl Sade: Mangalda tiitsiilenmis Tire Sis Kofteler gazli ocakta bakir tavada tereyaginda pisirilir.
150g’lik porsiyonlarda sicak servis yapilir.

e Tereyagl Domatesli: Mangalda tiitsiilenmis Tire Sis Kofteler gazli ocakta bakir tavada domates ilave
edilerek tereyaginda pisirilir. 150g’lik porsiyonlarda sicak servis yapilir.

e Tereyagli Domatesli Yogurtlu: Mangalda tiitsiilenmis Tire Sis Kofteler gazli ocakta bakir tavada
domates ilave edilerek tereyaginda pisirilir ve icinde yogurt bulunan servis tabaginda 150g’lik
porsiyonlarda sicak servis yapilir.

Bu sunum sekillerine ilaveten tercihen Tire Sis Koftenin iistiine kiyillmis maydanoz da ilave edilebilir.



Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Gegmisi eskiye dayanan ve iiretimi ustalik becerisi gerektiren Tire Sis Koftenin, cografi sinir ile iin bagi
vardir. Bu sebeple iiretimin, odun atesinde 6n pisirme yapildiktan sonra dondurulup vakumlu ambalajlara
koyulmasina kadarki asamalari, belirtilen cografi sinirda gergeklestirilmelidir.

Denetleme:

Denetimler; Tire Ticaret Odasinin koordinasyonunda ve Tire Ticaret Odasi, Tire flge Tarim ve Orman
Miidiirliigii, Tire Belediyesi, Tire Lokantacilar, Kebapgilar ve Borekgiler Esnaf ve Sanatkarlar Odasi ile S.S. Tire
Stit Miistahsilleri Tarimsal Kalkinma Kooperatifinden konuda uzman birer kisinin katilimlariyla olugan toplam 5
kisilik denetim mercii tarafindan yapilir. Yilda bir kez diizenli olarak yapilacak denetimler, ayrica ihtiyac
duyuldugunda ve sikayet halinde her zaman yapilir.

Denetim mercii tarafindan; iiretimde kullanilan etlerin ve diger bilesenlerin uygunlugu; {iretim metoduna
uygunlugu; depolama kosullarinin ve sunum sekillerinin uygunlugu ile Tire Sis Kofte ibaresi ve mahreg isareti
ambleminin kullaniminin uygunlugu denetlenir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gérevli uzman gercek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri ytiriitiir.



