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Cografi isaretin Ad . Balikesir Diigiin Corbast

Uriin / Uriin Grubu : Corba / Yemekler ve gorbalar

Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Tescil Ettiren : Balikesir Biiyiiksehir Belediyesi

Tescil Ettirenin Adresi : Eski Kuyumcular Mah. Mekik Sok. Karesi BALIKESIR

Cografi Simir : Balikesir ili

Kullanim Bicimi : Balikesir Diigiin Corbasi ibaresi ve mahreg isareti amblemi, isletmede

kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.
Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Balikesir Diiglin Corbast; soguk meyane sosu (su, yumurta sarist, yogurt, bugday nisastasi ile hazirlanan) ve
sicak terbiyenin (tereyag, ay¢igek yagi, bugday unu ile hazirlanan) karistirilmasi ile elde edilen karigimin haglanmis
tavuk suyuna ilave edilmesi, daha 6nceden hazirlanan nohut, arpa sehriye ve didiklenmis kiigiik sekilde par¢alanmig
tavuk parcalar ile karistirilmasi ve servisinde tereyag ve tathi kirmizi toz biberden olusan sos ve ayrica sunumunda
maydanoz yapraklari, toz karabiber, limon suyu (istege bagli limon tuzu) ile servis edilen Balikesir iline 6zgii
¢orbadir.

Balikesir ilinde uzun bir gegmise sahip olan Balikesir Diiglin Corbasi, cografi sinirin mutfak kiiltiiriinde
onemli bir yeri vardir. Uretimi, bilesen secimi ve soslar ile terbiyenin hazirlanmasi asamalari bakimindan cografi
siira 6zgii nitelik tagir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunur.

Uretim Metodu:

Balikesir Diigiin Corbasinin tiretimi ¢orbanin, soguk meyane sosunun, sicak terbiyenin ve sosun hazirlanmasi
asamalarindan olugur. Uretimde kullanilan bilesenlere ve iiretim asamalarina agagida yer verilmektedir.

100 kisilik Balikesir Diigiin Corbasi i¢in bilesenler:

orbanin hazirlanmasinda (haslanmis tavuk su arpa_sehriye ve nohutun hazirlanmasi) kullanilan
bilesenler:

20 kg tavuk gogiis eti (kemikli)
50 gtuz

15 litre su

750 g arpa sehriye

50 ml aygicek yagi

1,5 kg nohut

Soguk meyane sosu i¢in bilesenler;

3 litre su

20 adet yumurta sar1st
200 g yogurt

50 g bugday nisastasi

Sicak terbiye icin bilesenler:

500 g tereyagi
200 ml ay¢igek yag1
500 g bugday unu

Sos icin bilesenler:

500 g tereyagi
20 g tath toz kirmizibiber



Servis icin bilesenler: (1 servis tabagi icin)

20 g maydanoz yapragi
10 g karabiber
250 g limon suyu (istege gore limon tuzu kullanilabilir.)

Corbanin hazirlanmasi (haslanmis tavuk suyu, arpa sehriye ve nohutun hazirlanmasi):

Tavukgogsii su ile yikanip siiziiliir. 30 litre kapasiteli ¢elik derin tencereye koyulur ve iizerine 12 litre su ile
tuz ilave edilerek orta ateste yaklasik 45 dakika haglanir. Tavuk eti paslanmaz ¢elik kevgir ile haglama suyunun
icerisinden alinarak yaklasik 30 dakika sogutulmaya birakilir. Soguduktan sonra el ile 3-5 cm kalinliginda pargalanir.
Kalan haglama suyu kisik ateste kaynatilmaya devam eder.

Arpa sehriyeler 50 ml aygicek yagi ile ¢elik tencerede pembelesinceye kadar orta ateste kavrulur. Koyu renk
almas1 istenmez. Daha sonra 2 litre su ilave edilir ve 10 dakika siirekli karistirilarak kaynamasi saglanir.

Corbada kullanilacak olan nohut, aksamdan slatilir ve gece boyunca bekletilir. Yaklasik 8 saat suda bekleyen
nohut, gorbanin yapilacagi giin kullanilmak tizere 1 litre suda kisik ateste 1 saat haglanir.

Soguk meyane sosun hazirlanmasi: Cukur tencere igerisine 3 litre soguk su koyulur. Bu suyun igerisine 20
adet yumurta sarisi, 200 g yogurt ve 50 g bugday nisastasi ilave edilir. Cirpma teli ile homojen yap1 yakalanana
kadar ¢irpilir ve beklemeye alinir. Soguk meyane sos hazirlandiktan sonra sicak terbiye hazirlanir.

Sicak terbiyenin hazirlanmasi: Cukur bir tencereye 500 g tereyagi ve 200 ml ay¢icek yagi ilave edilir ve yag
karisimi kizarinca bugday unu yavas yavas ilave edilerek ¢irpma teli ile siirekli ¢irpilir. Bu islem kisik ateste 25
dakika devam eder. Bugday unun rengi bugday rengine donene ve karisim kum tanesi gibi akici hale geldiginde bu
islem tamamlanarak tencere ocaktan alinir.

Onceden hazirlanan soguk meyane sosu sicak terbiyenin oldugu tencereye dokiiliir ve 2 dakika siiresince
cirpilir. Kaynamakta olan tavuk suyu 20 litrelik bagka bir tencereye aktarilarak kaynatma islemine devam edilir ve
hazirlanan terbiye bu tencereye ilave edilir. Cirpma islemine devam edilerek kaynama baglayinca ocak kapatilir.
Ince bir siizgeg ile corba tenceresine siiziiliir ve énceden hazirlanan nohut, arpa sehriye ve didiklenmis tavuk
pargalari ¢orba tenceresine ilave edilerek ¢corba hazir hale gelmis olur.

Sosun hazirlanmasi: Bir tavada 500 g tereyag: eritildikten sonra ve ocagin alt1 kapatilir, 5 dakika bekletilir
ve tath toz kirmizibiber eklenir.

Bir kapta maydanoz yapraklar1 ve karabiber karigtirilir.

Balikesir Diigiin Corbas1 150-200 ml kapasiteli corba kaselerine koyulur. Uzerine maydanoz-karabiber
karisimi ilave edildikten sonra ayri1 kapta karistirilarak sicak olarak servisi yapilir. Limon suyu (istege bagli limon
tuzu) ¢orbanin servisinde kullanilir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Balikesir Diigiin Corbasinin cografi sinirda uzun bir ge¢misi vardir. Balikesir ilinin mutfak kiiltiiri icinde
onemli bir yere sahiptir. Uretimi, bilesen secimi ve soslar ile terbiyenin hazirlanmas1 asamalar1 bakimindan cografi
smira 6zgii nitelik tagir. Bu sebeplerle cografi sinirla {in bagi bulunan Balikesir Diiglin Corbasinin iiretiminin tim
asamalari, cografi sinirda gergeklesir.

Denetleme:

Denetimler; Balikesir Biiyiiksehir Belediyesinin koordinasyonunda; Balikesir Il Tarim ve Orman Miidiirliig,
Balikesir Lokantacilar ve Benzerleri Esnaf Sanatkarlar Odasi ile Balikesir Biiyiiksehir Belediyesinden {iriin
konusunda uzman birer kisinin katilimiyla 3 kisiden olusan denetim mercii tarafindan yapilir.

Denetim merecii tarafindan; Balikesir Diigiin Corbasinin liretiminde kullanilan bilesenlerin uygunlugu; iiretim
metoduna uygunluk ile Balikesir Diigiin Corbasi ibaresinin ve mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu
denetlenir.



Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gérevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



