No: 1803 - Mahreg isareti

HATAY MAHULTA GORBASI

Tescil Ettiren

HATAY VALILIGI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
11.12.2024 tarihinden itibaren korunmak Ulzere 12.12.2025 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No : 1803

Tescil Tarihi : 12.12.2025

Basvuru No : C2024/000371

Bagvuru Tarihi : 11.12.2024

Cografi isaretin Ad : Hatay Mahulta Corbasi

Uriin / Uriin Grubu : Corba / Yemekler ve ¢orbalar

Cografi isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Hatay Valiligi

Tescil Ettirenin Adresi : Biiyiikdalyan Mabhallesi, Atatiirk 22. Cad. No:95 Antakya HATAY
Cografi Simir : Hatay ili

Kullanim Bicimi : Hatay Mahulta Corbasi ibareli asagida verilen logo ve mahreg isareti

amblemi, {iriiniin kendisi veya ambalaj1 iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi
veya ambalaj1 iizerinde kullanilamadiginda Hatay Mahulta Corbasi ibareli
logo ve mahreg¢ isareti amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde
bulundurulur.

Hatay
Mahulta Corbasi

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Hatay Mahulta Corbasi, kirmizit mercimek, piring, kuru sogan, limon suyu, kimyon, pul biber ve zeytinyagt
kullanilarak hazirlanan, Hatay’a 6zgii bir ¢orbadir. Adin1 Arapca “karigik” veya “katigik” anlamina gelen kelimeden
alir. Corba yorede Hatay Mahluta Corbasi adiyla da bilinir. Hatay Mahulta Corbast misafir agirlama gerektiren
diigiin, bayram gibi 6zel gilinlerde tercih edilir. Cogunlukla borek veya katikli ekmekler ile servis edilir.

Hatay, ge¢misten giiniimiize bir¢ok medeniyete ev sahipligi yapmis, bu da bolgenin mutfak kiiltiiriinii
cesitlendirmistir. Hatay Mahulta Corbasi da, bu kiiltiirel etkilesimlerin bir sonucu olarak, tarihsel ve kiiltiirel bir
deger haline gelmistir.

Uretim Metodu:
4-6 kisilik Hatay Mahulta Corbasi i¢in bilesen listesi:

e 320 - 350 g kirmizt mercimek

e 40-50 g piring

e | adet orta boy kuru sogan

e 1 adet limonun suyu

e llsu

e 100 ml zeytinyag1

e 2 -3 gkimyon

e 10-15 gpul biber

e 5 -8 gtuz (tuz ve baharatlarin miktar1 istege gore artip azalabilir.)

Kirmiz1 mercimek ve piring ayiklanip yikanir. 1 litre suya tuz ve kimyon eklenerek mercimek ve piring bu
su igerisinde, kisik ateste koyulasana kadar pisirilir. Pismeye yakin limon suyu ilave edilir. Corba pistikten sonra
atesten alinir ve kivam almasi igin ¢irpma teliyle birka¢ kez karistirilir.

Ayr bir tavada, dogranan soganlar zeytinyaginda, renkleri kararmadan kavrulur. Tava atesten alinmaya yakin
pul biber eklenir ve karigim, tenceredeki ¢orbanin iizerine dokiiliir. Karistirildiktan sonra Hatay Mahulta Corbasi
servise hazir hale gelir. Corbanin servisi sicak olarak ve genellikle borek veya katikli ekmekler ile yapilir.



Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Hatay ilinde koklii bir ge¢misi olan Hatay Mahulta Corbasi, bolgenin mutfak kiiltiiriinde nemli bir yere
sahiptir. Bu sebeple cografi sinir ile iin bagi bulunan Hatay Mahulta Corbasinin tiim iiretim asamalar1 cografi sinirda
gerceklestirilir.

Denetleme:

Hatay Mahulta Corbasi1 denetimleri Hatay Valiligi koordinatorliigiinde; Hatay Valiliginden iiriin konusunda
uzman bir, Hatay il Tarim ve Orman Miidiirliigiinden iki kisinin katilimiyla ii¢ kisiden olusan denetim mercii
tarafindan yerine getirilir.

Denetimler diizenli olarak yilda bir defa, ayrica gerek goriilmesi veya sikayet halinde ise her zaman
gerceklestirilir.

Denetime esas kriterler asagidaki gibidir.

e Uretimde kullanilan bilesenlerin ve miktarlarinin uygunlugu.
e Uretim metoduna uygunluk.
e Hatay Mahulta Corbasi ibareli logonun ve mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gorevli uzman gercek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiirtitiir.



