No: 588 - Mahrec isareti

BOLU KABAKLI GOZLEMESI

Tescil Ettiren

BOLU TICARET VE SANAYi ODASI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
26.04.2019 tarihinden itibaren korunmak Uzere 10.11.2020 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No : 588

Tescil Tarihi :10.11.2020

Basvuru No : C2019/050

Basvuru Tarihi : 26.04.2019

Cografi isaretin Ad1 . Bolu Kabakli Gozlemesi

Uriin / Uriin Grubu : Gozleme / Firincilik ve pastacilik mamulleri, hamur isleri, tatlilar
Cografi Isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Bolu Ticaret ve Sanayi Odas1

Tescil Ettirenin Adresi : Borazanlar Mahallesi D 100 Karayolu Caddesi No:42 BOLU

Cografi Sinir1 : Boluiili

Kullanim Bi¢imi : Bolu Kabakli Gozlemesi ibaresi ve mahre¢ isareti amblemi {iriiniin

kendlsl veya ambalaj1 lizerinde yer alir. Bolu Kabakli Gozlemesi ibaresi ve
amblem iriiniin kendisi veya ambalaji {izerinde kullanilamadig1
durumlarda, isletmede kolayca gortilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Bolu mutfak kiiltiiriiniin 6nemli bir parcast olan Bolu Kabakli Gdzlemesi; bolgedeki gida isletmelerinde
tiikketiciye sunulan, sevilerek tiiketilen bir hamur isidir. Bolu ilinde iiretilen kara kabagin tiiketim sekilleri zamanla
farklilasms, kisith gidalarla farkl {iriinler iiretmeye calisan gida isletmecileri gézlemeyi kara kabak kullanarak
gelistirmislerdir. Uriiniin tarihsel gelisiminde; Bolu’da 6zel giinlerde bir araya toplanilarak imece usulii kadinlar
tarafindan kabakli gzleme yapildig: bilinmektedir. Nesilden nesile aktarilarak gliniimiize degin gelen bu gozleme
cesidi Bolu’ya 6zgii tirlinler arasinda yer alir.

Bolu Kabakli Gozlemesi; Bolu ilinde iiretilen Latince tiir adi1 Cucurbita pepo L. olan kara kabak kullanilarak
yapilan Bolu’ya 6zgii, sekerli bir gézleme ¢esididir. Yufka olarak agilan iki kat hamurun arasina rendelenmis ve
kavrulmus kara kabaktan hazirlanan i¢ harci konulur.

Bolu Kabakli G6zlemesinin baslica ayirt edici 6zellikleri agagida verilmistir.

1- Bolu Kabakli Gézlemesi, liretim asamalarinda ustalik becerisi ve kullanilan bilesen listesi dnemli bir yer
tutar.

2- Bolu’da yetistirilen; kendine has renk ve tadi bulunan kara kabak i¢ harci hazirlanmasinda kullanilir.

3- Mayasiz olarak hazirlanan hamurun yapiminda; kivamma ve tekstiir dzelliklerine olumlu katkisi
nedeniyle genellikle kaynak suyu kullanilir.

4- I¢ harcinin hazirlanmasinda karabiberin yaninda beyaz seker de kullanilir.

5- Gozleme pisirildikten sonra {iizerine beyaz seker ile kavrulan tereyaginin siiriilmesi gdzlemenin
karakteristik tat ve lezzet olusumunu saglar.

Uretim Metodu:
Bilesen Listesi
Hamur: Ozel amagcli bugday unu, su, tuz.

I¢ Harci: Bolu ilinde yetistirilen kara kabak (Soyulup haslanmis, ezilmis ve/veya rendelenmis), kuru sogan,
tereyagi, ay cicek yagi, beyaz seker, tuz, karabiber.

I¢ Harcin Hazirlanmasi

Kara kabaklar soyulur, dogranir, haslanir veya ¢ig olarak rendelenir. Ardindan dogranmis kuru sogan;
tereyag1 ve ay cicek yagi eklenerek kavrulur. Haglanmis ya da rendelenmis kara kabak eklenerek kisik ateste
kavurma islemine devam edilir. Kabaklar yumusayinca kavurma sonlandirilir. Daha sonra bu karisima beyaz seker,
karabiber ve tuz eklenerek karistirilir. Boylelikle gdzlemenin i¢ine konulacak harg¢ hazirlanmis olur. Harcin oda
sicakliginda sogumasi saglanir.



Hamur Hazirlanmasi

Ozel amagli bugday unu, su ve tuz eklenerek bu karisim yogrulur ve hamur hazirlamr. Hamur kivaminim
yumusak olmasi saglanir. Hamur hazirlamada maya kullanilmaz. Hamur hazirlandiktan sonra 20-30 dakika kadar
dinlenmeye alinir.

Pisirme

Dinlenen hamur 70-80 gram arasinda bezelere ayrilir. Ayrilan hamur ilizerine 6zel amagh bugday unu
serpilerek ince sekilde agilir. Hamurun agilmasinda her asamada oklava kullanilir. A¢ilan hamurun ince olmasindan
dolay1 oklavaya sarilarak gozere serilir. Gozer (G6zleme tistiinde sekil ve iz birakmaya yarayan bir tiir elek) tistiine
serilen bir kat hamur iizerine i¢ harci konulur ve iistiine bir kat daha a¢ilmis hamur serilir. El ile bastirarak karsilikli
bu iki hamurun kenarlarinin birbirine yapismasi saglanir. Daha sonra sac ocakta pisirilir.

Sicak sac ocakta g¢evrilerek pisirilen gozlemelerin lstiine beyaz seker ile kavrulan tereyag: siiriiliir ya da
tercihen kaymakla birlikte servis edilir.

Sekil 1. Bolu Kabakli Gozlemesi

Cografi Simr ig:erisinde Gerc¢eklesmesi Gereken Uretim, igleme ve Diger islemler:

Gecmisi eskiye dayanan ve {iriin hazirlamada kullanilan bilesenler bakimindan farklilasan Bolu Kabakli
Gozlemesinin iiretiminde ustalik becerisi énemli rol oynar. Bolu’da yetistirilen kara kabak kullanilir. Uretildigi
bolge ile {in bagi bulunan Bolu Kabakli Gézlemesinin tiim liretim agamalari, belirtilen cografi sinirda gergeklestirilir.

Denetleme:

Denetimler, Bolu Ticaret ve Sanayi Odasi koordinatorliigiinde; Bolu Ticaret ve Sanayi Odasi, Bolu
Belediyesi, Bolu il Tarim ve Orman Miidiirliigii ve Bolu il Saglik Miidiirliigiinden birer {iyenin katilimu ile en az 3
kisiden olusacak denetim mercii tarafindan yapilir.

Denetimler yilda en az 1 kez yapilir ve 6769 Sayili Sinai Miilkiyet Kanunu uyarinca raporlanarak her yil
Bolu Ticaret ve Sanayi Odasi tarafindan Tiirk Patent ve Marka Kurumuna gonderilir. Sikayet iizerine veya gerekli
goriilen hallerde ayrica denetim yapilabilir.

Denetim mercii, Bolu Kabakli G6zlemesinin mahreg isareti amblemi kullanimi, bilesen listesine uygunluk
ve “Uretim Metodu” béliimiinde belirtilen hususlara uygun olarak iiretim yapilip yapilmadigimi kontrol eder.
Denetim esnasinda tespit edilen uygunsuzluklar ile alinmas1 gerekli tedbirler denetlenen ilgili kisi, kurum veya
kurulusa bildirilir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gérevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



