No: 1695 - Mahreg isareti

KARAPINAR KAVURGASI

Tescil Ettiren

KARAPINAR TICARET VE SANAYi ODASI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
28.12.2022 tarihinden itibaren korunmak Uzere 29.01.2025 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No : 1695

Tescil Tarihi :29.01.2025

Basvuru No : C2022/000472

Bagvuru Tarihi : 28.12.2022

Cografi isaretin Ad1 ¢ Karapinar Kavurgasi

Uriin / Uriin Grubu : Kavurga / Diger

Cografi isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Karapinar Ticaret ve Sanayi Odasi

Tescil Ettirenin Adresi : Ismetpasa Mah. Corakgilar Cad. No: 7 Karapmar KONYA

Cografi Simir : Konya ili Karapinar ilgesi

Kullanim Bi¢imi : Karapinar Kavurgasi ibaresi ve mahreg isareti amblemi, Griiniin kendisi

veya ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaji iizerinde
kullanilamadiginda, Karapmar Kavurgas: ibaresi ve mahre¢ isareti
amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Karapmar Kavurgasi, bugday, kenevir ve menengicin kavrulup karistirilmasiyla hazirlanan Karapinar
yoresine ait atistirmalik bir iriindiir. Ge¢gmiste kis aksamlarinda yatmadan 6nce meyvenin yaninda tiiketilirdi.
Giliniimiizde ise beslenme aligkanliklarinin degismesiyle tiim mevsimlerde tiiketilir hale gelmistir.

Karapmar Kavurgasinin temel bileseni bugdaydir. Harmandan kalkan bugdaylar ihtiyaca gére harman sahibi
tarafindan kisimlara ayrilir. Once evin unluk ihtiyaci olan bugday ayrilir. Daha sonra, gelecek sene igin tohumluk,
hayvanlar i¢in yemlik, harmani olmayanlar i¢in bulgurluk ayrilir. Kalan bugdaylar da kavurga yapmak i¢in saklanir.

Karapinar kavurgasi Karapimar mutfak kiltiiriiniin dnemli bir atistirmalik yiyecegidir ve cografi sinirda uzun
bir gegmisi vardir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunur.

Uretim Metodu:
Karapinar Kavurgasinda kullanilan bugday tercihen cografi sinirdan temin edilir.

Karapmar Kavurgasi bilesenler:

— 2 kg bugday

— 100 ml zeytinyagt
— 300 g kenevir

— 100 g menengig

- 10gtuz

Bugdaylar bir kaba alinir ve 15-20 dk. haslanir. Haglanan bugday sac iizerine alinir, zeytinyagi dokiilir ve
bugdaylar 20 dk. kadar sac iizerinde kavrulur. Kavrulurken siirekli karigtirtlir. Karigtirma islemi yorede kilamir ad1
verilen kurutulmus ot demetinden iiretilen bir siipiirge ile yapilir. Kavurulma islemi tamamlandiktan sonra bir
tepsiye aliir. Ayni1 sac tizerinde kenevir ve tuz ilave edilerek 10 dk. kavrulur. Kavrulan bugday iizerine kavrulan
kenevir koyulur. Kavrulma isleminin son agsamast menengicin de kavrulmasidir. Sac iizerine menengic¢ alinir ve 10
dk. siirekli karistirilarak kavrulur. Menengicler de tepsi iizerine alinir ve el yordamu ile 2 dk. daha karistirilir ve
titkketime hazir hale gelir. Karapmar Kavurgasi sicak ya da soguk sekilde tiiketilebilir.

Cografi Simir icerisinde Gergeklesmesi Gereken Uretim, Isleme ve Diger islemler:

Karapmar Kavurgasinin cografi sinirda uzun bir gegmisi vardir. Karapinar ilgesinin mutfak kiiltiirtinde
onemli bir yere sahiptir. Bu sebeple cografi sinir ile bagi bulunan Karapinar Kavurgasinin tiim iiretim asamalari,
cografi siirda gergeklestirilir.

Denetleme:

Denetimler; Karapmar Ticaret ve Sanayi Odas1 koordinatorliigiinde, Karapimar Ticaret ve Sanayi Odasi,
Karapinar Ticaret Borsasi ve Karapinar Ziraat Odas1 Bagkanligi konuda uzman birer kisinin katilimi ile olusan 3
kisilik denetim mercii tarafindan gergeklestirilir. Denetimler, diizenli olarak yilda en az bir kere, ayrica sikdyet
iizerine ve gerekli goriilen hallerde ise her zaman yapilir.



Denetim mercii; iretimde kullanilan bilesenlerin uygunlugu, iiretim metoduna uygunluk ve Karapinar
Kavurgasi ibaresi ile mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugunu denetler.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gérevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siirecleri ytiriitiir.



