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AFYON KAYMAGI

Tescil Ettiren

AFYON TICARET ODASI

Bu cografi isaret, 07.12.2005 tarih ve 26016 sayili Resmi Gazetede
ilan edilmistir. 555 sayilh Cografi isaretlerin Korunmasi Hakkindaki Kanun
Hikminde Kararnamenin 12 nci maddesi geregince 31.12.2003

tarihinden gecerli olmak UGzere tescil edilmistir.

Degisiklik ilani:
01.10.2020 tarih ve 86 sayil Bilten



Tescil No - 115

Tescil Tarihi : 10.07.2009

Basvuru No : C2003/030

Basvuru Tarihi 1 31.12.2003

Cografi Isaretin Ad1 : Afyon Kaymagi

Uriin Ad1 . Kaymak

Cografi isaretin Tiirii : Mense Adi

Tescil Ettiren : Afyon Ticaret Odast

Tescil Ettirenin Adresi : Dumlupinar Mah. Dumlupmar Cad. Ticaret Odas1 Isham1 AFYON
Cografi Simin . Afyon ili sinirlari

Kullanim Bi¢imi : Afyon Kaymagi ibaresi, asagida tanimlanan logo ve mense adi amblemi

iiriiniin kendisi veya ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya
ambalaj1 iizerinde kullanilamadiginda Afyon Kaymag: ibaresi, logo ve
menge adi amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Afyon Kaymag manda siitiinden elde edilir. Mandalar, Afyon ilinin cografi konumu ve 6zelliklerinden
kaynaklanan floradan elde edilmis otlar, hashas (haskes) kiispesi ve diger yagl tohumlar (aygicegi, pamuk vb.) ile
beslenir. Bu da mandalardan elde edilen siite ve dolayisiyla kaymaga ayr1 bir lezzet ve aroma verir.

Afyon Kaymagi; en az % 0,5 protein % 0,5 karbonhidrat, % 0,5 kiil, % 60 yag ve % 65 kuru madde iceren
bir siit trtinidiir.

Uretim Metodu:

Manda siitii siiziilerek gida ile temasina izin verilen malzemeden yapilmis kaymak tavalarina aktarilir. Kisik
ateste 92 °C’ye kadar kaynatilarak en az 4 saat kendi halinde sogumaya birakilir. Bu esnada kaymak tavalarmin
iizerleri temiz tiilbent veya benzeri bir ortii ile kapatilarak terlemenin emilmesi saglanmalidir. Bu islemden sonra
kaymak tavalari en az 4 °C’deki soguk odaya alinir ve burada en az 12 saat bekletilir. Daha sonra kaymak tavalari
soguk odadan ¢ikarilir. Paslanmaz ¢elikten yapilmis, sivri ve ucu keskin olan bir alet yardimiyla kaymak tabakasi
tavadan ayrilir. Serbest kalan kaymak siit iginde ters gevrilerek el yardimiyla toplanmak suretiyle paketleme iglemine
gecilir.

Denetleme:

Denetim mercii Afyonkarahisar Ticaret ve Sanayi Odasi koordinatorliigiinde; Afyonkarahisar Ticaret ve
Sanayi Odasi, Afyonkarahisar Belediyesi Zabita Miidiirliigii, Afyonkarahisar il Tarim ve Orman Miidiirliigii, Afyon
Kocatepe Universitesi Gida Miihendisligi, Afyon Kocatepe Universitesi Veteriner Fakiiltesi, Afyonkarahisar Ticaret
Borsasinda gorevli, iiriin hakkinda bilgi sahibi ve konusunda uzman 6 kisiden olusur. Denetimler yilda bir defa
ayrica ihtiya¢ duyuldugunda veya sikayet halinde her zaman yapilir.

Denetim mercii belirli zamanlarda yapacagi toplantilarindan baska sikdyet veya siiphe tizerine her zaman
toplanarak iyeleri arasindan en az 4 kisilik denetim biriminden olusacak sekilde denetimlerini
gercgeklestirebilecektir.

Denetim merci, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda goérevli uzman gercek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki stirecleri ytiriitiir.

Denetim kriterleri;

1. Uriiniin iiretildigi cografi alanin kontrolii (gorsel, belge)



w

Siitiin menseinin kontrolii (belge)
Uriiniin iiretim metodunun kontrolii
Siiphe iizerine veya ihtiya¢ duyuldugunda protein, karbonhidrat, kiil, yag, kuru madde analizleri

yapilabilir.



