No: 1679 - Mahreg isareti

SIRNAK SORYAZ

Tescil Ettiren

SIRNAK BELEDIYESI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
10.11.2022 tarihinden itibaren korunmak Ulzere 25.12.2024 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No : 1679

Tescil Tarihi :25.12.2024

Basvuru No : C2022/000388

Bagvuru Tarihi : 10.11.2022

Cografi isaretin Ad : Sirnak Soryaz

Uriin / Uriin Grubu : Yemek / Yemekler ve ¢orbalar

Cografi isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Sirnak Belediyesi

Tescil Ettirenin Adresi : Bahgelievler Mah. Belediye Bulvari Belediye Hizmet Binasi No: 2
Merkez SIRNAK

Cografi Simir : Sirnak ili

Kullanim Bicimi : Sirnak Soryaz ibaresi ve mahre¢ isareti amblemi, iirtiniin kendisi veya

ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaji iizerinde
kullanilamadiginda, Sirnak Soryaz ibaresi ve mahreg isareti amblemi,
isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Sirnak Soryaz; sogan, yumurta ve cografi sinirda dogal olarak yetisen latince ismi Allium kharputense Freyn
& Sint. olan soryaz bitkisi kullanilarak yapilan yemektir. Sirnak Soryaz sicak olarak servis edilip tiiketilir.

Soryaz her yil ilkbahar aylarinda yore halki tarafindan hasat edilir, salamurasi yapilir ve zahire olarak
saklanir. Sirnak Soryaz dort mevsim her 6giinde tiiketilebilen yoresel bir yemektir.

Sirnak Soryaz uzun bir gegmise sahiptir. Cografi sinirin mutfak kiiltiiriinde énemli bir yere sahiptir. Bu
sebeplerle cografi sinir ile iin bagt bulunur.

Uretim Metodu:

Sirnaz Soryaz icin gerekli bilesenler (4-5 kisilik):

e 300-400 g sogan

e 4-5 adet yumurta

e 500-650 g salamura soryaz
e 200-250 ml ay¢igek yagt

Sirnak Soryaz hazirlanmasi:

Soganlar soyulup kiip kiip dogranir. Yayvan bir tavada aycicek yag: iizerine eklenir ve yiiksek ateste; sogan
yagini ¢ekene kadar siirekli karigtirilir. Soganlar pembelesinceye kadar kavrulur, sonrasinda yumurtalar eklenir ve
karistirilir. Bir kapta salamura soryaz sudan gegcirilerek tuz orani diigiiriiliir ve sikilarak suyu siizdiiriiliir. Yikanan
ve siiziilen salamura soryaz karisim iizerine eklenir ve karistirmaya devam edilir. Yaklasik 5-10 dakika sonra
yumurtalar iyice pisince atesten alinir ve sicak olarak servisi yapilir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger Islemler:

Sirnak Soryaz, Sirnak ilinde uzun bir ge¢mise sahiptir. Sirnak ilinin mutfak kiiltiirinde onemli bir yere
sahiptir. Bu sebeplerle cografi siir ile iin bagi bulunan Sirnak Soryazin tiim iiretim asamalari, belirtilen cografi
sinirda gerceklesir.

Denetleme:

Denetimler, Sirnak Belediyesi koordinatorliigiinde, Sirnak Belediyesi, Sirnak Universitesi Turizm ve Otel
Isletmeciligi Yiiksekokulu ve Sirnak il Tarim ve Orman Miidiirliigiinden konuda uzman birer iiyenin katilimi ile 3
kisiden olusacak denetim mercii tarafindan yapilir. Denetimler diizenli olarak yilda bir defa, ayrica gerekli goriilen
durumlarda ve sikayet halinde ise her zaman gerceklestirilir.

Denetime esas kriterler agsagidaki gibidir:

+  Uretimde kullanilan bilesenlerin uygunlugu,
+  Uretim metoduna uygunluk,
* Sirnak Soryaz ibaresinin ve mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu.



Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



