No: 1724 - Mahreg isareti

HATAY PiRZOLALI YAPRAK SARMASI

Tescil Ettiren

HATAY VALILIGI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
16.09.2024 tarihinden itibaren korunmak Ulzere 21.04.2025 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No : 1724

Tescil Tarihi : 21.04.2025

Basvuru No : C2024/000254

Bagvuru Tarihi : 16.09.2024

Cografi isaretin Ad1 : Hatay Pirzolali Yaprak Sarmasi

Uriin / Uriin Grubu : Yemek/Yemekler ve gorbalar

Cografi isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Hatay Valiligi

Tescil Ettirenin Adresi : Biiyiikdalyan Mah. Atatiirk 22. Cad. No: 95 Antakya HATAY

Cografi Simir : Hatay ili

Kullanim Bi¢imi : Hatay Pirzolali Yaprak Sarmasi ibaresi ve mahreg isareti amblemi iiriiniin
servisinin yapildigi gida isletmelerinde kolayca goriilecek sekilde
bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Hatay Hatay Pirzolal1 Yaprak Sarmasi; hazirlanan i¢ harcin asma yapraginin icerisine sarilarak kuzu pirzola
ile beraber pigirilmesiyle iiretilen Hatay iline 6zgii bir sarma yemegidir.

Hatay Pirzolali Yaprak Sarmasi; asmalardan taze olarak toplanan yapraklarla iiretilebildigi gibi salamura
asma yapraklari ile de tretilebilir. Hatay Pirzolali Yaprak Sarmasinin, 6zellikle kuzu pirzolasi ile pisirilmesi, i¢
harcina kiyma katilmasi ve kendine 6zgii pirzola ve asma yapragi lezzeti ile Hatay ilinde yapilan diger sarma
yemeklerinin yaninda ayr1 bir yeri vardir.

Hatay ilinin mutfak kiiltiiriinde 6nemli bir yere sahip olan Hatay Pirzolali Yaprak Sarmasi, giinliik 6giinlerde
tiiketiminin yani sira; misafir agirlama, diigiin, davet, bayram, festival gibi 6zel giinlerde de ikram edilir.

Hatay Pirzolali Yaprak Sarmasi hazirlanmasinda kullanilan bilesenlerin se¢imi, hazirlanmasi ve servisi
asamalari ile Hatay Pirzolali Yaprak Sarmasinin tiretilmesi ustalik becerisi gerektirir. Bu sebeplerle; Hatay Pirzolali
Yaprak Sarmasinin iiretildigi; Hatay ili ile {in bag1 bulunur.

Uretim Metodu:

Hatay Pirzolali Yaprak Sarmasi Bilesenler Listesi ve Kullanilacak Ortalama Miktarlari (6 kisilik):

e 1 kg kuzu pirzola,

e 500 g taze ve/veya salamura asma yapragi,
e 500 ml su,

e 250 g piring,

e 250 g kiyma (tercihen kuzu kiymasi),

e 50 g kuru sogan (istege bagl),

e 25 g biber salgasi/domates salcasi,

e 25 ml zeytinyag1 ve/veya aycicegi yagi,

e 10 ml nar eksisi (istege bagli),

e 10 ml limon suyu ve/veya 20 g limon dilimi (istege bagli),
e 5 gsarimsak (istege bagl),

e 5 gkarabiber,

e Sgtuz

Hatay Pirzolali Yaprak Sarmasinin Hazirlanmasi ve Servisi:

Hatay Pirzolali Yaprak Sarmasinin iiretiminde; 6zellikle asma yapraklar1 ve sarmalarin hazirlanmasi ile
pisirilmesi agsamalarinda ustalik becerisi 6nem bir rol oynar.

Asma Yapraklarinin Hazirlanmasi: Asma yapraklarinin olabildigince taze ve damarsiz olanlar tercih edilir.
Asma yapraklari su ile 6zenle yikanir ve temizlenir. Asma yapraklari, tencere igerisinde yeteri kadar haslanir.
Sonrasinda soguk sudan gegirilir, siiziiliir. Bu islem asma yapraklarinin renginin degismemesine/kararmamasina
katki saglar. Haglanan asma yapraklar1 saplarindan ayrilir.

Salamura asma yapragi kullanilmasi durumunda ise asma yapraklarinin fazla tuzlu olmamasi igin suda
bekletilmesi gerekir ve sonrasinda fazla suyu siiziiliir.



I¢ Harcinin Hazirlanist: Yeteri kadar biiyiikliikte bir tencerenin icerisine; piring, kiyma, s1v1 yag, salca, tuz,
karabiber, rendelenmis sarimsak ve/veya kuru sogan konulur ve iyice karistirilir. Sarma icin kullanilacak i¢ harct
elde edilir.

Sarmalarin Hazirlanmasi ve Pigirilmesi: Asma yapraklari, damarli kisimlar1 {iste gelecek sekilde acilir ve
hazirlanan hargtan yeteri kadar igerisine konulup olabildigince siki ve ince bir sekilde sarilir. Pisirilecek
tencerenin/kabin alt kismina tuzlanmus pirzolalar dizildikten sonra, iistiine sarmalar 6zenle yerlestirilir. Artan pirzola
var ise ayni iglem ikinci bir kat seklinde tekrar yapilir. Yemegin tizerini kapatacak sekilde yeteri kadar su ilavesi
yapilir. Sarmalarin iistiine; kapatma i¢in ve agirlik vermesi amaciyla gida ile temasa uygun tabak vb. kapatilir. Bu
uygulama sarmalarin agilmadan ve iyi bir sekilde pisirilmesi amaciyla yapilir. Yemek kaynadiktan sonra ocakta
kisik ateste yaklasik 1 saat daha pisirilir. Pisirmenin tamamlanmasina yakin kapatilan tabak acilarak istege baglh
olarak yemegin iizerine; sivi yag, limon suyu/limon dilimi veya nar eksisi konulabilir. Pigirilmesi tamamlanan, Hatay
Pirzolal1 Yaprak Sarmast servis tabaklarina alinir.

Servis: Hatay Pirzolali Yaprak Sarmasinin istege bagli olarak yaninda; yogurt, domates, ayiklanmig taze
nane/maydanoz ile beraber servisi yapilir.

Hatay Pirzolali Yaprak Sarmasinin; istege baglh 1lik ya da sicak olarak servisinin yapilmasi ve tiiketilmesi
tavsiye edilir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Hatay ilinde uzun bir gegmise sahip olan, iiretimde kullanilan bilesenlerinin se¢imi, hazirlanmasi ve servisi
asamalari ile ustalik becerisi gerektiren Hatay Pirzolali Yaprak Sarmasinin; iiretildigi Hatay ili ile {in bag1 bulunur.
Bu sebeplerle; Hatay Pirzolali Yaprak Sarmasinin tiim iiretim asamalari, Hatay ilinde gerceklestirilir.

Denetleme:

Denetimler; Hatay Valiliginin koordinatérliigiinde; Hatay Valiligi ile Hatay I1 Tarim ve Orman
Miidiirliigiiniin katilimiyla en az 3 kisiden olusan denetim merci tarafindan gergeklestirilir.

Denetim yilda en az bir kere yapilir. Sikayet lizerine veya gerekli goriilen hallerde ayrica denetim yapilabilir.
Yapilan denetimler; 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanunu uyarinca raporlanarak her yil diizenli olarak Hatay Valiligi
tarafindan Tiirk Patent ve Marka Kurumuna sunulur.

Denetim merci tarafindan, denetimde aranilacak kriterlere asagida yer verilmektedir:

— Hatay Pirzolali Yaprak Sarmasinin hazirlanmasinda kullanilan bilesenler listesinin uygunlugu,
— Hatay Pirzolali Yaprak Sarmasinin hazirlanmasi ve servisi agamalariin uygunlugu,
— Hatay Pirzolali Yaprak Sarmasi ibaresi ve mahreg isareti ambleminin kullanim bigiminin uygunlugu.

Denetim sirasinda tespit edilen uygunsuzluklar ile alinmasi gerekli tedbirler denetlenen ilgili kisi, kurum
veya kurulusa bildirilir. Denetim merci, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gérevli uzman
gergek veya tiizel kigilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil
ettiren, haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



