No: 1631 - Mahreg isareti

HATAY TANDIR KAHKESI

Tescil Ettiren

HATAY VALILIGI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
16.02.2024 tarihinden itibaren korunmak Ulzere 15.08.2024 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No : 1631

Tescil Tarihi : 15.08.2024

Basvuru No : C2024/000073

Bagvuru Tarihi : 16.02.2024

Cografi isaretin Ad1 : Hatay Tandir Kahkesi

Uriin / Uriin Grubu : Kurabiye/Firincilik ve pastacilik mamulleri, hamur isleri, tatlilar
Cografi isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Hatay Valiligi

Tescil Ettirenin Adresi : Biiyiikdalyan Mah. Atatiirk 22. Cad. No: 95 Antakya HATAY
Cografi Simir : Hatay ili

: Hatay Tandir Kahkesi ibaresi ve mahre¢ isareti amblemi, {irliniin veya
ambalajmin iizerinde yer alr. Uriiniin veya ambalajimin iizerinde
kullanilamadiginda, Tandir Kahkesi ibaresi ve mahre¢ isareti amblemi,
isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Kullanim Bi¢imi

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Hatay Tandir Kahkesi; bugday unu, zeytinyagi, su, beyaz seker, tuz ve baharatlar ile hazirlanan Hatay iline
0zgii Urlinlerden birisidir. Hatay Tandir Kahkesi; Hatay iline 6zgii iretilen, halk arasinda Hatay iline 6zgii bir
kurabiye cesidi olarak bilinir ve tiiketilir.

Hatay Tandir Kahkesinin; halk arasinda kahke baharati olarak bilinen baharatlar ile tath ve tuzlu olarak iki
sekilde tiretimi gergeklestirilir. Hatay Tandir Kahkesinde seker ve tuzun birlikte kullanilmasinin yaninda, iiretiminde
kullanilan baharat karigimi sayesinde iriine 6zgii baharat tadina ve kokusuna sahiptir. Ayrica Hatay Tandir
Kahkesinin iiretiminde; renklendirici kullanilmaz.

Uriiniin tarih¢esinde; Hatay ilinde alisilagelen adiyla tandirda pisirilmesi sebebiyle halk tarafindan gegmisten
giiniimiize ‘‘Hatay Tandir Kahkesi’’ olarak adlandirilmistir.

Hatay ilinin mutfak kiiltiiriinde 6nemli bir yere sahip olan Hatay Tandir Kahkesi; 6zellikle ara 6giinlerde
atistirmalik olarak, misafir agirlamalarda, ¢ay-kahve ikramlari ile beraber, hediyelik olarak takdim edilmesinin yani
sira; bayram, festival vb. 6zel giinlerde tiiketilir.

Hatay Tandir Kahkesinin {iretiminde; kivamli bir sekilde kahke hamurunun hazirlanmasi ve pisirilmesi
asamalari ustalik becerisi gerektirir. Bu sebeplerle; Hatay Tandir Kahkesinin iiretildigi Hatay ili ile iin bag1 bulunur.

Uretim Metodu:

Hatay Tandir Kahkesi Bilesenler Listesi ve Kullanilacak Ortalama Miktarlar: (12 kisilik):

e 2 kg bugday unu,

e 500 g beyaz seker,

e 400 ml zeytinyagi,

e 250 mlsu,

e 60 gsusam,

e 40 g ¢orekotu,

e 30 g kahke baharati: Rezene, tar¢in, mahlep, kisnis, anason, muskat, kenevir tohumu iceren karigim
(Istege bagl olarak bu baharat/bitkilerden en az iigii kullanilabilir),

e 20 gtuz,

e 10 g hamur kabartma tozu,

e 10 gvanilya ve/veya vanilin, etil vanilin.

Yukaridaki miktarlar; sunulacak kisi sayisi, kullanilacak kap/kazan vb. biiylikliigiine gére orantili bir sekilde
degisiklik gosterebilir. Tuzlu kahke hazirlanmasinda ise damak zevkine bagli olarak istenilen miktarda kullanilacak
beyaz seker miktar1 azaltilabilir.

Hatay Tandir Kahkesinin Hazirlanmasi:

Yeteri kadar biiyiikliikteki bir kaba/tencereye zeytinyagi, su, tuz ve beyaz seker konulur. Homojen bir karisim
elde etmek icin tuz ve seker eriyinceye kadar iyice karistirilir. Daha sonra un ve hamur kabartma tozu harig bilesenler
de ayn1 kaba eklenir ve iyice karistirilir. Ardindan un ve hamur kabartma tozu da kontrollii bir sekilde azar azar



eklenir ve bu karisim yogurulur. Elde edilecek hamurun yogun kivamli ve homojen bir bigimde iyice karigmis olmast
istenir. Bu hamurdan genellikle ortalama 25 gram hamur yumaklar1 alinip elle yuvarlak halka sekli verilir. Ardindan
istege bagl olarak iizerine ¢corekotu, susam ve beyaz seker konulabilir.

Hatay Tandir Kahkesinin Pisirilmesi:

Hatay Tandir Kahkesinde pisirme islemi tandirlarda/firinlarda gercgeklestirilir.

Hatay Tandir Kahkesinin pisirme sicakligi; ortalama 140 °C olup yaklasik 25 dakikalik bir siire zarfinda
kontrolli bir sekilde pisirme tamamlanir.

Hatay Tandir Kahkesinin hazirlanmasindan ve pisirilmesine kadarki tiim tiretim asamalarinda ustalik becerisi
onemli bir rol oynar.

Uriiniin Muhafaza Kosullari, Depolanmasi ile Piyasaya Arzi:

Hatay Tandir Kahkesi; iiretiminden son tiiketiciye ulasincaya kadar tiim asamalarinda, temiz ve kuru yerlerde
kokulardan ari bir bigimde, dogrudan giines 1s181n1 almayacak sekilde korunarak muhafaza edilir.

Hatay Tandir Kahkesi; gerekli asgari teknik ve hijyenik sartlar saglanarak dokme ya da gida ile temasa uygun
ambalajlar ile ambalajlanarak oda sicaklifi kosullarinda ve/veya serin ortamlarda muhafaza edilir. Daha uzun
muhafaza i¢in soguk zincir sartlarinda depolanir ya da muhafaza edilebilir.

Hatay Tandir Kahkesi; ilgili gida mevzuatina uygun etiket bilgileri ile piyasaya arz edilir.
Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger Islemler:

Hatay ilinde uzun yillardir kendine has iiretim metodu ile iiretilen, hazirlanmasi ve pisirilmesi ustalik becerisi
ve emek isteyen Hatay Tandir Kahkesinin tiretim asamalar ustalik becerisi gerektirir. Bu sebeplerle; tiretildigi Hatay
ili ile iin bag1 bulunan Hatay Tandir Kahkesinin tiim iiretim agamalari, Hatay ilinde gergeklestirilmelidir.

Denetleme:

Denetimler; Hatay Valiliginin koordinatérliigiinde; Hatay Valiligi ile Hatay i1 Tarim ve Orman
Midiirligiiniin katilimiyla en az 3 kisiden olusan denetim merci tarafindan gergeklestirilir.

Denetim yilda en az bir kere yapilir. Sikayet {izerine veya gerekli goriilen hallerde ayrica denetim yapilabilir.
Yapilan denetimler; 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanunu uyarinca raporlanarak her yil diizenli olarak Hatay Valiligi
tarafindan Tiirk Patent ve Marka Kurumuna sunulur.

Denetim merci tarafindan, denetimde aranilacak kriterlere asagida yer verilmektedir:

- Uretimde kullanilan bilesenler listesinin uygunlugu,
- Uretim metodunun uygunlugu,
- Hatay Tandir Kahkesi ibaresinin ve mahreg igareti ambleminin kullanim bi¢iminin uygunlugu.

Denetim sirasinda tespit edilen uygunsuzluklar ile alinmas: gerekli tedbirler denetlenen ilgili kisi, kurum
veya kurulusa bildirilir. Denetim merci, kamu kuruluglarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gérevli uzman
gergek veya tiizel kigilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil
ettiren, haklarin korunmasinda hukuki stiregleri yiiriitiir.



