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Cografi Isaretin Ad1 : Oguzeli Kurutmaligi

Uriin / Uriin Grubu : Patlican, kabak ve biber kurusu / islenmis ve islenmemis meyve ve
sebzeler ile mantarlar

Cografi Isaretin Tiirii . Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Oguzeli Belediyesi

Tescil Ettirenin Adresi : Oguzlar Mahallesi Alparslan Tiirkes Bulvari No:1 27900 Oguzeli /
GAZIANTEP

Cografi Simir1 : Oguzeli ilgesi

Kullanim Bicimi : Cografi isaret ibaresi marka ile birlikte ve marka ibaresinden kiigiik

olmamak tizere her bir ambalajin i¢inde hangi sebze veya sebzeler yer
aliyorsa, buna uygun olacak sekilde ve cografi isaretin adinin altinda ortada
s0z konusu sebze veya sebzelerin adi1 yazilacak sekilde kullanilir.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Oguzeli Kurutmalig, giineyde Kilis il sinirlarindan baslayip batiya dogru Akbez’den Osmaniye iline kadar
devam edip kuzeye dogru Kahramanmaras il sinirint i¢ine alan ve doguya dogru Pazarcik, Yavuzeli ve Birecik
ilgelerine kadar glineydogu yoniinde devam eden sonra yine batrya dogru Nizip ve Oguzeli ilgelerini igine alan
cografi sinirda yetisen dolmalik patlican, kabak ve biberlerin Oguzeli ilgesinde kurutulmasi ile elde edilir. Her bir
dolmalik patlican, kabak ve biber kurutmalik ¢esidi tek basina Oguzeli Kurutmaligi olarak adlandirilir.

flgenin iklim &zelliklerinin ve cografi yapisinin kurutma siirecine katki saglamasi dolayisiyla Oguzeli
sebzelerin islenmesi agisindan 6zel dnem kazanmistir. Uretim yontemi yore halki tarafindan uzun yillardir kusaktan
kusaga degismeden aktarilmistir. Oguzeli Tiirkiye’nin kurutmalik deposu olarak anilmaktadir ve kurutmalik, bolge
halkimin 6nemli bir ge¢im kaynagi olmustur.

o Patlican, dolmalik patlican olup asagidaki 6zelliklere sahiptir.

Acik tarla yetistiriciligine uygun, orta erkenci, standart bir patlicandir.

Yuvarlak-hafif oval sekilli, dilimli, parlak siyahims1 mor renklidir (Y6rede topak olarak
adlandirilir.).

Kalin kabuklu, beyaz etli, ¢ekirdeksizdir.

10-12 cm boyunda, 6-8 cm gapinda, hasat olumunda 300-400 g’dr.

Hasat olumu fide dikiminden 70-77 giin sonradir.

o Kabaklar yazlik kabak olup asagidaki 6zelliklere sahiptir.

Bolgede iki tiir kabak yetisir. Bunlardan ilki ve en sik kullanilan1 dolmalik kabak olup digeri sarilict
bir bitki ve yoresel adi haylan kabagi olan asma kabagi ve acur olarak ifade edilen bir kabaktir.
Ufak elips ve sari-yesil arasi bir renktedir. I¢i beyazimsi renktedir.

Dolmalik kabak 10-15 cm boyunda, 6-9 cm ¢apinda, hasat olumunda 350-450 g’dr.

Hasat, fide dikiminden 80-90 giin sonradir. Kabaklarin yetistigi toprak pH’s1 6-7 arasinda olmalidir.

e Dolmalik biberler asagidaki 6zelliklere sahiptir.

Dolmalik biberlerde lop sayisina gore yuvarlak kiit veya hafif sivri uglu, kiraz ve domates sekillidir.
Kirmiz1 ve yesilden kirmiziya doniik renktedir.

Dolmalik biberler 8-9 cm boyunda ve 7-9 cm ¢apindadir.

Et kalinligy; ince etli olanlar igin 1-2 m, kalin etliler 3-6 mm’dir.

Tohumdan sebze olgunluguna kadar gegen siire 100-150 giindiir.

Dolmalik patlican, biber ve kabagin iiriin gelisimlerinde 1liman iklim ve kurutma déneminde karasal iklim
siirece uygun ilerlemelidir. Kurutmaliklar i¢in yorede ideal nem orani ve giinese maruziyet mevcut oldugundan
iirtinlerin kalitesine olumlu etki yapmaktadir. Ayrica Oguzeli ilgesi yiiksek bir ova iizerinde yerlesmesinden dolay1
yorede uygun riizgar sayesinde kurutma siireci verimli gegmektedir. Kapali mekanda kurutma islemi yapilmaz.


https://tr.wikipedia.org/wiki/Bitki

Oguzeli ilgesinde yillik ortalama nem orani %15 olup kurutma mevsimi olan ilkbahar ve yaz aylarinda bu
oran %10’a kadar diismektedir.

Oguzeli ilgesi yiiksek bir ovada konumlanmis olup rakimi 750 m’dir. Boylelikle kurutma mevsimlerinde yani
ilkbahar ve yaz aylarinda kurutma i¢in uygun riizgar: almaktadir.

Riizgar Yénlerine ve Siddet Oranlarina iliskin Tablo:

K 20 % —

KD 11% —

D 6 % —

GD 4% —

G 5% —

GB 9% —

B 25 % —
KB 20 % —

Kurutma déneminde sicaklik ortalamalart Mayis ay1 i¢in 19,5 °C, Haziran ayinda 25,7 °C, Temmuz ay1 igin
29,9 °C, Agustos ayinda 29,7 °C, Eyliil ayinda 24,4 °C’dir.

Kurutulmus dolmalik biberin nem oran1 %1 ila %6, kurutulmus dolmalik patlicanin nem orani % 6 ila %12,
kurutulmus dolmalik kabagin nem orani %4 ila %8 arasinda olmalidir.

Kurutulmus iiriinler biitiin halde, saglam, elle dokunmaya ve tasinmaya dayanikli olmalidir. Uriinde yabanci
tat ve koku yer almamalidir. Bozuk veya kiiflii olmamalidir.

Uretim Metodu:

Yukarida verilen iiretim alaninda yetismekte olan dolmalik patlican, kabak ve biber Mart ayinin sonunda
ekilir. May1s aymda kabak, Temmuz ayinin sonunda patlican ve biber hasat edilir.

Hasat edilen triinlerin igleri oyulur. Yalnizca kabagin dis kabugu ayrica soyulur. Patlican 1 ild 4 mm
kalinlikta, kabak ise 2 ila 4 mm kalinlikta oyulur.

Kurutma 6ncesi oyulmus patlicanlar 50 adet patlican, giyik adi verilen uzun ve kalin igneyle ug¢ kismina yakin
bir yerden pamuk orani dolma ipine dizilir. Daha sonra genisge bir kaba igme suyu doldurulur ve patlicanlar suya
batirthp ¢ikartilir. Bu islemin amaci; sebzelerin oyulmasindan kalan tortulari temizlemek ve kuruma siirecinin
yavaglamas! ile kuruyan sebzelerin agiz kisimlarmnin biiziilmesini engellemektir. Ipler gergin bir sekilde “dolma
catist” olarak isimlendirilen 6zel bir asma iskelesine baglanir.

Kurutma 6ncesi oyulmus ve soyulmus kabaklarin i¢i ve dis1 iyotlu tuz ile tuzlanir. Tuzlama isleminden sonra
15 ila 20 cm olan ve masaya sabitlenen gubuklar dikey olarak monte edilir. Sonrasinda kabaklar delinmeden
gubuklara oturtulur. Dogrudan giines alan yerde kurutmaya birakilir. Kabagin tuzlanmasinin amact nemli bir sebze
olmasi ve kurumay1 hizlandirmasi ve de daha uzun dmiirlii olmasti i¢indir.

Patlicanlar da ayni isleme tabi tutulur.

Kurutma oncesi oyulmus 50 adet dolmalik biber, pamuk orani yiiksek dolma ipine u¢ kismina yakin bir
yerden gegirilir. Daha sonra genisce bir kaba icme suyu doldurulur ve biberler suya batirilip ¢ikartilir. ipler gergin
bir sekilde asma iskelesine baglanir.

Kurutulacak sebzelerin giineste yanmamasi i¢in kurutmaliklarin baglandigi dolma gatisinin st kismina agag
dallar1 veya yapraklariyla golgelendirme yapilir. Uriin dogrudan giines 1sinlariyla kurutulmaz ve Oguzeli ilgesi
ovada yer aldigindan riizgarin da kurumaya katkist olmaktadir.

Patlican ve kabak yaklagik 3 giinde, biber ise yaklasik 10 giinde kurur. Sebzeler kuruduktan sonra toplama
sathasina gegilebilir.

Oguzeli Kurutmalig1, baglandigi ipe dizili halde ve duvarla dogrudan temas etmeyecek sekilde naylon seffaf
ambalaj i¢cinde asil1 sekilde saklanarak satisa sunulur.



Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Oguzeli ilgesindeki giines 15181 yogunlugu ve riizgar miktar1 sayesinde ideal kurutma kosullar1 olusmaktadir.
Ayrica kurutma yontemindeki aktarilmig bilgi sebebiyle Oguzeli Kurutmaligi Oguzeli il¢esinde kurutulmalidir.

Denetleme:

Oguzeli Kurutmalig1 ibaresini kullanan faaliyette bulunanlar, Oguzeli Ziraat Odasi, Oguzeli Tarim Kredi
Kooperatifi, Oguzeli Ilge Tarim ve Orman Miidiirliigii ve Oguzeli Belediye Baskanlig1 tarafindan gorevlendirilecek
konuda uzman birer personel tarafindan yilda en az bir defa iirliniin tescil belgesine uygun tretilip tretilmedigi
yoniinde denetlenecektir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gérevli uzman gercek veya
tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



