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Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Hatay Sis Borek Corbasi; un, su, kiyma, kuru sogan, tereyagi, sivi yag, piring, tuz ve baharatlar ile hazirlanan

Hatay iline 6zgii bir ¢orbadir.

Hatay Sis Borek Corbasi; Hatay iline 6zgii olarak iiretilen manti yemegine benzer ve halk arasinda
alisilagelen adiyla *‘corba’” olarak adlandirilan bir iiriindiir. Uriiniin tarihgesinde; Hatay ilinde halk arasinda yaygin
olarak ‘‘gisperek ¢orbasi’’ olarak da bilinir.

Hatay ilinin mutfak kiiltiiriinde 6nemli bir yere sahip olan Hatay Sis Borek Corbasi; 6zellikle kis aylarinda
olmak iizere, glinliikk 6glinlerde tiiketiminin yan sira; misafir agirlama, diigiin, bayram, festival gibi 6zel giinlerde

de ikram edilir.

Manti ve pirincin bir arada bulundugu, hazirlanmasinda kullanilan bilesenler ve iiretim metodu bakimindan
farklilagan Hatay Sis Borek Corbasi; 6zellikle manti kisminin hazirlanmasi ve pisirilmesi asamalari ustalik becerisi
gerektirir. Bu sebeplerle; Hatay Sis Borek Corbasinin iiretildigi, Hatay ili ile {in bagi bulunur.

Uretim Metodu:

Hatay Sis Borek Corbasi Bilesenler Listesi ve Kullanilacak Ortalama Miktarlari (6 kisilik):

1- Mant1 hazirlanmasinda kullanilan bilesenler:

e 400 g 6zel amagli bugday unu,
e 200 ml su,

e 100 g kiyma,

e 50 g kuru sogan,

e 5gtuz,

e 2 g karabiber.

2- Diger kullanilan bilesenler:

e 1,5 litre su,

e 200 g tuzlu yogurt,

e 100 g piring,

e 5 gtuz (istege bagl).

3- Uzerine dokiilmek iizere kullanilan bilesenler:

e 50 gtereyagi ve/veya 50 ml siv1 yag (aygigegi yag1 ve/veya zeytinyagi),
e 5¢ pul kirmizibiber (istege bagl),

e 5 g kuru nane (istege baglr).

Hatay Sis Borek Corbasinin Hazirlanmas:

Hatay Sis Borek Corbasinin hazirlanmasinda oncelikle manti kismi hazirlanir. Sirasiyla diger bilesenler de

kullanilarak ¢orbanin yapimina gegilir.



Yeteri kadar biiytikliikte bir kabin igerisinde un, su ve tuz konularak homojen sekilde iyice yogurularak hamur
elde edilir. Yogurma islemi sonucunda elde edilen hamurun; homojen, piiriizsiiz ve elastik 6zellikte olmasi istenir.

Elde edilen hamur, oda sicakliginda yaklasik 30 dakika kadar hamur fermantasyonu i¢in dinlendirildikten
sonra hamur kiigiik parcalara ayrilir. Bu hamur parcalari, oklava/merdane ile agilarak ince sekilde kiigiik kare
hamurlar elde edilir.

Mantinin i¢ harcimi hazirlamak i¢in, yeteri kadar biiyiikliikte bir kabin igerisine kiyma, ince kiyilmis kuru
sogan, tuz ve karabiber konulur. Bu karisim iyice karistirilarak yeterince kavurulur/pisirilir.

Daha sonra kesilen her ince kare hamur pargasinin ortasina i¢ harcindan konulup hamur tiggen seklinde
kapatilir veya tiggenin kars1 iki ucu geriye dogru biikiilerek iist tiste getirilir. Hazirlanan bu mantiya kulak ya da
sapka sekli verilmis olur. Bu asamada ustalik becerisine bagli olarak mantilarin olabildigince kiiciik olarak
hazirlanmasi tiretimin en 6nemli asamasidir. Bununla ilgili olarak halk arasinda ‘sisperek, her kagikta bes gerek’’
seklinde bir deyim vardir. Kasig1 kaseye/tabaga her daldirista, kasiga ne kadar ¢ok mant1 gelir ise mantinin o kadar
ustaca ve 6zenli yapildig: anlagilir.

Pisirme ve Servis:

Hatay Sis Borek Corbasinin pisirilmesinde ustalik becerisi dnemli bir yer tutar. Ayri bir kap/tencere igerisinde
su ve piring kaynatilir ve lizerine azar azar tuzlu yogurt eklenerek pisirilmesi suretiyle homojen bir karisim elde
edilir.

Hazirlanan dinlendirilmis mantilar bu karisimin bulundugu kaba/tencereye alinir. Mantilar ve tuzlu yogurtlu
karisim 6zdeslesene, mantilar yeterince pisene kadar kaynatilir. Ayri bir kap/tava icerisinde tereyagi ve/veya sivi
yag, pul kirmizibiber ile kuru nane kavrularak sicak bir sos elde edilir. Bu sos; pisirilmesi tamamlanan Hatay Sis
Borek Corbasinin tizerine dokiilmek suretiyle servisi yapilirken kullanilir.

Hatay Sis Borek Corbasinin; Sicak olarak servisinin yapilmasi ve tiiketilmesi tavsiye edilir.
Cografi Simir Icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger Islemler:

Hatay ilinde uzun bir ge¢mise sahip olarak iiretilen, hazirlanmasi ve pisirilmesi asamalari ustalik becerisi
gerektiren, Hatay Sis Borek Corbasinin; tiretildigi Hatay ili ile tin bagi bulunur. Bu sebeplerle; Hatay Sis Borek
Corbasinin tiim {iretim asamalari, Hatay ilinde gergeklestirilir.

Denetleme:

Denetimler; Hatay Valiliginin koordinatorliigiinde; Hatay Valiligi ile Hatay il Tarim ve Orman
Midiirliigiiniin katilimiyla en az 3 kisiden olusan denetim merci tarafindan gerceklestirilir.

Denetim yilda en az bir kere yapilir. Sikayet lizerine veya gerekli goriilen hallerde ayrica denetim yapilabilir.
Yapilan denetimler; 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanunu uyarinca raporlanarak her yil diizenli olarak Hatay Valiligi
tarafindan Tiirk Patent ve Marka Kurumuna sunulur.

Denetim merci tarafindan, denetimde aranilacak kriterlere asagida yer verilmektedir:

- Uretimde kullanilan bilesenler listesinin uygunlugu,
- Hatay Sis Borek Corbasinin hazirlanmasi, pisirilmesi ve servisi asamalarimin uygunlugu,
- Hatay Sis Borek Corbasi ibaresinin ve mahreg isareti ambleminin kullanim bi¢giminin uygunlugu.

Denetim sirasinda tespit edilen uygunsuzluklar ile alinmasi gerekli tedbirler denetlenen ilgili kisi, kurum
veya kurulusa bildirilir. Denetim merci, kamu kuruluglarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman
gercek veya tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil
ettiren, haklarin korunmasinda hukuki siirecleri yiiriitiir.



