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Cografi isaretin Ad : Canakkale Domatesi

Uriin / Uriin Grubu : Domates / Islenmis ve islenmemis meyve ve sebzeler ile mantarlar
Cografi isaretin Tiirii : Mense ad1

Tescil Ettiren : Canakkale Ticaret Borsasi

Tescil Ettirenin Adresi : Ismetpasa Mah. Atikhisar Cad. No:108 Merkez CANAKKALE

Cografi Simir Canakkale ili Merkez il¢esine bagli Ak¢apinar, Ciplak, Dimrek, Gokeali,

Halileli, Kalafat, Kumkale ve Tevfikiye ile Ezine ilgesine bagl
Mahmudiye, Pinarbasi, Tastepe, Yenikoy, Kumburnu ve Uvecik kdylerini
i¢ine alan Batak Ovasi.

Kullanim Bi¢imi . Canakkale Domatesi ibareli asagida verilen logo ve mense ad1 amblemi,
iiriiniin kendisi veya ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya
ambalaj1 tizerinde kullanilamadiginda, Canakkale Domatesi ibareli logo ve
menge adi amblemi isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Canakkale Domatesi; cografi sinirda agikta, gecci ve orta mevsim yetistirme modeli ile sofralik olarak
yetistirilen, meyve biiyiikligi iri (200-240 g), dilimli, tat ve aroma yoniinden zengin ve sulu bir domatestir. Cografi
siirda en fazla kullanilan gesitler Elegro F1, Yekta F1 ve Stdv8033 F1’dir. Bunlar biiyiik (beaf) domates olarak
siiflanan ¢ok iri, dilimli, kendine 6zgii parlak koyu kirmizi renkli, 6zgiin tat, koku ve aromaya sahip olup, depolama
ve tasimaya dayanikli, raf dmrii uzun ¢esitlerdir.

Canakkale Domatesinin Botanik Ozellikleri:

Canakkale Domatesi tohumlari, basik sekilli olup, tizerinde yogun hav tabakasi bulunur, meyve i¢inde yer
alan karpel loplarindaki peltemsi sivi iginde bulunur.

Canakkale Domatesi kazik koklii olup, dallanarak ikincil kokleri olusturur ve kéklerin ¢ok biiyiik kismi1 genel
olarak topragin 0-25 cm derinliginde yer alir.

Canakkale Domatesi olarak nitelendirilen cesitler yer domatesi oldugu ic¢in bitki gdvdesi 40-50 cm
yiikseklikte ve oluklu bir yapiya sahip olup gdvdenin iizeri tiiylerle kaplidir. Govde iizerinde yapraklar ve gicek
salkimlar1 almagik olarak yer alir.

Canakkale Domatesinde c¢ok sayida yaprakciktan meydan gelen yapraklar bilesik yaprak modelindedir.
Yapraklarin sayisi fazla oldugu gibi yaprak ayalari da genis ve {izeri tiiylerle kaplidir Bu ¢esitlerde salkimlarin
yapraklar altinda olusmasi nedeniyle yazin asir1 sicaklarda meydana gelen gicek dokiimleri ve meyvelerde giines
yaniklig1 goriilmez.

Bu ¢esitlerin ¢igekleri erselik yapida olup, ¢icekte 5 adet ¢anak, 5 adet tag yaprak, 5 adet erkek organ ve 1
adet disi organ bulunur. Cicekler bogum aralarindan meydana gelen bir salkim iizerinde yer alir.

Canakkale Domatesi meyveleri uluslararas1t UPOV standartlarina gore large (7) degeri, iri, biiylik (beaf)
smifina girmektedir. Meyveler gelisgme ve olgunlasma doneminde ¢ok az belirgin bir omuz olugumu gosterir.
Meyvelerin omuz kisminda renk bozuklugu yoktur, tiim meyveler homojen sekilde sivama parlak, koyu kirmizi
renkte olup, omuz kisminda goriilen dilimlilik meyvenin altina dogru kaybolur. Cografi sinirda tiiketici istekleri ve



pazar uzakligina gére pembe olum, agik kirmizi ve tam kirmizi olum safhasinda hasat edilirler. Olgunlagma ile
meyve sapinda olusan kopma tabakasindan ters yonde kivrilarak sapli hasat edilirler.

Canakkale Domatesi meyvelerine ait bazi pomolojik 6zelliklere ait sinir degerler asagida verilmistir. Bu
degerlere gére meyve boyu / meyve ¢api olarak tanimlanan meyve sekli (<1) degeri ile meyveler basik-yuvarlak
olarak nitelendirilir. Diger yandan Canakkale Domatesi diger domates meyvelerine gore daha ince et kalinligt ve
daha fazla tohum yuvasi (lokus) sayisi nedeniyle tiiketici tarafindan sofralik tiikketimde tercih edilir.

Canakkale Domatesinin bazi1 pomolojik 6zelliklerine ait sinir degerler:

Meyve boyu (mm) 164 +4
Meyve capt (mm) 270,83
Meyve agirhigi (g) 2200+ 40
Meyve et kalinlig1 (mm) 14+2

Tohum yuvasi sayist (adet) :4+3
Kabuk rengi (Hue®) 147,58 +£2.5
Kabuk rengi (Chroma) 121,43 +3,3

Canakkale Domatesi meyvelerinde Chroma ve Hue® olarak ifade edilen kabuk rengi degerleri meyvenin
kabuk renginin tonunu gosterir. Canakkale Domatesinde Chroma ve Hue® degerlerinin diisiikliigi meyve renginin
tam bir bayrak kirmizis1 degerine karsilik gelir. Renkte kirmiziya doniisiin gostergesi olan Hue® degeri 50’nin ve
Chroma degerinin 25 degerinin iizerinde olmasi meyve renginin olugsmadiginin gostergesidir. Diger yandan meyve
eti sertligi yoniinden diger domates ¢esitlerine gore daha sert bir meyve yapisina sahiptir. Bu 6zellik de yore
iireticilerinin kalsiyum giibrelemesinden ileri gelir. Ancak uzak mesafedeki pazarlara taginacak meyveler, tagima
sirasinda yumusamasi dikkate alinarak biraz daha sert ve daha agik renkte toplanir. Diisiik seker igerigi ve yiiksek
sitrik asit miktar1 nedeniyle Canakkale Domatesi kendine 6zgii ¢cok hafif bir mayhos tada sahiptir. Tam kirmizi
olgunluktaki Canakkale Domatesi meyvelerinde C vitamini miktar1 9,65 + 1,52 ml/100 ml’dir. Canakkale
Domatesinde meyveye kirmizi rengi veren likopen miktarinin yiiksek olmasi, bu maddenin sentezinde 6nemli rol
oynayan 1s1k siddetinin cografi sinirda ¢ok yiiksek olmasindan (8000-8500 liix) kaynaklanir.

Canakkale Domatesinin Bazi Bivokimyasal Ozelliklerine Ait Sinir Degerler:

Meyve Sertligi (kg) :2,4+0,2
Suda Coziinebilir Madde (%) :4,5+0,2
Toplam Seker (g/100 g) :3,4+0,3

Titre Edilebilir Toplam Asitlik (Sitrik Asit g/100g) :0,5+0,1
Askorbik Asit (Vitamin C ml/10ml) :9,65+1,52
Likopen (pg/g) :7,39+£0,95

Canakkale Domatesi meyvelerinde 6zgiin aroma (koku); 5 adedi aldehit, 8 adedi alkol, 5 adedi ester, 4 adedi
terpen ve 2 adedi ise keton bileseni olmak iizere 5 bilesen grubunda toplam 24 adet ugucu bilesenden olusur. Bu
bilesenler arasinda dikkati en ¢ok ¢eken ve major ugucu bilesen; en yiiksek oranla ve konsantrasyonla (yaklagik
%80-95 arasinda bir oranla) Z-3-hexenal bilesenidir. Bu bilesenin hakim olmasi kirmizi oluma kadar giiglii yesil
¢imen kokusu ve keskin yesil domates kokusu algilamasiyla karakterize edilir. Meyveler tam kirmizi oluma ulastig1
zaman yine aldehit grubu bilegenler hissedilir 6zgiin aroma bileseni olurken kismen yesil ¢imen ve yesil domates
kokusuna ek olarak hafiften Z-3-hexen-1-ol bileseni olan alkol kokusu hissedilir.



Canakkale Domatesi aroma bilesenleri konsantrasyonu ve oranlari (%):

Aroma (koku) Aroma bilesenleri Aroma
bilesenleri konsantrasyonu (png/kg) | bilesenleri (%)
Toplam aldehit 639,79 93,07
Toplam alkol 21,4 3,11
Toplam ester 15,61 2027
Toplam terpen 50,13 0,75
Toplam keton 5,51 0,80
Genel toplam 687,44 100

Canakkale Domatesi; dayaniklilik, sululuk, sertlik, aroma ve tat yoniinden diger bdlgelere gore farklilik
gosterir ve bu durum cografi sinirin sahip oldugu ekolojik kosullar (toprak, su ve iklim) ile iireticilerin yetistiricilik
konusunda sahip olduklar tecriibeye dayanr.

Domates yetistiriciligi acisindan en uygun iklim ve toprak faktdrleri Canakkale ilinin belirtilen cografi
siirinda bulunur. Cografi sinir, 6zellikle yaz aylarinda esen kuzey ve bati riizgarlari nedeni ile serinlemektedir.
Riizgar kaynag1 ise Canakkale Bogazi ve yorenin hemen kuzey ve kuzeydogusunda kalan Kaz Daglari’dir. Bu
rliizgarlar yore ve yakininda hava sirkiilasyonunu hizlandirmakta ve nem miktarini yaz aylarinda diistirmektedir.
Diisen nem ve sicaklik domates i¢in uygun gelisme sicakliklarimi sagladigi gibi 6zellikle meyve olgunlagsmasi
sirasinda gece giindiiz sicaklik farkini artirarak kaliteyi yiikseltmektedir. Bu sicaklik farki meyve tadini olusturan
seker/asit dengesinin saglamasi yaninda meyvenin kokusunu olusturan aromatik bilesiklerin sentezini artirir. Ayrica
besin elementlerince zengin toprak ve su yapisi, meyve aromatik bilesiklerinin olusmasinda 6nemli rol oynar. Eski
ad1 Batak Ovasi olan Kumkale Ovasi ve ¢evresi Kiigiik Menderes’in Kaz Daglari’ndan tasidigi mineral zenginligi
gosteren aliivyonlardan olugsmaktadir. Besin elementlerince zengin toprak ve sulama yaninda bahsi gegen riizgarlar
domates meyvelerinin tadinin ve aromasinin yiiksek olmasini saglar.

Yoredeki aliiviyal toprak yapisinin olusumunda uzun yillar i¢inde Kazdaglari’ndaki pinarlar ve yagislar
sonucu yiizey akislartyla Kumkale ovasinda denize ulasan Karamenderes ve Diimrek nehirlerinin tasiyip getirdigi
mineral elementlerce zengin sedimentler 6nemli rol oynamistir. Diger yandan, bolgedeki toprak tekstiirii genel
olarak domates yetistiriciliginin en iyi yapilabilecegi tinli biinyeye sahiptir.

Keza bolge topraklarinin pH degerleri ve topraklarin organik madde iceriginin yiiksek olmasi domates
yetistiriciligi i¢in en uygun sartlart olusturur. Genel olarak 1. sinif tarim topragi olarak nitelendirilen yore topraklari,
kire¢ yoniinden fakirdir. Ozellikle domates yetistiriciliginde kaliteyi etkileyen en dnemli toprak dzelliklerinden olan
kire¢ oraninin yetersiz olmasinin bilincinde olan yore domates iireticileri yetistiricilik doneminde kalsiyum (Ca)
giibrelemesini rutin bir yetistiricilik uygulamasi olarak gerceklestirir. Kalsiyum, hiicre duvarlarimin orta lamelinin
en 6nemli maddesidir. Ca giibrelemesi yorede yetistirilen domates meyvelerin daha sert, daha dayanikli olmasini
sagladig1 gibi, yetistirme doneminde ortaya ¢ikan ¢igek evi kararmasi olarak bilinen fizyolojik bozulmanin da dniine
geger. Kalsiyum giibrelemesi ile elde edilen bu 6zellik nedeniyle, diger bolgelerde de yetistirilen aynit domates
gesitleri bu bolgede yetistirildigi zaman daha uzun siire depolanabilmekte ve daha uzun raf omriine sahip
olabilmektedir. Kalsiyumlu giibreleme toprak analiz sonuglarina gore ilki cigeklenme Oncesi ikincisi meyve
tutumundan sonra olmak {izere iki agsamada yapraktan yapilir.

Canakkale Domatesine ayirt edici karakteristik 6zellikler saglayan diger bir faktor de kullanilan sulama
suyudur. Bolgenin tiim yer alt1 ve yer {istii sularin kaynag1 Kazdaglar1 olup, sadece bu yorenin degil kuzeyde Kapidag
Yarimadasi, giineyde Ayvalik, doguda Balikesir Kepsut ve batida Gokgeada’ nin tiim su kaynaklarinin ¢ikis yeridir.
Canakkale Domatesi cografi sinirdaki Karamenderes ve Diimrek nehirlerinin ¢ikis noktas1 da Kazdaglar silsilesi
icerisinde yer alan Ag1 Dag1 olup, degisik caylarla beslenerek Batak Ovasinda Ege Denizi’ne dokiiliir. Burada
domates yetistiriciligi i¢in dikkat ¢eken bir nokta Kazdaglarindan beslenen bu sularin yorede hi¢ sanayi tesisinin
olmamasi nedeniyle temiz olmasidir.

Canakkale Domatesinin ayirt edici Ozelliklerinin olusumunda O6nemli bir faktor de yoredeki iklim
kosullaridir. Yorede domates yetistirilen haziran-ekim aylari arasinda hava sicaklik degerleri minimum 10-18°C; en
yiiksek 20-30°C ve ortalama sicaklik 20-24°C degerleri olup, domates bitkisinin iklim istekleri tamamiyla bire bir
ortiisiir. iklim faktorlerinden giines 15181 fotosentetik aktif radyasyon ve 1siklanma siiresi ile domates meyvelerinde
rengin olusumunu saglar. Sicaklikla beraber giines 15181 domatesin gelismesini dogrudan etkiler, iyi bir gelisim ve



kalite i¢in minimum 151k yogunlugu 2500 lix’tiir. 10 000 lix 151k yogunlugunda meyve tutumu yiiksektir. Isik
yogunlugu arttikca Vitamin C sentezi, karoten ve antosiyanin sentezi artar. Canakkale iklim verilerinden 6zellikle
yorede domates yetistirilen haziran-ekim aylar1 arasinda giines 151k yogunlugu giiniin saatlerine yani giines 1s181n1in
gelis acisina gore ortalama 8000-8500 liix’tiir. Dolayisiyla, bu yorede yetistirilen domates meyvelerinde kirmizi
renk olusumu, karoten ve C vitamini igerigi ¢cok yiiksektir.

Uretim Metodu:

Canakkale Kumkale (Batak Ovasi) yoresinde orta mevsim ve geg turfanda olarak fide ile yetistiricilik yapilir.
Domates fideleri, iiretici tarafindan olanaklara gore sicak, ilik ve soguk yastiklarda, cam ve plastik seralarda
yetistirilir. Fide yetistiriciliginde siraya veya serpme ekim yapilarak yastiklara 4-5 g/m? tohum kullanilir. Ekimden
sonra 1 cm Ortii topragi (harci) konularak sikistirilir, nemlendirilir. Ekilen tohumlar 7-15 giin ig¢inde ¢imlenir.
Kotiledon olarak isimlendirilen ilk yapraklar gelismelerini tamamladiktan sonra yere paralel oldugu donemde
(ekimden 25-30 giin sonra yaklagik olarak 10-15 ¢m boyunda) fideler sokiilerek asil iiretim tarlalarina (sasirtma)
dikilir. Tarlaya dikimde 160-200 cm genislige sahip masuralar izerine 50 cm sira iizeri olacak sekilde dikilir. Dekara
ortalama 1000-1250 adet fide kullanilir. Dikimden 2 hafta sonra birinci ¢apa, birinci ¢apadan 2-3 hafta kadar sonra
da ikinci ¢apa yapilir.

Yorede domates yetistirilecek parseller, erken ilkbaharda toprak derin siiriildiikten sonra 3-4 ton/da olacak
sekilde ¢iftlik giibresi ve taban giibrelemesi ile toprak analiz sonuglarina gére NPK (genel olarak 25-30 kg/da Azot
(N), 15 kg/da siiper fosfat, 60 kg/da potasyum siilfat) verildikten sonra diskaro yardimiyla topraga karistirilarak
dikime hazirlanir. Azotlu giibreler dikim 6ncesi ve biiyiime/gelisme doneminde olmak iizere 2-3 defada bdliinerek,
fosforlu ve potasyumlu giibrelerin tamami dikim dncesi verilir. Gelisme doneminde azotlu giibrenin kalan kismui ile
iz elementleri iceren s1v1 giibreler damlama sulama ile verilir.

Canakkale Domatesi yetistiriciliginde sulama, damlama sulama sistemi ile yapilir ve sulama borulart iki sira
arasina bitki govdesi ile temas etmeyecek sekilde yerlestirilir. Yorede tiim ireticiler domates yetistiriciliginde
damlama ile sulama ve sulama suyuyla siv1 giibreleme yapmaktadir. Dikimden sonra sulama siklig1 iklim kosullarina
gore degisir. Biiyiik alanda yapilan yetistiricilikte sira aralari makina ile ¢apalanirken sira iistleri ve kii¢iik alanlarda
el capasi yapilir. Yabanci ot i¢in kesinlikle kimyasal ilag kullanilmaz. Ydrede ticari anlamda dnemli olan mantari ve
bakteriyel hastaliklara (kok c¢iirtikliigii, mildiyd, kiilleme vb.) ve zararli boceklere (yaprak bitleri, beyaz sinek, tuta
giivesi vb.) kargt Tarim ve Orman Bakanligindan ruhsathi kimyasallar kullanilir. Miicadele programlar1 Canakkale
Ziraat Odas1 ve Canakkale Il Tarim ve Orman Miidiirliigiiniin birlikte yonettigi erken uyar1 sistemi ve entegre
miicadele yontemleri ile yapilir.

Iklim kosullarina gére degismekle beraber genel olarak ekimden 120-125 giin sonra hasat yapilir. Canakkale
Domatesinde meyveler yakin ve uzak pazarlara gonderilme durumlaria gore acik kirmizi veya kirmizi olgunlukta,
3-4 defa se¢meli hasat yapilarak toplanir. Meyveler sapli hasat edilir ve iki sirali plastik kasalar iginde pazara
gonderilir. Hasattan sonra hemen pazarlanmayacak meyveler 8°C sicaklik ve %85-90 oransal nem igeren soguk
depolarda 4 hafta kadar kalitelerinde minimum kayipla muhafaza edilir. Canakkale Domatesinin raf mrii, depolama
yapilmigsa 7-10 giin, dogrudan pazarlanan meyvelerde 15-18 giindiir.

Denetleme:

Denetimler, Canakkale Ticaret Borsasi koordinatorliigiinde, Canakkale Ticaret Borsasi, Canakkale Ticaret
ve Sanayi Odasi, Canakkale Il Tarim ve Orman Miidiirliigii, Canakkale 18 Mart Universitesi Ziraat Fakiiltesi Bahge
Bitkileri Boliimii, Canakkale Ziraat Odast ve Ezine Ziraat Odasindan iiriin konusunda uzman en az 6 kisiden
olusacak denetim mercii tarafindan yilda 2 defa (iiretim ve hasat donemlerinde) gergeklestirilir. Sikayet olmasi
halinde ya da gerekli hallerde her zaman denetim yapilabilir.

Denetim kriterleri asagidaki gibidir.

e Yetistirme siirecinde uygulanan kiiltiirel islemler (fide dikimi, sulama, giibreleme, miicadele islemleri,
hasat teknikleri vb) ile yukarida iiretim baslig1 altinda verilen teknik esaslarin kontrolii.

o Uretici tarafindan hasad: yapilan domateslerde olgunluk durumu, tadim testi ve pomolojik 6zelliklerin
uygunlugu ve pazarlanacak lriinlerde ambalaj seklinin uygunlugu. (Tadim testi denetim mercii iiyeleri
tarafindan, kirmizi olgunluktaki domates meyvelerinde dig goriiniim, yeme ozelligi (disle 1sirma
seklinde), tad1 (seker / asit dengesi), tadimla birlikte algilanan 6zgiin koku, aroma seviyesi ve meyve i¢



yapisinin 6zelligi (damarlilik, tamamen kirmizi-beyaz olmasi) ve meyve i¢indeki jelimsi yapinin olugmasi
gibi 6zellikler dikkate alinarak puanlama ile gergeklestirilecektir.)

e Pazarlama asamasinda ambalajlarda Canakkale Domatesi ibareli logo ile mense adi ambleminin
kullanimin kontrolii.

Denetim merciinin ¢caligmalari sirasinda ihtiya¢ duyulan kirtasiye, ara¢ ve gerekli ekipman Canakkale Ticaret
Borsasi tarafindan saglanacaktir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



