No: 1420 - Mahreg isareti

KARAMAN KIRMA BOREGi

Tescil Ettiren

KARAMAN iL TARIM VE ORMAN MUDURLUGU

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
28.09.2022 tarihinden itibaren korunmak uzere 25.07.2023 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No 1 1420

Tescil Tarihi : 25.07.2023

Basvuru No 1 C2022/000320

Bagvuru Tarihi 1 28.09.2022

Cografi isaretin Ad1 : Karaman Kirma Boregi

Uriin / Uriin Grubu : Borek / Firincilik ve pastacilik mamulleri, hamur isleri, tatlilar

Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Tescil Ettiren : Karaman il Tarim ve Orman Miidiirliigii

Tescil Ettirenin Adresi : Cumhuriyet Mah. 703. Sokak No:11 KARAMAN

Cografi Simir : Karaman ili

Kullanim Bicimi : Karaman Kirma Boregi ibaresi ve mahreg isareti amblemi iirtiniin kendisi

veya ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaj1 iizerinde
kullanilmadiginda, Karaman Kirma Boregi ibaresi ve mahrec isareti
amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tamimu ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Karaman Kirma Boregi; yufka, yagsiz lor peyniri, yogurt, yumurta ve sivi yag kullanilarak Karaman ilinde
tiretilen borektir.

Karaman Kirma Boregi, cografi sinira 1800’11 yillarin sonlarinda yerlesen muhacirler tarafindan yapilmaya
baslandig1 i¢in “muhacir boregi” olarak da bilinir.

Karaman Kirma Boreginin gegmisi eskiye dayanir. Karaman ilinin mutfak kiltiirinde 6nemli bir yere
sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunur.

Uretim Metodu:

Bilesenleri

e 500 g yufka

e 225 gyagsiz lor peynir
e 360 g yogurt

e 2 adet yumurta

e 24 mlsivi yag

Yumurta ve yogurt ¢irpilarak sos hazirlanir.

Yufkalar tezgahin {izerine yayilir, iizerine sos siiriiliip kiiciik pargalara ayrilmis yagsiz lor peyniri belirli
araliklarla serpistirilir. Yufkalar karsilikli kenarlardan bilizistiirerek ortada birlestirilir. 5-6 cm  parmak
kalinliginda kesilir ve yaglanmis tepsiye distan ige dogru yerlestirilir. Artan sosun igine sivi yag eklenip
karistirtlip, yufkalarin {izerine dokiiliir ve yufkalarin aralarina girmesi igin tepsi hafifce hareket ettirilir. Onceden
180 °C’ye 1s1t1lmus firinda iizeri kizarincaya kadar pisirilir.

Karaman Kirma Béreginin servisi, sicak olarak veya soguduktan sonra gida ile temasa uygun ambalajlarda
paketlenerek yapilir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger Islemler:

Karaman Kirma Boéreginin ge¢misi eskiye dayanir. Karaman ilinin mutfak kiiltiirinde 6nemli bir yere
sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile {in bagi bulunan Karaman Kirma Boéreginin tiim iiretim asamalari, cografi
sinirda gerceklestirilir.

Denetleme:

Denetimler; Karaman Il Tarim ve Orman Miidiirliigiiniin koordinasyonunda; Karaman Il Tarim ve Orman
Miidiirliigii ile Karaman Firincilar Pastacilar Lokantacilar ve Gida Maddesi Ureten Isyerleri Esnaf Odasindan
konuda uzman birer kisinin katilimz ile olusan denetim mercii tarafindan gercgeklestirilir. Denetimler, diizenli olarak
yilda bir kez, ihtiya¢ duyuldugunda ve sikayet halinde ise her zaman yapilir.



Denetim mercii; iiretimde bilesenlerin uygunlugunu, iiretim metoduna uygunlugu ve Karaman Kirma
Boregi ibaresi ile mahreg igareti ambleminin kullaniminin uygunlugunu denetler.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



