No: 1561 - Mahreg isareti

YAPRAKLI PANAYIR HELVASI

Tescil Ettiren

YAPRAKLI BELEDIYESI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
29.03.2023 tarihinden itibaren korunmak uzere 22.03.2024 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No 1 1561

Tescil Tarihi : 22.03.2024

Basvuru No 1 C2023/000123

Bagvuru Tarihi : 29.03.2023

Cografi isaretin Ad1 . Yaprakli Panayir Helvasi

Uriin / Uriin Grubu : Helva / Firmcilik ve pastacilik mamulleri, hamur igleri, tatlilar

Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Tescil Ettiren . Yaprakli Belediyesi

Tescil Ettirenin Adresi : Asag1 Mahallesi Nuri Tabanli Caddesi No: 2 Yaprakli CANKIRI
Cografi Simir : Cankir ili Yaprakli ilgesi

Kullanim Bi¢imi : Yaprakli Panayir Helvasi ibaresi ve mahreg isareti amblemi, triniin

kendlsl veya ambalaji {izerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaji
iizerinde kullanilamadiginda Yaprakli Panayir Helvasi ibaresi ve mahreg
isareti amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Yaprakli Panayir Helvasi; beyaz toz seker, su, limon tuzu, ¢éven suyu, bugday unu, glikoz surubu ve ceviz
i¢i ile kullamlarak Cankir1 ili Yaprakli il¢esinde tiretilen bir helvadir. Sert yapisi dolayisiyla halk arasinda tas helva
veya sak sak helva adiyla da bilinir. Agz1 kapal kap i¢inde olmak iizere oda sicakliginda 20 giin, buzdolabinda ise
3 ay raf dmrii vardir.

Ipek yolu ticaretinin canlanmasiyla Yaprakl ilgesinde kurulan panayirlarda iiretilmesi neticesinde Yaprakli
Panayir Helvasi olarak tinlenmistir. Cografi sinirda uzun bir gegmise sahip olan Yaprakli Panayir Helvasi, Cankirt
ilinin mutfak kiiltiirinde 6nemli bir yere sahiptir. Bu sebeple cografi sinir ile {in bagi bulunur.

Uretim Metodu:
Asagida belirtilen dlgiiler ile 54 kg Yaprakli Panayir Helvasi iiretilir.
Yaprak Panayir Helvasinin bilesenleri:

e 38 kg beyaz toz seker
o 301Isu

e 20 g limon tuzu

e 200 ml ¢éven suyu

e 7 kgbugday unu

e 5kgcevizici

e 2 kg glikoz surubu

Yaprak Panayir Helvasinin yapilist:

Toz seker ve su bakir kazana bosaltilir. Limon tuzu ilave edilerek ocagin iizerinde 2-3 dakika karistirildiktan
sonra kaynamaya birakilir. Yaklasik 20-25 dakika ocakta kalan karigim 125 °C’ye geldikten sonra ocaktan alinarak
helva ¢irpma kazanina aktarilir. Helva ¢irpma kazaninin alti yakilir. Kazandaki seker karisimi pismeye devam
ederken cirpilarak agartilir. Cubukla bir parca alinarak pismesi ve kesilmesine bakilir. Yaklagik 20-25 dakika pisen
karigima 2 kg glikoz surubu ilave edilir. 15-20 dakika daha pisirildikten sonra i¢ tarafi unla kapl bakir kazana
bosaltilir. Bu islem i¢in kazana 10-12 kg un esit miktarda serpilir ve kazanin i¢ kismi unla kaplanir. Bir kepce
karisim, bir sira (800 g) yarim ceviz seklinde ceviz i¢i dokiilerek bosaltma islemi tamamlanir. Cok sicaksa 10-15
dakika 1limasi beklenir ve el ile yogurma islemine gegilir. Yogurma islemi sirasinda kazanda bulunan un yavas yavas
karigima yedirilir. Helva macun kivamina gelince 6nceden hazirlanmis olan 25x40 cm dikdortgen seklinde ve 200
g unla kapli kaliplara yaklasik 4’er kg olacak sekilde konur ve sogumaya birakilir. Soguduktan sonra kirilarak servise
hazir hale gelir. Agz1 kapali kap i¢inde olmak tizere oda sicakliginda 20 giin, buzdolabinda ise 3 ay raf dmrii vardir.

Cografi Siir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Yaprakli Panayir Helvasinin cografi sinirda uzun bir gegmisi vardir. Cankiri ilinin mutfak kiiltiirinde dnemli
bir yere sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunan Yaprakli Panayir Helvasmin iiretim agamalarinin
tamami cografi sinirda gerceklesmelidir.



Denetleme:

Denetimler; Yaprakli Belediyesinin koordinatorliigiinde, Yaprakli Belediyesi, Yaprakli flge Tarim ve Orman
Miidiirliigii ile Cankir1 Belediyesinden {irin konusunda uzman birer kisinin katilimiyla 3 kisiden olusan denetim
mercii tarafindan yapilir. Denetimler diizenli olarak yilda bir defa, gerekli goriilen durumlarda ve sikayet halinde ise
her zaman gergeklestirilir.

Denetime esas kriterlere asagida yer verilmektedir.

o Uretimde kullanilan bilesenlerin uygunlugu.
o Uretim metoduna uygunluk.
e Yaprakli Panayir Helvasi ibaresinin ve mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gérevli uzman gercek veya
tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



