No: 1434 - Mahrec isaret

ERZURUM HERLE AS$I CORBASI

Tescil Ettiren

ERZURUM TiCARET BORSASI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
29.12.2021 tarihinden itibaren korunmak Uzere 03.08.2023 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No 1 1434

Tescil Tarihi : 03.08.2023

Basvuru No : C2021/000546

Basvuru Tarihi 1 29.12.2021

Cografi Isaretin Ad1 : Erzurum Herle As1 Corbasi

Uriin / Uriin Grubu : Corba / Yemekler ve ¢orbalar

Cografi Isaretin Tiirii . Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Erzurum Ticaret Borsasi

Tescil Ettirenin Adresi : Alipasa Mah. Musalla Cad. 19 Yakutiye 25100 ERZURUM

Cografi Simir : Erzurum ili

Kullanim Bi¢cimi : Erzurum Herle Asi Corbasi ibareli asagida verilen logo ve mahreg isareti

amblem1 igsletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Erzurum Herle Ast Corbasi; bugday unu, tereyagi, su ve tuz kullanilarak Erzurum ilinde iiretilen ¢orbadir.
Servisi, sicak olarak yapilir.

Cografi sinirda uzun bir gegmise sahip olan Erzurum Herle As1 Corbasi, Erzurum ilinin mutfak kiiltiirii iginde
O6nemli bir yere sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunur.

Uretim Metodu:

Erzurum Herle As1 Corbasmin iiretiminde, tercihen cografi isaret olarak 1244 sayi ile tescilli Erzurum
Tereyagi kullanilir.

4 porsiyon Erzurum Herle As1 Corbasi tiretmek igin gereken bilesenlere ve iiretim asamalarina asagida yer
verilmektedir.

84 g bugday unu
30 g tereyagi

1 litre su

16 g tuz

Un, bir tencerede tereyagi ile un kokusu geginceye kadar karistirilarak kavrulur. Uzerine su ve tuz ilave edilip
kaynayincaya kadar karistirilarak pisirilir. Kaynayinca ocagin atesi kisilir ve bir iki tasim daha kaynatilir.

Erzurum Herle As1 Corbasinin servisi, sicak olarak yapilir.
Cografi Siir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Erzurum Herle As1 Corbasinin cografi sinirda uzun bir gegmisi vardir. Erzurum ilinin mutfak kiiltiirii iginde
O6nemli bir yere sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinirla in bagi bulunan Erzurum Herle As1 Corbasi tiretiminin tim
asamalari, cografi sinirda gergeklesir.

Denetleme:

Denetimler; Erzurum Ticaret Borsasinin koordinasyonunda ve Erzurum Ticaret Borsasi, Erzurum Gida
Kontrol Laboratuvar Midiirliigii ile Atatiirk Universitesi Turizm Fakiiltesi Gastronomi ve Mutfak Sanatlari
Boliimiinden konuda uzman birer temsilcinin katilimlariyla olusan 3 kisilik denetim mercii tarafindan diizenli olarak
yilda bir kere, ayrica gerekli goriilen durumlarda veya sikayet halinde her zaman yapilir.



Denetime esas kriterlere agsagida yer verilmektedir.

e Uretimde kullanilan bilesenlerin uygunlugu.
e Uretim metoduna uygunluk.
e Erzurum Herle As1 Corbasi ibaresinin, logosunun ve mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu.

Denetim mercii, kamu ve 6zel kuruluglarindan veya bunlarda gérevli, uzman gergek veya tiizel kisilerden
denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanilabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren, haklarin korunmasin
da hukuki siiregleri yiiriitiir.



