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Kullanim Bi¢imi : Hatay Yogurtlu Kebap ibareli asagida verilen logo ve mahreg isareti

amblemi, {iriiniin kendisi veya ambalaj1 iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi
veya ambalaji lizerinde kullanilamadiginda Hatay Yogurtlu Kebap ibareli
logo ve mahreg¢ isareti amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde
bulundurulur.

_ HATAY
YOGURTLU KEBAP

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Hatay Yogurtlu Kebap, pidelerin kiiciik pargalara ayrilip yogurtla karistirilmasinin ardindan, {izerine
pisirilmis kiymanin eklenmesiyle hazirlan bir yemektir. Yore halki tarafindan evlerde siklikla yapilir; misafir
agirlamalar, diigiin, bayram, festivaller ve diger 6zel giinlerde de ikramlik olarak tercih edilir. Uretiminde tirnak
pide ve bigak kiymasi kullanilir.

Hatay, ge¢misten giiniimiize bir¢ok medeniyete ev sahipligi yapmis, bu da bolgenin mutfak kiiltiiriinii
cesitlendirmistir. Hatay Yogurtlu Kebap da, bu kiiltiirel etkilesimlerin bir sonucu olarak, tarihsel ve kiiltiirel bir deger
haline gelmistir.

Hatay Yogurtlu Kebap bdlgenin mutfak kiiltliriinde 6nemli bir yere sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile
in bag1 bulunan {iriiniin tiim Giretim asamalar1 cografi sinirda gerceklestirilmelidir.

Uretim Metodu:
2 kisilik Hatay Yogurtlu Kebap i¢in bilesen listesi:

e 150 g bigak kiymast

e 180 -200 g tirnak pide

e 250 g yogurt

e 9-10 g sarimsak

e 45 -50 gtereyagi

e Bir tutam kiy1lmis maydanoz

e 8-10gtuz

e Pul biber (Maydanoz tuz ve pul biber miktar1 istege gore artip azalabilir)

Sarimsaklar doviiliip yogurtla karistirilir. Karigima tuzun yaris1 eklenir. Tirnak pide kiigiik kiipler seklinde
dogranip sarimsakli yogurtla iyice karigtirilir ve karigim bir servis tabagina alinir. Ardindan, bigak kiymasi harli
ateste kendi yaginda kavrulmaya baslanir. Kiymanin rengi degismeye basladiginda, kalan tuz ve 15 gram tereyagi
eklenir. Kiyma, tereyagiyla iyice harmanlanip kavrulur. Karisim ocaktan alindiktan sonra, yogurtlu pidelerin iizerine
yerlestirilir.



Bir tavada 30 gram tereyag eritilir, yag kizdiginda igine pul biber eklenir. Pul biberin aromasini birakmasinin
ardindan, yag ocaktan alinir ve yemegin iizerinde gezdirilir. Son olarak, kiyllmis maydanoz serpilir ve Hatay
Yogurtlu Kebap servise hazir hale gelir. Hatay Yogurtlu Kebap servisi sicak olarak yapilir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Hatay ilinde koklii bir gecmisi olan Hatay Yogurtlu Kebap, bolgenin mutfak kiiltiiriinde énemli bir yere
sahiptir. Bu sebeple cografi sinir ile iin bagi bulunan Hatay Yogurtlu Kebabin tiim {iretim asamalari cografi sinirda
gergeklestirilir.

Denetleme:

Hatay Yogurtlu Kebap denetimleri Hatay Valiligi koordinatorliigiinde; Hatay Valiliginden iiriin konusunda
uzman bir, Hatay il Tarim ve Orman Miidiirliigiinden iki kisinin katilimiyla ii¢ kisiden olusan denetim mercii
tarafindan yerine getirilir.

Denetimler diizenli olarak yilda bir defa, ayrica gerek goriilmesi veya sikayet halinde ise her zaman
gergeklestirilir.

Denetime esas kriterler agagidaki gibidir.

e Uretimde kullanilan bilesenlerin ve miktarlarinin uygunlugu.
o Uretim metoduna uygunluk.
e Hatay Yogurtlu Kebap ibareli logonun ve mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



