No: 749 - Mense Adi

AYDIN MEMECIK ZEYTINi

Tescil Ettiren

AYDIN TICARET BORSASI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Mulkiyet Kanunu kapsaminda
16.07.2019 tarihinden itibaren korunmak Ulzere 07.05.2021 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No 1 749

Tescil Tarihi : 07.05.2021

Basvuru No : C2019/082

Basvuru Tarihi 1 16.07.2019

Cografi Isaretin Ad1 : Aydin Memecik Zeytini

Uriin / Uriin Grubu . Zeytin / Islenmis ve islenmemis meyve ve sebzeler ile mantarlar
Cografi Isaretin Tiirii . Mense ad1

Tescil Ettiren : Aydin Ticaret Borsasi

Tescil Ettirenin Adresi . Ata Mahallesi Denizli Bulvart No:18 Efeler AYDIN

Cografi Sinin : Aydm ili

Kullanim Bi¢imi : Aydin Memecik Zeytini ibaresi ve menge adi amblemi, iiriiniin kendisi

veya ambalaji1 iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaj1 iizerinde
kullanilamadiginda, Aydin Memecik Zeytini ibaresi ve menge adi
amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tamimu ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Aydim Memecik Zeytini Olea europeae L. tiiriine ait memecik ¢esidi zeytin agaglarinin meyvesidir.
Memecik, Ege Boélgesi’nin en yaygin zeytin gesididir. Biiyilk ve Kiigiik Menderes vadilerinde yaygin olarak
yetistirilir. Genellikle egimli, yamag ve daglik arazilerde yetisir. Kurakliga dayanikli bir cesittir. Ozellikle Delice
tizerine asili Memecik ¢esidi zeytinin agaglari ¢ok uzun dmiirliidiir. Bu tip agaglar, yaklasik 80-100 yil ekonomik
olarak verim verebilir ve daha sonrasinda uygun budama metotlar1 (kabaklama-genglestirme vs.) uygulanarak s6z
konusu bu agaclardan yeniden verim almak miimkiindiir.

Aydin Memecik Zeytini agacimin gévdesi koyu gri renkli olup, ¢atlaktir ve yapraklar genistir. Ust kistm koyu
yesil, alt kisim tiiyliimsiidiir. Genel olarak yaglik olarak degerlendirilmekle birlikte, erken hasat edildiginde yesil ve
siyah sofralik olarak da degerlendirilir. Meyvenin u¢ kismindaki ufak ¢ikint1 ¢eside adini verir. Iyi bakim sartlarinda
kuvvetli gelisir. Kismen kendine verimlidir. Kuvvetli periyodisite gosterir. Yag ve et ¢ekirdek orani yiiksektir.
Zeytin sinegine karsi orta derecede hassastir. Ortalama meyve agirligi 4,78 g, et/cekirdek oram1 7,53, yag icerigi
%24,50°dir. Kilogramdaki meyve adedi, ortalama 200 adet/kg’dir. Meyve indeksi (meyve boyu/meyve eni) degeri
1,4-1,5 araligindadir.

Aydin Memecik Zeytini hem yaglik, hem de salamuralik olarak degerlendirildiginden, degerlendirme sekline
bagli olarak hasat olgunlugu ve hasat donemi farklilik gdsterir. Bu anlamda meyve rengi, bir diger ifade ile meyve
olgunluk indisi dikkate alinir. Genellikle salamura yesil zeytine islenecek zeytinlerin meyvesi sarimst yesil bir renge
ulastiginda ve eyliil-ekim aylarinda hasat edilir. Buna karsin siyah salamuralik ve yaglik olarak islenecekse, bu
zeytinlerde ¢eside 6zgii rengin olugmasi beklendiginden, hasada kasim-aralik aylarinda baglanir.

Aydin ilinde hasat aylar1 olan ekim, kasim ve aralik aylarinda gece-giindiiz sicaklik farklari yaklasik olarak;
ekim ayinda 5,7°C, kasim ayinda 4,6 °C ve aralik ayinda ise 3,8 °C’dir ve bu durum Aydin Memecik Zeytininde
yag birikimin ve renk doniigiiniin iyi ve hizli meydana gelmesi igin gerekli gece-giindiiz sicaklik farklarini saglamis
olur. Aydin ilinin uzun yillar ortalama yillik yagis miktar1 636.,7 mm’dir ve bu deger Aydin Memecik Zeytininin
yullik yagis istegini karsilar.

Bolgenin iklim dzellikleri, toprak yapisi ve pH seviyesinin uygunlugu ile birlikte bu yorenin etrafini saran
daglarin zengin bitki Ortiisii, Aydin Memecik Zeytininin kendine has 6zelliklere sahip olmasini saglar. Aydin ilinde
Menderes nehrinin suladig topraklarin ve ilin kuzeyi ile giineyini ¢evreleyen daglik arazilerdeki topraklarin, fosfor
ve mikro element igerikleri yoniinden yeterli olmast; ayrica genellikle sabah saatlerinde dogu yoniinde esen poyraz,
Ogleden sonra ise batidan esen imbat riizgarlar1 Uriinde fenolik maddelerde artig saglar. Zeytininin fenolik
bilesenlerinden olan luteolin-7-glikozit, rutin, trans-sinnamik asit, siyanidin-3-glikozit ve siyanidin-3-rutinosit
miktarlar1t Aydin Memecik Zeytininde yiiksektir.

Cizelge 1: Aydin Memecik Zeytini Fenolik Madde Oranlari

Fenolik Maddeler Deger (mg/kg)
Luteolin-7-glikozit 1266,84
Rutin 491,67




Trans-sinnamik asit 1098,84

Siyanidin-3-glikozit 212,73
Siyanidin-3-rutinosit 410,63
Uretim Metodu:

Aydin Memecik Zeytininde ¢ogaltma agilama yontemi ile yapilir. Anag olarak kullanilmak {izere genellikle
yabani zeytin agaglar1 (delice) tohumdan yetistirilir. Bunun yani sira, Tiirkiye’de Memecik cesidi zeytin fidani
iiretiminde kullanilan tescil edilmis ¢6giir anaglari; Frantoio, Leccino, Arbequina, Girit Zeytini ve Uslu ¢esitleridir.
Cekirdeklerinin ¢imlenme yiizdesinin yliksek olmasi, anaglik olarak asiya kolay gelmesi ve as1 basarisinin yiiksek
olmasi nedeni ile 6zellikle Uslu ¢esidi Aydin Memecik Zeytini ¢ogaltmada anag olarak kullanilir.

Aydm Memecik Zeytini agaci gelisme baslangict ve ¢igeklenme donemi olan mart-mayis aylari ile ¢ekirdek
sertlesmesi olan temmuz aylarinda besine ihtiya¢ duyar. Bu sebeple subat-mart aylarinda gilibrelenmesi gerekir.
Sulamaya en ¢ok ihtiya¢ duyulan dénem g¢iceklenme sonu ile meyve renk doniisiimleri asamalari arasi olmakla
birlikte bolgede genel olarak zeytin bahgelerinde ¢ok fazla sulama imkani bulunmaz.

Budama; sekil, mahsul ve genglestirme budamasi olmak tizere farkli amaglarla yapilir. Sekil budamasi,
fidanin kisa siirede sekillenip gelistirilerek meyveye yatmasini saglamak igin yapilir. Zeytinlere genellikle tek govde
ve 3-4 ana dalli olacak bicimde sekil verilir. Mahsul budamasi her yil veya iki yilda bir, verim yili 6ncesinde
uygulanir. Genglestirme budamasi; odunlagmis, uzamis, az miktarda iiriin alinan ana dala sahip agaclarda tacin
yeniden sekillendirilmesiyle yapilir.

Aydm Memecik Zeytini hasat yontemleri genel anlamda geleneksel ve makineli olarak ikiye ayrilir:
Geleneksel hasat yontemleri yerden toplanma, agactan elle toplama ve sirikla hasattir. Sirik ile hasatta agaglarin
dallarma sirik ile vurulmasi agaclarda siirglinlerin kirilmasina ve buna bagli olarak periyodisite siddetinin artmasi
gibi olumsuzluklara neden olur. Bu nedenle Aydin Memecik Zeytininde makineli hasat dnerilir.

Aydin Memecik Zeytini liretimi; hasattan sonra, segme, ayirma, temizleme, salamura ilavesi, fermantasyon,
havalandirma ve ambalajlama asamalari ile devam eder.

Aydin Memecik Zeytininde dogal fermantasyon (acilik giderme islemi uygulanmadan zeytinlerin dogrudan
salamuraya alinmas: ile gerceklesen fermantasyon) 4-6 ay kadar siirer. Bu yontemde zeytinler direk salamuraya
alinir.

Salamura suyunda kullanilan tuz, %39,3 oraninda sodyum ile % 60,7 oraninda kloriirden olusan kimyasal
yapidadir. Aydin Memecik Zeytininde fermantasyon isleminde kullanilacak suyun igme ve kullanma suyu
niteliginde olmast gerekir. Salamurada kullanilacak su bulanik olmamali, zararli kimyasal maddeler
icermemeli, hastalik yapicit mikroorganizmalardan arindirtlmis olmali ve sicakligi 19-20°C olmalidir. Kullanilacak
suyun pH degeri 6,5-7 araliginda olmalidir.

Aydm Memecik Zeytininin fermente siyah zeytin olarak tiretimi de; dogal fermantasyondan farkli olarak
alkali ¢ozelti ile kismen ya da tamamen acilik giderme isleminin uygulanmasi ile gergeklesir. Oncelikle %10’ luk
salamura hazirlanir, fermantasyon baglayinca pH yilikselmesini 6nlemek i¢in laktik ya da sitrik asit ilave edilir.
Ortamin 1s1s1 laktik asit bakterilerinin gelismesini saglayacak derecede olmalidir. Uygun fermantasyon sicakligi 20-
26°C dir. Bu sicaklikta fermantasyon 1-3 ayda tamamlanir.

Aydin Memecik Zeytininin yesil sofralik olarak hazirlanmasinda ise % 5-6’lik salamura kullanilir.

Aydin Memecik Zeytini ambalajlanirken temiz ve saglam olmali, yabanci tat ve koku igermemelidir. Isleme
ozelligine gore has yeme olgunlugunda ve yeme &zelliginde olmalidir. Kirli, kokusmus, 6zellikleri kaybolmus,
kurtlanmis veya kiiflenmis olmamalidir. Her tiirlii parazit, bocek veya bunlarin pargalarini igermemelidir. Gozle
goriiliir yabanct madde bulunmamali, zararsiz yabanct madde 1 kg’da en ¢ok 1 adet olmalidir. Aydin Memecik
Zeytini tuz orani ve pH seviyesi asagidaki degerlerde olmalidir.

Aydim Memecik Zeytini tuz oran1 ve pH seviyesi Tirk Gida Kodeksi Sofralik Zeytin Tebligine uygundur.

Uriiniin depolanmast islemi {iriiniin sofralik veya yag olarak degerlendirilmesine gore degisir. Sofralik olarak
degerlendirilecek Aydin Memecik Zeytini yaklasik 7-10°C sicaklikta ve %80-85 nem kosullarinda depolanir. Yeme
olgunlugu kazanmig Aydin Memecik Zeytini, ambalajlama Oncesi yikanir, boylama ve ayiklama islemi tekrarlanir.



Bunun amaci, fermantasyon esnasinda olusabilecek yumusama, renk kayiplari ve ilk segmede gozden kacan
kusurlari elimine etmektir.

Denetleme:

Aydin Memecik Zeytini denetimleri Aydin Ticaret Borsasi koordinatérliigiinde; Aydin Il Tarim ve Orman
Miidiirliigiinden bir, Aydin Bilim Sanayi ve Teknoloji Il Miidiirliigiinden bir ve Aydin Ticaret Borsasindan bir olmak
iizere konusundan uzman toplam ii¢ kisiden olugan denetim mercii tarafindan yerine getirilir.

Denetim mercii, her yil hasat déneminde (ekim, kasim aylarinda) bir defa, sikdyet halinde veya gerekli
goriilen durumlarda ise her zaman toplanir. Denetim mercii ilgili numuneleri bilimsel yontemler ile toplayarak test
ve gozlemlerini rapor haline getirir.

Denetim mercii her rutin denetleme dénemi dncesi bir araya gelip denetlenecek iiretici ve adreslerine gore
bir denetleme plani olusturur. Gerekli olmasi halinde Aydin Ticaret Borsasinin laboratuvar ve ekipmanlarini
kullanilir. Denetimler ile ilgili tiim giderler Aydin Ticaret Borsasi tarafindan karsilanir. Denetim merciinin
toplanacagi tarihten en az bir hafta 6nce Aydin Ticaret Borsast denetim merciinde bulunan kuruluslara resmi yazi
ile toplant1 tarihini bildirir.

Denetime esas kriterlere agagida yer verilmektedir.

e Uriiniin cografi alanda iiretilmis olmas.

e Uriiniin meyve biiyiikliigiiniin kilogramda yaklasik 200 adet olmasi.

e Uriinde kiif, kokusma, mekanik zarar gibi fizik kayiplarin olup olmadig1. (duyusal analiz ve makroskopik
gozlem ile)

e Depolama kosullarinin uygunlugu.

e Sikayet olmasi veya gerekli goriilmesi durumunda tuz ve pH orani ile fenolik madde oranlarinin
uygunlugu.

e Aydin Memecik Zeytini cografi igaretinin ve menge ad1 ambleminin kullaniminin uygunlugu.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiirtitiir.



