No: 1723 - Mahreg isareti

HATAY BAHTENIS DOLMASI

Tescil Ettiren

HATAY VALILIGI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
16.09.2024 tarihinden itibaren korunmak Ulzere 21.04.2025 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No : 1723

Tescil Tarihi : 21.04.2025

Basvuru No : C2024/000253

Bagvuru Tarihi : 16.09.2024

Cografi isaretin Ad1 : Hatay Bahtenis Dolmast

Uriin / Uriin Grubu : Yemek/Yemekler ve gorbalar

Cografi isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Hatay Valiligi

Tescil Ettirenin Adresi : Biiyiikdalyan Mah. Atatiirk 22. Cad. No: 95 Antakya HATAY

Cografi Simir : Hatay ili

Kullanim Bicimi : Hatay Bahtenis Dolmasi ibaresi ve mahrec isareti amblemi iiriiniin
servisinin yapildigi gida isletmelerinde kolayca goriilecek sekilde
bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Hatay Bahtenis Dolmasi; maydanoz ile hazirlanan koftelerin, patates ve salgali sosla ile beraber pigirilmesiyle
tiretilen Hatay iline 6zgii bir yemektir.

Hatay Bahtenis Dolmasinin tarihgesine gére Hatay ilinde halk arasinda maydanoz ‘‘bahtenis/bahteniz’’
olarak da adlandirilir. Bu sebeple, maydanoz ile hazirlanan bu yemek Hatay Bahtenis Dolmasi seklinde
adlandirilarak giiniimiize kadar ulagmistir.

Hatay ilinin mutfak kiiltiiriinde 6nemli bir yere sahip olan Hatay Bahtenis Dolmasi, giinliik 6giinlerde
tiiketiminin yani sira; misafir agirlama, diigiin, davet, bayram, festival gibi 6zel giinlerde de ikram edilir.

Hatay Bahtenis Dolmasi hazirlanmasinda kullanilan bilesenlerin se¢imi, hazirlanmasi ve servisi agamalari ile
Hatay Bahtenis Dolmasimin {iretilmesi ustalik becerisi gerektirir. Bu sebeplerle; Hatay Bahtenis Dolmasinin
iiretildigi; Hatay ili ile {in bag1 bulunur.

Uretim Metodu:

Hatay Bahtenis Dolmasi Bilesenler Listesi ve Kullanilacak Ortalama Miktarlar: (6 kisilik):

e 500 g kiyma (tercihen yagsiz/az yaglh ve ¢ift cekilmis kiyma),
e 500 ml aycicegi yag1 ve/veya zeytinyagi (kizartma igin),
e 400 ml su,

e 300 g patates,

e 50 gufalanmis ekmek (istege bagli),

¢ 30 g domates salcasi ve/veya biber salgasi,

e 30 gtereyagl ve/veya sadeyag,

e 1 demet ayiklanmig maydanoz,

e 10gtuz,

e 5 gkarabiber,

e 5 g kimyon (istege bagh).

Hatay Bahtenis Dolmasinin Hazirlanmasi ve Servisi:

Hatay Bahtenis Dolmasmin iretiminde; oOzellikle koftelerin hazirlanmasi, yemegin hazirlanmas: ile
pisirilmesi asamalarinda ustalik becerisi 6nem bir rol oynar.

Yemegin Hazirlanmasi ve Pisirilmesi: Yeteri kadar biiyiikliikte bir tencerenin/kabin igerisine; kiyma ve ince
sekilde kiyilmis/dogranmis maydanoz, ufalanmig ekmek, tuz ve baharat konularak homojen hale gelecek sekilde
iyice yogurulur. Hazirlanan karisimdan genellikle mekik seklinde (ortalama 3 c¢cm uzunlugunda) kofteler yapilir.
Patatesler ise genellikle elma dilimi olacak sekilde dogranir.

Once patatesler daha sonra kofteler s1v1 yagda kizartilir. Kofte ve patatesler hazir hale geldikten sonra bagka
bir tencere igerisinde tereyagi/sadeyag eritilir ve salga ile beraber kavrulur, salgali bir sos elde edilir. Kavrulan
karigima su ilave edilir. Hemen ardindan kizartilan kofte ve patatesler ayni tencereye alinarak yaklasik 15 dakika
kadar ocakta kisik ateste pisirilir. Bu siire sonunda Hatay Bahtenis Dolmasi tilketime hazir hale gelir.



Servis: Pisirilmesi tamamlanan Hatay Bahtenis Dolmasi servis tabaklarma alinir. Hatay Bahtenis Dolmasinin
yaninda genellikle piring pilavi ile beraber servisi yapilir.

Hatay Bahtenis Dolmasinin sicak olarak servisinin yapilmasi ve tiiketilmesi tavsiye edilir.
Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Hatay ilinde uzun bir ge¢mise sahip olan, iiretimde kullanilan bilesenlerinin se¢imi, hazirlanmasi ve servisi
asamalar ile ustalik becerisi gerektiren Hatay Bahtenis Dolmasinin; tiretildigi Hatay ili ile iin bagi bulunur. Bu
sebeplerle; Hatay Bahtenis Dolmasinin tiim tiretim asamalari, Hatay ilinde gergeklestirilir.

Denetleme:

Denetimler; Hatay Valiliginin koordinatorliigiinde; Hatay Valiligi ile Hatay i1 Tarim ve Orman
Miidiirligiiniin katilimiyla en az 3 kisiden olusan denetim merci tarafindan gergeklestirilir.

Denetim yilda en az bir kere yapilir. Sikayet lizerine veya gerekli goriilen hallerde ayrica denetim yapilabilir.
Yapilan denetimler; 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanunu uyarinca raporlanarak her yil diizenli olarak Hatay Valiligi
tarafindan Tiirk Patent ve Marka Kurumuna sunulur.

Denetim merci tarafindan, denetimde aranilacak kriterlere asagida yer verilmektedir:

— Hatay Bahtenis Dolmasinin hazirlanmasinda kullanilan bilesenler listesinin uygunlugu,
— Hatay Bahtenis Dolmasinin hazirlanmasi ve servisi asamalarinin uygunlugu,
— Hatay Bahtenis Dolmasi ibaresi ve mahreg isareti ambleminin kullanim bigiminin uygunlugu.

Denetim sirasinda tespit edilen uygunsuzluklar ile alinmasi gerekli tedbirler denetlenen ilgili kisi, kurum
veya kurulusa bildirilir. Denetim merci, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gérevli uzman
gergek veya tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil
ettiren, haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



