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Cografi Sinir1 : Gaziantep ili

Kullanim Bi¢cimi . Gaziantep Simit Kebab1 / Antep Simit Kebabi ibaresi ve mahre(; isareti

amblem1 iiriiniin kendisi veya ambalaj1 iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi
veya ambalaji iizerinde kullamlamadiginda Gaziantep Simit Kebabi /
Antep Simit Kebabi ibaresi ve mahreg isareti amblemi isletmede kolayca
goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tamimu ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Gaziantep Simit Kebab1 / Antep Simit Kebab1 Unesco Yaratici Sehirler Agina dahil edilen Gaziantep ilinin
yemek kiltiirii iginde yer alan kebaplardandir. Gaziantep iline 6zgii iiretim metodu bulunan Gaziantep Simit
Kebabimin /Antep Simit Kebabinin cografi sinir ile {in bagi bulunur.

Gaziantep Simit Kebabinin / Antep Simit Kebabinin iiretiminde; zirh kiymasi, simit (ince bulgur), kuru
sarimsak, toz kirmizi biber, kimyon, kuru nane (istege bagli), karabiber ve ¢am fistig1 (istege bagl) kullanilir ve
odun kémiirlii mangal atesinde pisirilir. Uretimde kullanilan ince bulgur 289 sayi ile tescilli Antep Bulguru /
Gaziantep Bulgurudur.

Uretim Metodu:

1 porsiyon Gaziantep Simit Kebabi / Antep Simit Kebabi1 icin malzemeler:

150-210 g zirh koyun kiyma

10-30 g ince bulgur (simit) (Antep Bulguru / Gaziantep Bulguru)
2-5 g kuru sarimsak

2-5 g kuru nane (istege bagli)

2-5 g kimyon

2-5gtuz

5-10 g cam fistig1 (istege bagl)

2-5 g karabiber

2-5 g toz kirmizi biber

Yapilisi:

Ince bulgur (simit) genis bir yogurma kabina almip iizerine 1lik su eklenir ve yaklasik 10-15 dakika, sisene
kadar bekletilir. Kuru sarimsak ayiklanarak ince ince dogranir. Suda bekletilerek sismesi saglanan ince bulgurun
i¢ine zirh kiymasi, kuru nane (istege bagl), toz kirmizi biber, kimyon, karabiber, cam fistig1 (istege bagli) ve ince
dogranmis sarimsak ilave edilir. 5-10 dakika kofte yogurur gibi yogrulur. Hazirlanan hargtan avug ile alinip koseli
kiyma sisine dizilir. Hafif 1slatilan avug ve parmaklarin yardimu ile siste mangala sigacak sekilde diizgiince sekil
verilir. Gaziantep Simit Kebab1 / Antep Simit Kebab1 odun komiirlii mangal atesinde, ayni1 yonde sik sik ¢evrilerek
pisirilir. Istege gore ince pide ekmek, ayran, maydanoz piyazi, kdzde pismis domates ve biber ile servis edilir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Gaziantep Simit Kebabmin / Antep Simit Kebabinin iiretiminde 289 say1 ile tescilli Antep Bulguru /
Gaziantep Bulguru kullanilir. Gegmisi eskiye dayanan ve cografi simira 6zgli tiretim metodu bulunan Gaziantep
Simit Kebabinin / Antep Simit Kebabinin Gaziantep ili ile {in bagi bulunur. Bu sebeplerle tiim iiretim agamalari
belirtilen cografi sinirda gergeklestirilir.

Denetleme:

Denetimler; Gaziantep Biiyiiksehir Belediyesi koordinatorliigiinde ve Gaziantep Biiyiiksehir Belediyesi,
Gaziantep 11 Tarim ve Orman Miidiirliigii, Gaziantep Esnaf ve Sanatkarlar Odas1 Birliginden konuda uzman birer



tiye olmak tizere toplam 3 kisiden olusan denetim mercii tarafindan gergeklestirilir. Denetimler diizenli olarak yilda
bir kez, ihtiya¢ duyuldugunda ve sikayet halinde ise her zaman yapilir.

Denetim kriterlerine asagida yer verilmektedir.

e Uretimde kullanilan Antep Bulguru / Gaziantep Bulguru ile diger malzemelerin uygunlugu.

e Uretim metoduna uygunluk.

e Uriiniin gorsel acidan uygunlugu.

e Gaziantep Simit Kebab1 / Antep Simit Kebabi ibaresinin ve mahreg isareti ambleminin kullaniminin
uygunlugu.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gercek veya
tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



