No: 1400 - Mahreg isareti

TONUS KOFTESI

Tescil Ettiren

ALTINYAYLA BELEDIYESI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
14.12.2021 tarihinden itibaren korunmak Ulzere 04.07.2023 tarihinde
tescil edilmistir.



edilir.

Tescil No

Tescil Tarihi

Basvuru No

Bagvuru Tarihi
Cografi isaretin Ad
Uriin / Uriin Grubu
Cografi isaretin Tiirii
Tescil Ettiren

Tescil Ettirenin Adresi
Cografi Simir
Kullanim Bi¢imi

: 1400

: 04.07.2023

: C2021/000515

1 14.12.2021

: Tonus Koftesi

. Kofte / Yemekler ve gorbalar

: Mabhreg isareti

. Altinyayla Belediyesi

: Rifat Ogten Mahallesi Cumhuriyet Caddesi No/48 Altinyayla SIVAS

. Sivas ili Altinyayla ilgesi

: Tonus Koftesi ibaresi, asagida verilen logo ve mahreg isareti amblemi,
iiriiniin kendisi veya ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya
ambalaj1 lizerinde kullanilamadiginda, Tonus Koftesi ibaresi, logosu ve
mabhreg isareti amblemi, igletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

KOFTESI

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Tonus Koftesi; bulgur, kiyma, kuru sogan, tuz, pul biber, karabiber, toz kirmizibiber, ekmeklik bugday unu,
su ve yumurta ile hazirlanan kéfte hamurunun igine i¢ har¢ konup tuzlu suda haslanmasi suretiyle Sivas ili Altinyayla
ilgesinde iiretilen koftedir. I¢ har¢ bobrek yagi, tuz, karabiber ve pul biber kullanilarak hazirlanir.

Tonus Koéftesinin servisi sicak olarak, bakir kaplarda ve genellikle kayisi hosafi ile birlikte yapilir.

Tonus Koéftesinin tiretiminde; Zeron ¢esidi bugdaydan elde edilen bulgur ile dana sirt etinden elde edilen
yagsiz kiyma kullanilir.

) Tonus Koéftesinin gegmisi eskiye dayanir. Altinyayla ilgesinin mutfak kiiltiiriinde 6nemli bir yere sahiptir.
Ozellikle 6zel giin ve davetlerde ikram edilir. Bu sebeplerle cografi sinir ile {in bagi bulunur.

Uretim Metodu:

Tonus Koftesinin tiretiminde kullanilan Zeron ¢esidi bugdayin bulguru ile bobrek yagi, cografi sinirdan temin

12 porsiyon Tonus Koéftesi liretiminde kullanilan bilesenlere ve iiretim metoduna asagida yer verilmektedir.

Kofte hamuru bilesenleri:

1 kg bulgur

1 kg yagsiz dana kiyma (sirt bolgesinden)

150 g rendelenmis kuru sogan

48 g tuz

28 g pul biber

12 g karabiber

14 g toz kirmizibiber

40 g ekmeklik bugday unu

400 ml su
2 adet yumurta

I¢ harg bilesenleri:

500 g ¢ekilmis bobrek yagi

24 gtuz
12 g karabiber



14 g pul biber
Koftelerin pisirilmesi i¢in bilesenler:

4 litre su
15-20 g tuz

I¢ harcin hazirlanmast:

Cekilmis bobrek yag1 yikanip yogrulur. Uzerine sirasiyla pul biber, karabiber ve tuz ilave edilip karistirilarak
yogrulur. 4°C sicakliktaki buzdolabinda 1 saat dinlendirilir.

Koftelerin hazirlanmasi:

Gida ile temasa uygun bakir bir kapta bulgur ve kiyma karistirilip tizerine kuru sogan, tuz, pul biber,
karabiber, toz kirmizibiber ve su ilave edilerek bulgurlar sisinceye kadar yogrulur. Un ve yumurta eklenip homojen
bir kofte hamuru elde edinceye kadar karistirilarak yogrulur. Koéfte hamurundan 3-4 cm’lik bezeler alinir ve
yuvarlandiktan sonra orta kisimlarina bagparmakla bastirilir. Olusan gukurlara i¢ har¢ konup yuvarlanarak kofteler
kapatilir.

Bir tencerede kaynatilan suya tuz ve kofteler eklenir. Yaklasik 10-15 dakika pisirilen kéfteler sudan ¢ikarilip
gida ile temasa uygun bakir kaplara konur. Tonus Koftesinin servisi sicak olarak ve genellikle kayisi hosafi ile
birlikte yapilir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger Islemler:

Tonus Koéftesinin gecmisi eskiye dayanir. Altinyayla ilgesinin mutfak kiiltiiriinde 6nemli bir yere sahiptir.
Uretiminde kullamlan Zeron cesidi bugdayin bulguru ile bobrek yagi, cografi siirdan temin edilir. Bu sebeplerle
cografi sinir ile iin bagi bulunan Tonus Koftesinin tiim tiretim asamalari, cografi sinirda gergeklesir.

Denetleme:

Denetimler; Altinyayla Belediyesinin koordinatérliigiinde ve Altinyayla Belediyesi, Altinyayla Ilce Tarim ve
Orman Midirliigi ile Altinyayla Ziraat Odasindan konuda uzman 4 kisinin katilimiyla olusan denetim mercii
tarafindan diizenli olarak yilda en az bir kere, ayrica sikdyet lizerine veya gerekli goriilen hallerde her zaman yapilir.

Denetime esas kriterlere agagida yer verilmektedir.

e Uretimde, cografi sinirdan temin edilen Zeron gesidi bugdayin bulgurunun ve bobrek yaginin
kullanilmasi.

e Uretimde kullanilan bilesenlerin uygunlugu.

o Uretim metoduna uygunluk.

o Tonus Koftesi ibaresinin, logosunun ve mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu.

Denetim mercii, kamu veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya tiizel kisilerden
denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren, haklarin korunmasinda
hukuki siirecleri yiiriitiir.



