No: 338 - Mahreg Isareti

BAYBURT TATLI CORBA

Tescil Ettiren

BAYBURT BELEDIYESI

Bu cografi isaret, 6769 sayilli Sinai Milkiyet Kanunu
kapsaminda 14.08.2017 tarihinden itibaren korunmak Uzere

29.03.2018 tarihinde tescil edilmistir.



Tescil No 1338

Tescil Tarihi :29.03.2018

Basvuru Tarihi 1 14.08.2017

Basvuru No : C2017/118

Cografi Isaretin Ad1 : Bayburt Tatli Corba

Uriin / Uriin Grubu : Tatli / Firincilik ve pastacilik mamulleri, hamur isleri, tatlilar

Cografi isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Basvuru Yapan : Bayburt Belediyesi

Basvuru Yapanin Adresi : Seyh Hayran Mahallesi Cumhuriyet Cad. Belediye Hiz. Binast
BAYBURT

Cografi Simir : Bayburt il

Kullanim Bi¢imi : Cografi isaret ad1 iiretici firma markasi ile birlikte {iriiniin tizerinde yer
alabilir.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Tath Corba Bayburt ili ile 6zdeslesen, yore halki tarafindan uzun yillardir yapilan ve severek tiiketilen bir
¢esit asuredir. Ana malzemesi yorede de bolca yetisen kusburnu olan, gegmisi yiizyillar 6ncesine dayanan tatli
gorba genellikle bayramlarda, diigiinlerde ikram edilmektedir. Corbanin igeriginde ayni zamanda sar1 ve siyah
kuru iiziim, gendime (asurelik bugday), kuru incir, kayisi, erik, kus tiziimii, findik veya ceviz ve karanfil yer
almaktadir.

Uretim Metodu:
Malzemeler

1 kg kurutulmus kusburnu

50 g kuru sar1 tizim

50 g kuru siyah iiziim

1,5 kg toz seker

100 g kuru incir

100 g kuru kay1si

100 g kuru erik

50 g kus tiziimii

250 g findik veya ceviz (servis i¢in)
200 g agurelik bugday (bir gece 6nceden 1slatilmig, daha sonra pisirilmis ve suyu siiziilmiis)
200 gun

Istenilen miktarda karanfil

Yapilist

Kurutulmus kusburnu bir tencereye alinir, {izerini gececek miktarda su eklenerek yumusayincaya kadar
pisirilir. Pisen kusburnular ezilir, siizgecten gecirilerek suyu siiziiliir. Onceden pisirilen asurelik bugday siiziilen
suya eklenir. Un bulamag haline gelinceye kadar su ile karistirilir ve tencereye ilave edilir. Kalan malzemelerin
tamami karisimin iizerini gegecek miktarda su ile birlikte tencereye eklenir. Kaynayana kadar karistirilarak
pisirilir. Sogumaya birakilir. Déviilmis findik veya ceviz ile servis edilir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Bayburt Tatli Corba yore ile 6zdeslesen uzun yillardir bilinen ve yo6renin kiiltiirel birikimi ile giinlimiize
ulasan 6zel bir tiriindiir. Bayburt Tatli Corba tanim ve {liretim metoduna uygun olarak her yerde tiretilebilir.



Denetleme:

Bayburt Tatli Corba tescilde belirtilen malzemelerle ve iiretim ydntemine uygun olarak iiretilmesi,
islenmesi, pazarlanmasi, cografi isaretin kullanimi1 Denetim merci tarafindan denetlenecektir. Denetim merci il
Gida, Tarim ve Hayvancilik Miidiirliigiinden bir uzman personel, Bayburt Universitesinden bir uzman personel ve
Bayburt Ticaret Odasi tarafindan gorevlendirilecek bir personelden olusacaktir. Denetimler yilda bir kere yapilarak
raporlanacaktir. Denetim merci, sikdyet {izerine veya gerekli goriilen hallerde ayrica denetim yapabilir.

Denetim merci, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gercek veya
tiizel kigilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Denetim merci
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



