No: 1417 - Mahreg isareti

GAZIANTEP SiMIT ASI / ANTEP SIMIT ASI

Tescil Ettiren

GAZIANTEP BUYUKSEHIR BELEDIYESI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
29.11.2021 tarihinden itibaren korunmak Uzere 21.07.2023 tarihinde
tescil edilmistir.
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Kullanim Bi¢cimi

1 1417

: 21.07.2023

: C2021/000497

1 29.11.2021

. Gaziantep Simit As1/ Antep Simit As1

: Yemek / Yemekler ve gorbalar

. Mahreg isareti

. Gaziantep Biiyliksehir Belediyesi

. Incilipmar Mah. Sehit Yusuf Erin Cad. Biiyiiksehir Belediyesi 41
Sehitkdmil GAZIANTEP

: Gaziantep ili

: Gaziantep Simit Ast / Antep Simit Agi ibaresi ve mahreg isareti
amblemi iiriiniin ambalaji {izerinde yer alir. Uriiniin ambalaj1 {izerinde
kullanilmadiginda, Gaziantep Simit Asi / Antep Simit As1 ibaresi ve
mahre¢ isareti amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde
bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Gaziantep Simit As1/ Antep Simit Ast; su, domates salcasi, biber sal¢asi, sogan, toz kirmizibiber, zeytinyagi
veya sadeyag ve cografi sinirda simit ad1 verilen koftelik ince bulgurla hazirlanan yemektir.

Gaziantep Simit As1/ Antep Simit As1 istege gore kiymali olarak da hazirlanabilir. Gaziantep Simit Asi /
Antep Simit As1 cografi sinirda kahvaltida da tiiketilir. Koyu ¢orba kivamindadir.

Gaziantep Simit Ast/ Antep Simit As1 gecmisi eskiye dayanir. Gaziantep ilinin mutfak kiiltiiriinde 6nemli
bir yere sahiptir. Cografi sinira 6zgii bilesen se¢imi vardir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunur.

Uretim Metodu:

5-6 porsiyon Gaziantep Simit As1/ Antep Simit Asi i¢in bilesenleri ve iiretim metodu asagidaki gibidir.

e 300-400 g koftelik ince bulgur

e 30-50 g domates salgasi
e 30-50 g biber salcasi
e 15-30 g toz kirmizibiber

e 100-200 ml zeytinyag1 veya sadeyag

e 150- 200 g sogan
e 5-75gtuz
e 2-251su

e 250 g koyun kiymasi (istege gore)

Gaziantep Simit Asinin / Antep Simit Asinin hazirlanmasi:

Derin olmayan bir tencereye su koyulup kaynatilir. Kaynayan suyun i¢ine domates salgasi, biber salgasi ve
tuz eklenir 4-5 dakika karistirlarak kaynatilir. Uzerine kéftelik ince bulgur eklenir. Simit as1 da denen koyu ¢orba
kivamina gelinceye kadar yaklagik 5-10 dakika pisirilir.

Ayn bir tavaya zeytinyadl veya sadeyag, ince dogranmis sogan konulup 3-4 dakika kavrulur. igine toz
kirmizibiber ilave edilerek bekletilmeden simit aginin tizerine dokiiliip karistirilir ve sicak olarak servisi yapilir.

Istege gore Gaziantep Simit As1/ Antep Simit As1 kiymali olarak da hazirlanabilir. Kiyma eklenecekse;
kiyma tercihe gére zeytinyagi veya sadeyagda kavrulur. Uzerine ince dogranmis sogan ilave edilir ve yaklasik 5
dakika daha kavrulur. Domates salgas1 ve biber salgas1 eklenip karistirilir. Uzerine sicak su ve tuz eklenerek
kaynatilir. Kaynadiktan sonra kéftelik ince bulgur ilave edilerek koyu g¢orba kivami alana kadar pisirilir. Uzerine
toz kirmizibiber dokiiliir. Ayn bir tavada kizdirilmis zeytinyagi ya da sadeyag dokiiliip istege bagli olarak ayran

ile birlikte servisi yapilir.



Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Gaziantep Simit Asinin / Antep Simit Asinin gegmisi eskiye dayanir. Gaziantep ilinin mutfak kiilttiriinde
onemli bir yere sahiptir. Cografi sinira 6zgii bilesen se¢imi vardir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunan
Gaziantep Simit Asinin / Antep Simit Aginin tiim tiretim asamalari, belirtilen cografi sinirda gergeklesir.

Denetleme:

Denetimler; Gaziantep Biiyiiksehir Belediyesi koordinatorliigiinde; Gaziantep Biiyliksehir Belediyesinden,
Gaziantep {1 Tarim ve Orman Miidiirliigiinden ve Gaziantep Esnaf ve Sanatkarlar Odas1 Birliginden konuda uzman
birer kiginin katilimiyla 3 kisiden olusan denetim mercii tarafindan diizenli olarak yilda bir defa, gerekli goriilen
durumlarda ve sikayet halinde ise her zaman gergeklestirilir.

Denetim mercii, agagidaki kriterlere bagli olarak denetim faaliyetlerini gerceklestirir.

e Uretimde kullanilan bilesenlerin uygunlugu.
e Uretim metoduna uygunluk.
o Gaziantep Simit As1/ Antep Simit As1 ibaresinin ve mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gérevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



