No: 866 - Mahreg Isareti

DiYARBAKIR TAVUK ESKENESI

Tescil Ettiren

DIYARBAKIR TICARET VE SANAYi ODASI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
11.11.2020 tarihinden itibaren korunmak Ulzere 20.08.2021 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No : 866

Tescil Tarihi : 20.08.2021

Basvuru No : C2020/395

Basvuru Tarihi :11.11.2020

Cografi Isaretin Ad1 : Diyarbakir Tavuk Eskenesi

Uriin / Uriin Grubu : Yemek / Yemekler ve gorbalar

Cografi Isaretin Tiirii . Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Diyarbakir Ticaret ve Sanayi Odasi

Tescil Ettirenin Adresi : Dr. Yusuf Azizoglu Cad. No:2 Fiskaya Yenisehir DIYARBAKIR
Cografi Simir : Diyarbakir ili

Kullanim Bi¢cimi : Diyarbakir Tavuk Eskenesi ibaresi ve mahre(; isareti amblemi, iriiniin

kend1s1 veya ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaji
iizerinde kullanilamadiginda, Diyarbakir Tavuk Eskenesi ibaresi ve mahreg
isareti amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Diyarbakir Tavuk Eskenesi; tavuk eti tuzlu suda haglanip tereyaginda kizartildiktan sonra pilav ve hosaf ya
da komposto ile birlikte servis yapilmasiyla hazirlanan Diyarbakir’a 6zgii bir yemektir.

Diyarbakir Tavuk Eskenesinin hazirlanmasinda kullanilan pilav, cografi isaret olarak 337 sayi ile tescilli
Karacadag Pirincinden elde edilir. Uretimde kullanilan tereyag, kil kegisinin siitiinden yapalir. Hosaf, kayis1 kurusu
(esbabiye) ya da yesil eksi erik (incaz); komposto ise kara iiziim ve kayisi (karag) kullanilarak yapilir.

Diyarbakir Tavuk Eskenesi, Diyarbakir yemek kiiltiirii i¢inde yer alan 6nemli yemeklerdendir. Diyarbakir ili
ile iin bag1 bulunur.

Uretim Metodu:

Malzeme Listesi (6 kisilik):

o 1 adet tavuk

o 3 yemek kasig1 tereyagt
o 1 tath kasig1 tuz

e 1 subardagi su

Hazirlanmasi, pisirilmesi ve servisi:

Tavuk temizlenir, pargalanir ve yikandiktan sonra bir tencerede, ¢ok az su ve tuz ile haglanir. Pigsen tavuk,
tereyaginda kizartilir. Karacadag Pirinci ile yapilan pilav ve esbabiye (kayisi kurusu), incaz (yesil eksi erik) hosafi
veya karas (kara tiztim ve kayist) kompostosu ile sicak servis yapilir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Diyarbakir Tavuk Egkenesinin gegmisi eskiye dayanir. Cografi sinir ile in bagi bulunan Diyarbakir Tavuk
Eskenesinin tiim iiretim agamalari, belirtilen cografi sinirda gerceklesmelidir.

Denetleme:

Denetimler; Diyarbakir Ticaret ve Sanayi Odasinin koordinasyonunda ve Diyarbakir Ticaret ve Sanayi Odast,
Diyarbakir {1 Tarim ve Orman Miidiirliigii, Dicle Universitesi Sosyal Bilimler Meslek Yiiksekokulu Otel, Lokanta
ve Ikram Hizmetleri Béliimii, Diyarbakir Biiyiiksehir Belediyesi ve Diyarbakir Ticaret Borsasindan konuda uzman
birer kisi olmak {izere en az ii¢ kisiden olusan denetim mercii tarafindan yilda bir kez diizenli olarak, ayrica sikayet
halinde ve gerekli goriilen durumlarda her zaman yapilir.

Denetim mercii; Diyarbakir Tavuk Egkenesinin iiretiminde kullanilan malzemelerin uygunlugunu, iretim
metoduna uygunlugunu ve Diyarbakir Tavuk Eskenesi ibaresi ile mahre¢ isareti ambleminin kullaniminin
uygunlugunu denetler.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



