No: 919 - Mahreg Isareti

DIYARBAKIR ARMUT TATLISI

Tescil Ettiren

DIYARBAKIR TICARET VE SANAYi ODASI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
28.10.2020 tarihinden itibaren korunmak Uzere 11.10.2021 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No 1 919

Tescil Tarihi 1 11.10.2021

Basvuru No 1 C2020/349

Bagvuru Tarihi 1 28.10.2020

Cografi isaretin Ad1 : Diyarbakir Armut Tatlist

Uriin / Uriin Grubu : Tatli / Firincilik ve pastacilik mamulleri, hamur isleri, tatlilar

Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Tescil Ettiren : Diyarbakir Ticaret ve Sanayi Odasi

Tescil Ettirenin Adresi . Yenisehir Mah. Dr. Yusuf Azizoglu Cad. No:2 Yenisehir DIYARBAKIR
Cografi Sinir1 : Diyarbakir ili

Kullanim Bicimi : Diyarbakir Armut Tatlis1 ibaresi ve mahreg isareti amblemi iiriiniin servis

ed11d1g1 gida isletmelerinde kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.
Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Diyarbakir Armut Tatlis1; Diyarbakir mutfak kiiltiiriiniin 6nemli tatlilarindan biridir. Diyarbakir Armut
Tatlisinin hazirlanmasinda; belirtilen cografi sinira 6zgii iiretim metodu bulunur.

Diyarbakir Armut Tatlisi; 6zenle kurutulmus ve dogranmig armutlarin; tereyagi, ¢icek bali ve ceviz igi ile
birlikte hazirlandig1 Diyarbakir iline has bir tath ¢esididir.

Uriiniin hazirlanmasinda kullanilan bilesenler ve iiretim metodu bakinmindan farklilasan Diyarbakir Armut
Tatlisinn iiretildigi cografi sinir ile bilinirliligi ve {inii bulunur.

Uretim Metodu:

Bilesen Listesi ve Kullanilan Ortalama Miktarlari (6 kisilik):

1 kg kurutulmus armut,

1 su bardagi doviilmiis veya parca halinde ceviz igi,
30 g cicek bals,

2 gorba kasig1 tereyagi,

Yeterince su.

Diyarbakir Armut Tatlist; liretiminde kullanilan bilesen listesinde yer alan kurutulmus armut ve ceviz i¢i
tercihen belirtilen cografi sinirdan temin edilir.

Hazirlanmasi:

Dogranmis ve kurutulmus armutlar yeterli biiyiikliikteki bir kaba alinir. igerisine yeterince su ve bal
konulduktan sonra mangal veya ocak lizerinde armutlarin pisirilmesi saglanir. Daha sonra iizerine eritilmis tereyagi,
doviilmiis ve / veya parga halinde ceviz igi eklenerek servis edilir.

Diyarbakir Armut Tatlisinin; sicak olarak servis edilmesi ve tiiketilmesi tavsiye edilir (Sekil-1).

Sekil-1. Diyarbakir Armut Tathist Ornek Sunumu
Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Diyarbakir Armut Tatlisinin; belirtilen cografi sinira 6zgii {iretim metodu ve iinii bulunur. Diyarbakir ilinin
kdiltiirel birikimi ile giinlimiize ulagan Diyarbakir Armut Tatlisinin tiim {iretim asamalari, belirtilen cografi sinirda
gerceklesmelidir.



Denetleme:

Denetimler; Diyarbakir Ticaret ve Sanayi Odasi koordinatorliigiinde; Diyarbakir Ticaret ve Sanayi Odast ile
Diyarbakir Il Tarim ve Orman Midirligiiniin katilimiyla en az 3 kisiden olusan denetim mercii tarafindan
gergeklestirilir.

Denetim yilda en az bir kere yapilir. Sikayet iizerine veya gerekli goriilen hallerde ayrica denetim yapilabilir.
Yapilan denetimler; 6769 sayilt Siai Miilkiyet Kanunu uyarinca raporlanarak her yil diizenli olarak Diyarbakir
Ticaret ve Sanayi Odasi tarafindan Tiirk Patent ve Marka Kurumuna sunulur.

Denetim mercii, Diyarbakir Armut Tatlist cografi isareti kullanim bigiminin uygunlugunu, iiriiniin bilesen
listesi ile “Uretim Metodu” boliimiinde belirtilen hususlara uygun tiretim yapilip yapilmadigini denetler. Denetim

sirasinda tespit edilen uygunsuzluklar ile alinmasi gerekli tedbirler denetlenen ilgili kisi, kurum veya kurulusa
bildirilir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiirtitiir.



