No: 863 - Mahreg Isareti

KONYA KiKiRDEKLi KESME CORBASI

Tescil Ettiren

KONYA BUYUKSEHIR BELEDIYESi

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Mulkiyet Kanunu kapsaminda
17.09.2020 tarihinden itibaren korunmak Ulzere 20.08.2021 tarihinde
tescil edilmistir.
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Cografi Isaretin Ad1 : Konya Kikirdekli Kesme Corbasi

Uriin / Uriin Grubu : Corba / Yemekler ve ¢orbalar

Cografi Isaretin Tiirii . Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Konya Biiyiiksehir Belediyesi

Tescil Ettirenin Adresi : Nigantag Mah. Vatan Cad. No:2 Selguklu KONYA

Cografi Simir : Konya ili

Kullanim Bi¢cimi : Konya Kikirdekli Kesme Corbasi ibaresi ve mahreg igsareti amblemi,

iiriniin kendisi veya ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya
ambalaj1 ilizerinde kullanilamadiginda, Konya Kikirdekli Kesme Corbasi
ibaresi ve mahreg isareti amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde
bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Konya Kikirdekli Kesme Corbasi; bugday unu, yumurta, tuz ve su ile yapilan hamurun yarisinin suda
haslanip siizme yogurt ve sarimsakla karistirildiktan sonra iizerine, dnce kizdirilmis tereyagi dokiilmesi sonra da
tereyaginda kizartilmig hamurun diger yarisinin eklenmesi suretiyle tiretilen corbadir. Kizartilmis hamur Konya’da,
“kikirdek” olarak adlandirilir.

Konya mutfaginin yoreye has yiyecek ve igceceklerine iliskin bilgilerin yer aldigi Selgukname’de; Selguklu
Hiikiimdari I. Alaaddin Keykubat’in Konya ilini ziyareti sirasinda ziyafetler verildigi anlatilir. Ayrica Evliya Celebi
“Yiyeceklerden beyaz ekmegi, kahisi, ¢oregi, balli boregi, helvasinin gesitleri, ziilbiyesi, pandisi, pesmanisi, tahinesi
meshurdur. Ama sabunisi ila beyaz halka ¢inisini asiklar yedikleri zaman lezzetinden damaklar1 iki sak olur.”
climlesi ile Konya ilinin yemek, ¢orba ve tatlilarinin tarihsel ge¢misi hakkinda bilgiler verir. Konya mutfaginda
Konya Kikirdekli Kesme Corbasinin 6zel bir yeri olup cografi sinir ile in bagt bulunur.

Uretim Metodu:

Malzemeler (4 kisilik):

Hamur malzemeleri:

e 2 bardak bugday unu (farkli unlar tercih edilebilir)
e 2 adet yumurta

e | ¢ay bardagi su

e 2 cay kasig1 tuz

Corba malzemeleri:

e 5subardagi su
e | subardagi slizme yogurt
e 5 dig sarimsak

Sos malzemeleri:

e 3 kagik tereyag1
e | tath kasig1 tuz

Hazirlanmasi, pisirilmesi ve servisi:

Hamur malzemeleri karistirilir, manti hamuru gibi sert bir hamur elde edinceye kadar yogurulur ve 10 dakika
dinlenmeye birakilir. Hamur iki pargaya boliiniir ve bir pargasi bigak sirti kalinliginda agilir. A¢ilan hamur 1-2 cm
biiyiikliigiinde pargalara kesilip hafif unlanarak bir bez iizerinde kurumaya birakilir. Diger hamur ise parmaktan
daha ince rulolar halinde yuvarlanir, 1’er cm’lik parcalar kesilir ve kizdirilan tereyaginda kizartilir.

5 bardak su kaynatarak ilk ag¢ilan hamurdan elde edilen kurutulmus hamurlar bu su iginde yumusayincaya
kadar pigirilir. Hamur piserken diger tarafta, siizme yogurda, kaynayan ¢orbanin suyundan alinip yavas yavas
eklenerek seyreltilir, ¢irpilir ve kiyilmig sarimsak eklenir.



Sarimsakli yogurt ile pisen hamurlar yavag yavas karistirilarak birlestirilir, tuz ilave edilir. Corbanin iizerine
once kizdirllmis tereyagi gezdirilerek dokiiliir, sonra kikirdekler (kizartilmig hamurlar) konur. Konya Kikirdekli
Kesme Corbasinin servisi, sicak olarak yapilir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Konya Kikirdekli Kesme Corbasinin ge¢misi eskiye dayanir. Cografi sinir ile {in bagi bulunur. Bu sebeplerle
tiretimin tiim agsamalari, belirtilen cografi sinirda gerceklesmelidir.

Denetleme:

Denetimler; Konya Biiyiiksehir Belediyesinin koordinasyonunda; Konya Biiyiiksehir Belediyesi Saglik ve
Sosyal Hizmetler Dairesinden, Konya il Tarim ve Orman Miidiirliigiinden, Konya Gastronomi ve Turizmciler
Derneginden ve Necmettin Erbakan Universitesi Turizm Fakiiltesinden konuda uzman birer kisi olmak iizere en az
ii¢ kisiden olusan denetim mercii tarafindan yilda bir kez diizenli olarak, ayrica sikayet halinde ve gerekli goriilen
durumlarda her zaman yapilir.

Denetim mercii; Konya Kikirdekli Kesme Corbasinin iiretiminde kullanilan malzemelerin uygunlugunu,
iretim metoduna uygunlugunu ve Konya Kikirdekli Kesme Corbasi ibaresinin ve mahreg¢ igareti ambleminin
kullaniminin uygunlugunu denetler.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gérevli uzman gercek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



