No: 666 - Mahreg Isareti

GAZIANTEP OZ GORBA /
ANTEP 0Z CORBA

Tescil Ettiren

GAZIANTEP BUYUKSEHIR BELEDIYESI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
29.06.2020 tarihinden itibaren korunmak utzere 09.02.2021 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No 1 666

Tescil Tarihi : 09.02.2021

Basvuru No : C2020/156

Basvuru Tarihi 1 29.06.2020

Cografi Isaretin Ad1 . Gaziantep Oz Corba / Antep Oz Corba

Uriin / Uriin Grubu : Corba / Yemekler ve ¢orbalar

Cografi Isaretin Tiirii . Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Gaziantep Biiyiiksehir Belediyesi

Tescil Ettirenin Adresi : Incilipinar Mah. Sehit Yusuf Erin Caddesi Biiyiiksehir Belediyesi Binas1
Sehitkimil GAZIANTEP

Cografi Simir : Gaziantep il

Kullanim Bi¢imi . Gaziantep Oz Corba / Antep Oz Corba ibaresi ve mahreg isareti amblemi,

iiriniin kendisi veya ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya
ambalaji iizerinde kullanilamadiginda, Gaziantep Oz Corba / Antep Oz
Corba ibaresi ve mahre¢ isareti amblemi, isletmede kolayca goriilecek
sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Gaziantep Oz Corba / Antep Oz Corba, dovme (asurelik bugday), siizme yogurt, tavuk suyu ya da kemikli et
suyu, cografi igaret olarak tescilli Antep Fistig1 ve badem kullanilarak hazirlanan bir corbadir.

Corba yapiminda kullanilan dévme, siizgegten gegirilmek suretiyle ezilerek kullanilir.

Gaziantep Oz Corba / Antep Oz Corba Gaziantep mutfaginin en bilinen ¢orbalarindan bir tanesidir. Ozellikle
davetlerde ikram edilir. Her mevsim siklikla tiiketilir.

Uretim Metodu:
4-5 porsiyon Gaziantep Oz Corba / Antep Oz Corba icin gerekli malzemeler:

e Dovme (asurelik bugday) 100-150 g

o Kemikli et suyu veya tavuk suyu 1-1,5 It

e Siizme yogurt 480-500 g

e Yumurta 1 adet

e Sadeyag / tereyagi 40-60 g / 20-40 g

e Antep Fistig1 (soyulmus fistik i¢i ) 30-50 g
e Badem15-20¢g

e Targn (istege bagl)

Gaziantep Oz Corba / Antep Oz Corba icin dévme (asurelik bugday) bir gece dnce yikanip, iizerini bir parmak
ustiinde kapatacak sekilde su eklenerek gece boyunca bekletilir. Ertesi giin bugdayin islanma suyu siiziiliir ve bir
tencereye alinir. Uzerine 5-6 bardak su eklenerek kaynatilir. Kaynamaya baslayinca kopiigii (kef) alinir. Bugdaylar
biraz sigince 1 tatli kagigi tuz eklenerek kaynatilmaya devam edilir.

Bugdayin iyice pisip suyunun iyice azalmasi gerekir. Pisen bugday biraz soguyunca once ezilir veya mutfak
robotundan, sonra da ise siizgecten gegirilir. Bugdayin kabuklari siizgecin iizerinde kalir. yice pismis ve siizgecten
gecirilmis bugdaya bugday 6z denir.

Bugday 6zii bir tencereye alarak 5-6 bardak kemikli et suyu veya tavuk suyu ile siirekli karistirilarak
kaynatilir.

Bagska bir tencerede siizme yogurt, yumurta ve zeytinyagi iyice karistirilir. Hafif ateste siirekli ayn1 yonde
karistirmaya devam ederek kaynama noktasina yaklasincaya kadar pisirilir.

Bugday 06zii ve et suyuna yogurtlu karigim yavas yavas karistirilarak eklenir. Corba hafif bir sekilde
kabarmaya baglayana kadar kaynatilip sonrasinda atesten alinir.

Antep Fistig1 ve badem suda yaklasik 5 dakika haslanip sogutulur. Disindaki kabugu soyulup bir tavada
sadeyagda veya tereyaginda hafif pembelesinceye kadar kavrularak ¢orbaya eklenir. Kalan yag istege bagl olarak
targinla beraber iistiine gezdirilerek servis edilir.



Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Uretimi ustalik becerisi gerektiren Gaziantep Oz Corba / Antep Oz Corbanin Gaziantep ili ile iin bagi bulunur.
Bu nedenle iiretim agamalarinin tamami, belirlenen cografi sinir igerisinde gerceklestirilmelidir.

Denetleme:

Denetimler; Gaziantep Biiyiiksehir Belediyesinin koordinatorliigiinde ve Gaziantep i1 Tarim ve Orman
Midiirligiinden, Gaziantep Biiyiiksehir Belediyesinden ve Gaziantep Esnaf ve Sanatkarlar Odalar1 Birliginden
konuda uzman birer kisini katilimiyla olusturulacak ii¢ kisilik denetim mercii tarafindan yerine getirilir. Denetimler
yilda bir defa diizenli olarak, sikayet veya gerekli goriilen hallerde ise her zaman yapilir.

Denetim mercii tarafindan; Gaziantep Oz Corba / Antep Oz Corbanin iiretiminde kullanilan malzemelerin,
iiretim metodunun, Gaziantep Oz Corba / Antep Oz Corba ibaresi ile mahreg isareti ambleminin kullaniminin
uygunlugu denetlenir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiirtitiir.



