No: 1109 - Mahreg isareti

MILAS CEKISKE ZEYTINi

Tescil Ettiren

MiLAS TiCARET VE SANAYI ODASI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
20.08.2021 tarihinden itibaren korunmak Uzere 17.05.2022 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No : 1109

Tescil Tarihi 1 17.05.2022

Basvuru No : C2021/000319

Bagvuru Tarihi : 20.08.2021

Cografi isaretin Ad : Milas Cekiske Zeytini

Uriin / Uriin Grubu : Islenmis zeytin / Islenmis ve islenmemis meyve ve sebzeler ile mantarlar
Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Tescil Ettiren : Milas Ticaret ve Sanayi Odasi

Tescil Ettirenin Adresi : Hayitli Mah. 23 Nisan Bulvar1 No:172 Milas MUGLA

Cografi Simir : Mugla ili Milas ilgesi

Kullanim Bicimi : Milas Cekiske Zeytini ibaresi ve mahreg isareti amblemi {iriniin servis

ed11d1g1 gida isletmelerinde kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.
Uriiniin Tamimu ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Milas Cekiske Zeytini; yesil zeytinlerin, su, tuz ve limon tuzu ile muamele edilmesiyle hazirlanan iglenmis
zeytin lrliniidir.

Milas Cekigske Zeytini; Milas ilgesinin mutfak kiiltiiriiniin 6nemli {riinlerinden birisidir. Milas Cekigke
Zeytininin hazirlanmasinda; belirtilen cografi sinira 6zgii {iretim metodu bulunur.

Hazirlanmasinda kullanilan bilesenler ve iiretim metodu bakimindan farklilasan Milas Cekiske Zeytini
tiretimi 6zellikle zeytinlerin aciliginin giderilmesi i¢in yapilan islemler ile ustalik becerisi gerektirir. Milas Cekiske
Zeytininin tiretildigi cografi sinir ile bilinirliligi ve tinii bulunur.

Uretim Metodu:

Milas Cekiske Zeytini Hazirlanmasinda Kullanilan Bilesen Listesi ve Ortalama Miktarlari:

- 2 kg yesil zeytin,

- 1litre su,

- 50 g kaya tuzu ve/veya iri salamura tuzu,
30 g limon tuzu.

Milas Cekiske Zeytininin Hazirlanmasi:

Milas Cekiske Zeytininin hazirlanmasinda genellikle Milas il¢esinde yetistirilen Memecik ¢esidi yesil zeytinler
tercih edilir. Tam olgunlagmadan toplanan zeytin daneleri; ¢ekirdekleri tam kirilmadan teknigine uygun olarak
kirihir/ezilir ve gekirdekleri ¢ikarilir. Bu islem; zeytin ¢ekirdekleri kirilmayacak ve zeytin daneleri pargalanmayacak
sekilde yapilir.

Kirilan zeytinler; gida ile temasa uygun kaplar igerisine alinir. Bu kap agzina kadar su ile doldurulur ve
kapatilir. Ortalama bir hafta sonra kabin igindeki su dokiiliir ve ayni sekilde yeni su eklenir. Sonrasinda kabin
icindeki su ortalama iki giinde bir degistirilir. Bu isleme 7-8 kez devam edilmesi istenir.

Zeytinler, degistirilen su sayesinde acisini birakmaya baglar. Zeytinlerin yenilebilecek tat ve lezzete geldigine
karar verildikten sonra; son kez bulundugu kap su ile doldurulur. Uzerine tuz ve limon tuzu eklenir ve tekrardan
kapatilir. Boylece zeytinlerin uzun siire kararmadan ve yumusamadan saklanabilmesi / muhafazas: edilebilmesi
saglanir.

Muhafaza Kosullar: ve Ambalajlama: Milas Cekiske Zeytini; serin, kokulardan ari, rutubetsiz ve dogrudan
giines almayan ortamlarda muhafaza edilir. Milas Cekiske Zeytini; dokme veya gida ile temasa uygun ambalajlarda
ilgili gida mevzuatina uygun etiket bilgileri ile tiiketiciye arz edilir

Servis:

Istenilen tat ve lezzet durumuna gelmis islenmis zeytinler muhafaza edildigi kap icerisinden el degmeden
servis tabaklarina alinir. Zeytinlerin bir 6giinde yenilebilecek miktarda servis edilmesi tavsiye edilir. Uzerine
tiikketicinin istegine bagl olarak yeterince sizma zeytinyagi ilave edilerek ve/veya limon sikilarak servis edilir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Kullanilan bilesenler ve tiretim metodu bakimindan farklilasan Milas Cekiske Zeytini tiretimi 6zellikle
zeytinlerin aciliginin giderilmesi asamalar1 ile ustalik becerisi gerektirir. Uretildigi Milas ilgesi ile iin bag1 bulunan
Milas Cekigke Zeytininin tiim {iretim agamalari, belirtilen cografi sinirda gergeklesmelidir.



Denetleme:

' Denetimler; Milas Ticaret ve Sanayi Odasinin koordinatorliigtinde; Milas Ticaret ve Sanayi Odasi ile Milas
Ilge Tarim ve Orman Miidiirliigliniin katilimiyla en az 3 kisiden olusan denetim merci tarafindan gergeklestirilir.

Denetim yilda en az bir kere yapilir. Sikayet {izerine veya gerekli goriilen hallerde ayrica denetim yapilabilir.
Yapilan denetimler; 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanunu uyarinca raporlanarak her yil diizenli olarak Milas Ticaret
ve Sanayi Odasi tarafindan Tiirk Patent ve Marka Kurumuna sunulur.

Denetim merci, Milas Cekiske Zeytini cografi isareti kullanim bi¢iminin uygunlugunu, iiretimde kullanilan
bilesen listesinin uygunlugunu ve “Uretim Metodu” béliimiinde belirtilen hususlara uygun iiretim yapilip
yapilmadigini denetler. Denetim sirasinda tespit edilen uygunsuzluklar ile alinmasi gerekli tedbirler denetlenen ilgili
kisi, kurum veya kurulusa bildirilir.

Denetim merci, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gercek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siire¢leri yiiriitiir.



