Tescil No
Koruma Tarihi
Basvuru No
Basvuru Sahibi

Basvuru Sahibinin Adresi
Cografi Isaretin Ad1
Uriiniin Ad1

Cografi Isaretin Tiirii
Cografi Sinir1

Kullanim Bicimi
Diger bilgiler ektedir.

1172
: 06.05.2010

: C2010/024
: Andirmlilar Egitim Kiiltiir, Yardimlagma ve Dayanisma

Dernegi

- Ilkiz Sok. No: 21/22 Kizilay ANKARA

. Andirmn Tirsigi

» Tirsik

: Mahrec Isareti

: Kahramanmaras Ili ve Ilceleri (Belirtilen dzelliklere

bagli kalinmak suretiyle diger bolgelerde de tiretilebilir)

: Markalama

Teknik 6zellikleri ve denetim bigimi ekte verilen cografi isaret; 17.03.2012 tarih ve
28236 sayili Resmi Gazetede ilan edilmistir. 555 sayili Cografi Isaretlerin Korunmasi
Hakkindaki Kanun Hiikmiinde Kararname’nin 12 nci maddesi geregince 06.05.2010
tarihinden gegerli olmak iizere tescil edilmistir.

Dr. Elif B.AKIN
Enstitii Baskam a.
Markalar Dairesi Baskani



Tescil No 1172
Cografi Isaret : Andirin Tirsigi
Uriiniin Tanimu ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Andirin Tirsigi yapiminda kullanilan bitki, maki bitki ortiisiinlin olusturdugu humuslu
toprakta yetisen, ozellikle yeryiizii kireg tas1 kapli alanda taze ve kuzu kulagi diye tabir edilen
10-15 cm uzunlugunda, Kahramanmaras ili Andirin ilgesinde yabani pancar olarak
adlandirilan zehirli bir bitkidir. Cok ince kiyilmis yabani pancar, su, yogurt, un tercihen
(yarma ve nohut) ile meydana gelen karisiminin havayla temasi kesilmek suretiyle en az 10
saat mayalanmaya tabi tutulmasi, mayalanan karisimin 2,5-3 saat odun atesinde pisirilmesi
sonra miktar1 tercihe bagli olarak bir porsiyonuna yaklagik 1 dis sarimsak ezmesi ilave

edilerek soguk bir sekilde tiiketilen bir bitki ¢orbasidir.

Tirsik’in iki 6nemli ayirt edici 6zelligi vardir. Birincisi yapim teknigi ve mayalanmasi,
ikincisi hammaddesi yabanci pancar bitkisinin, biyolojik degisime ugramasidir. Damak
zevkini ve tadmi veren yaban pancarinin yaklagik 650-1250 m yiikseklikte Karasal ve
Akdeniz ikliminin kesisim noktasinda, Kasim-Nisan aylar1 arasinda yetismesidir. Damak

zevkine uygunluk acisindan tercih edilen yetisme donemi Aralik-Subat aylari arasidir.

Uretim Metodu:
1 kg yabani pancar
41t su
250 gr yogurt
175 grun
10 gr yarma
10 gr nohut
1 cay kasig1 tuz

- Yaban pancar1 ¢ok ince bir sekilde kiyilir.

- Bol su kullanilarak en az iki kere yikanur.

- Su 50 °C’ye kadar 1sitilir.

- 50 gr un ilave edilir iyice karistirilir.

- 250 gr yogurt ilave edilir.

- Un ve yogurt birlikte ¢irpilmis suyun ¢irpilmis suyun igerisine kiyillmis yabani pancar
ilave edilir ve karigtirilir. Tercihe bagli olarak nohut ve yarma da ilave edilir.

- Karigim kagik yardimiyla diizlenir.

- Su ylizeyine ¢ikan yabani pancarin iizerine kalan un ile yiizeyi tamamen kaplayacak

sekilde ince bir tabaka olusturulur. Karigimin hava ile temasi un ile engellenir.
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- Kazanin kapag1 kapatilir.

- Karisimin oldugu kabin hava almamasi icin etrafi 6zenle kapatilir. 27-30 °C’de
sicakligini muhafaza etmesi saglanir. En az 10 saat bu sekilde bekletilir.

- Karisim kabarmigsa iyi mayalanmis demektir. Eger kabarmamis ise 3-4 saat daha
mayalanmaya birakilir.

- Varsa tlizerindeki un karisima kasik yardimiyla iyice yedirilir.

- Odun atesindeki ocaga koyulur. Kaynayana kadar siirekli karistirilir.

- Kaynamada sakinlesme saglandiktan sonra kazanin kapagi kapatilarak 5-10 dk ara ile
karistirilir. Corba kivamina gelene kadar bu isleme devam edilir.

- 10 °C’ye kadar sogumaya birakilir.

- 1 kg yaban pancarindan yaklasik 3,5 It tirsik elde edilir.

- Birkag dis sarimsak soyulup rendelenerek sos haline getirilir. Pismis tirsige ilave
edilir.

- Bulgur pilavi ile servis edilir.

Uretim Alaninda Gerceklesmesi Zorunlu Bulunan Ozellikler
Tirsik ana maddesi olan yaban pancarin 650 m’den daha yiiksek yerlerde 10-15 cm
boyunda maki bitkisinin oldugu humuslu toprakta yetismesi gerekir. Yaban pancari, Karasal

iklim ve Akdeniz ikliminin kesistigi yerlerde yetisir.

Denetleme:
Denetim Andirin Belediyesi ve Andirin Kaymakamligi-Halk Egitim Midirligi
tarafindan olusturulacak 3 kisilik komisyon marifetiyle 555 sayili Kanun Hiikmiinde

Kararname hiikiimlerine uygun olarak gerceklestirilecektir.



