No: 1084 - Mahreg isareti

GAZIANTEP / ANTEP AYVALI EKSiLi TARAKLIK

Tescil Ettiren

GAZIANTEP’i GELISTIRME VAKFI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
10.02.2021 tarihinden itibaren korunmak Ulzere 18.04.2022 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No

Tescil Tarihi
Basvuru No

Bagvuru Tarihi
Cografi isaretin Ad
Uriin / Uriin Grubu
Cografi isaretin Tiirii
Tescil Ettiren

Tescil Ettirenin Adresi
Cografi Simir
Kullanim Bi¢imi

: 1084

: 18.04.2022

: C2021/000065

1 10.02.2021

: Gaziantep / Antep Ayvali Eksili Taraklik

: Yemek / Yemekler ve gorbalar

: Mabhreg isareti

: Gaziantep’i Gelistirme Vakfi

. Incilipmar Mah. 36004. Cad. No:4 Sehitkamil GAZIANTEP
: Gaziantep ili

. Gaziantep/Antep Ayvali Eksili Taraklik ibaresi, asagida yer alan logo ve

mahreg: isareti amblemi, iiriiniin kendisi veya ambalaj1 {izerinde yer alir.
Uriiniin ~ kendisi veya ambalaji  {izerinde  kullanilamadiginda,
Gaziantep/Antep Ayvali Eksili Taraklik ibaresi, logosu ve mahreg isareti
amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Gaziantep/Antep Ayvali Eksili Taraklik; ana bilesen olarak koyun pirzola et, ayva, sogan, sal¢a ve gesitli
baharatlar kullanilarak iiretilen yemektir. Bir porsiyon Gaziantep/Antep Ayvali Eksili Taraklik yemeginde; 2-3 adet
pirzola, 4-6 dilim ayva ve 3-5 kasik yemek suyu bulunur.

Koyunun sirt boliimiinden elde edilen pirzola, cografi sinirda “taraklik” olarak adlandirilir.

Gaziantep/Antep Ayvali Eksili Taraklik yemeginin ge¢misi eskiye dayanir. Yemek genellikle, ayvanin
mevsimi olan eyliil-subat aylarinda yogun olarak iretilir. Gaziantep mutfak kiiltiiriinde 6nemli bir yere sahiptir. Bu
sebeplerle cografi sinir ile tin bag1 bulunur.

Uretim Metodu:

Gaziantep/Antep Ayvali Eksili Taraklik i¢in bilesenler: (4-5 Kisilik)

1-1,5 kg koyun pirzola eti (taraklik kismindan)

2-3 adet biiyiik boy ayva (400-600 g)

2-3 adet orta boy kuru sogan (200-300 Q)

30-35 g domates salgasi

30-35 g biber salgasi

100-150 g sadeyag (250-300 ml zeytinyagi veya 100-150 g tereyagi)
30-35 ml nar eksisi veya limon suyu ya da koruk suyu
5-10 g karabiber

11 su veya domates suyu

10gtuz

Istege gore 10-12 adet arpacik sogan (kiska) (300-350 )
Istege gore 40-50 g sarimsak

Hazirlanmasi:

Gaziantep/Antep Ayvali Eksili Taraklik yemeginin tiretiminde, iki yontem kullanilir.

1-

Pirzola et, bir 1zgara tavaya veya mangala koyularak etin suyunu iginde tutarak her iki yiizeyi de esit
miktarda miihiirlenir ve tam pismeden atesten alinir. Bir tencere i¢ine dogranan soganlar ve istege gore



sarimsaklar pembelesinceye kadar yagda kavrulup iizerine miihiirlenen etler, salga, tuz, su ve istege gore
arpacik sogan ilave edilerek etler yumusayincaya kadar yaklasik 30-40 dakika kisik ateste pismeye
birakilir. flave edilen su, karisimin yiiksekligini 3-4 cm gegmelidir.

Ayvalar, tercihen soyulmadan dikey olarak 4 veya 6 parcaya boliiniir, i¢ ¢ekirdegi temizlenir ve etlerin
pismesine yakin tencereye ilave edilir. Yaklasik 6-7 dakika daha pisirildikten sonra yemege eksisi (nar
eksisi, limon suyu ya da koruk suyu) ve baharatlar eklenip 3-5 dakika daha pisirildikten sonra servis
yapilir.

2- Bir tencere igine dogranan soganlar ve istege gore sarimsaklar pembelesinceye kadar yagda kavrulup

iizerine pirzola et eklenir ve et suyunu gekinceye kadar pisirilir. Uzerine salca, tuz, Su ve istege gore
arpacik sogan ilave edilerek pisirmeye devam edilerek etler yumusayincaya kadar yaklasik 50-60 dakika
kisik ateste pisirilir. [lave edilen su, karisimin yiiksekligini 3-4 cm gegmelidir.
Ayvalar, tercihen soyulmadan dikey olarak 4 veya 6 pargaya boliiniir, i¢ ¢ekirdegi temizlenir ve etlerin
pismesine yakin tencereye ilave edilir. Yaklasik 5-7 dakika daha pisirildikten sonra yemege eksisi (nar
eksisi, limon suyu veya koruk suyu) ve baharatlar eklenip 3-5 dakika daha pisirildikten sonra servis
yapilir.

Bir porsiyon Gaziantep/Antep Ayvali Eksili Taraklik yemeginde; 2-3 adet pirzola, 4-6 dilim ayva ve 3-5
kasik yemek suyu bulunur.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Gaziantep/Antep Ayvali Eksili Tarakligin gegmisi eskiye dayanir. Gaziantep ilinin mutfak kiiltiiriinde 6nemli
bir yere sahiptir. Bu sebeple cografi sinirla iin bagi bulunan Gaziantep/Antep Ayvali Eksili Tarakligin tiim iretim
asamalari, cografi sinirda gergeklesir.

Denetleme:

Denetimler; Gaziantep’i Gelistirme Vakfinin koordinatorliigiinde ve Gaziantep’i Gelistirme Vakfi, Gaziantep
Il Tarim ve Orman Miidiirliigii, Gaziantep Biiyiiksehir Belediyesi, Gaziantep Esnaf ve Sanatkarlar Odas1 Birligi ile
Gaziantep Universitesi Gastronomi Béliimiinden iiriin konusunda uzman birer iiye olmak iizere bes kisiden olusan
denetim mercii tarafindan diizenli olarak yilda bir kere, ihtiya¢ duyuldugunda ve sikayet halinde ise her zaman
yapilir.

Denetime esas kriterlere asagida yer verilmektedir.

e Uretimde kullanilan bilesenlerin uygunlugu.

o Uretim metoduna uygunluk.

o Gaziantep/Antep Ayvali Eksili Taraklik ibaresinin, logosunun ve mahreg isareti ambleminin kullaniminin
uygunlugu.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda goérevli uzman
gercek veya tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin
alabilir. Tescil ettiren, haklarin korunmasinda hukuki siirecleri yiiriitiir.



