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Cografi Isaretin Ad1 . Savsat Ketesi

Uriin / Uriin Grubu : Kete / Firincilik ve pastacilik mamulleri, hamur isleri, tatlilar
Cografi Isaretin Tiirii . Mahreg isareti

Tescil Ettiren . Savsat Belediyesi

Tescil Ettirenin Adresi . Yeni K6y Mahallesi Yeni Cadde No:46 Savsat ARTVIN
Cografi Simir1 : Artvin ili Savsat ilgesi

Kullanim Bi¢cimi . Savsat Ketesi ibaresi ve mahreg isareti amblemi, iriiniin kendisi veya
ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaji iizerinde
kullanilamadiginda, Savsat Ketesi ibaresi ve mahreg¢ igareti amblemi,

isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.
Uriiniin Tamimu ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Savsat Ketesi; un, maya, tuz, su ile Savsat ilgesinde tiretilen tereyagindan elde edilen hamurun yuvarlak sekil
verilerek odun atesinde kuzine sobada pisirilen ketedir. Uriin agizda dagilan yapidadir.

Savsat Ketesinin ge¢misi, ustalik becerisi gerektiren iiretim metoduyla eskiye dayanir. Bu sebeple cografi
sinir ile iin bag1 bulunur.

Uretim Metodu:

Savsat Ketesinin tiretim asamalar1 dorde ayrilir. Bunlar sirasiyla, hamuru hazirlamasi, dinlendirme, agma ve
pisirme asamalaridir.

Savsat Ketesi tiretiminde kullanilan malzemeler agagidaki gibidir:

e 1kgbugday unu

e 10 g kuru maya

e 500 mlsu

o 12gtuz

e 150 g Savsat ilgesinde iiretilen tereyagi

Savsat Ketesinin tiretiminde kullamlan ve aromasin etkileyen tereyagi; Savsat ilgesinin 1300 m ve {istii
rakimli yaylalarinda serin ve siirekli ¢iseli otlaklarda tibbi aromatik ve endemik bitkilerle beslenen biiyiikbag
hayvanlarin siitiinden tiretilir. Tadi karamelize ve kekikimsidir. Tereyaginin aromasini etkileyen bitkiler sunlardir:
Sibbaldia parviflora, Thymus praecox subsp. grossheinmii var. grosheimii, Polygonum bistorta subsp. carneum,
Alchemilla caucasica, Anthemis marshalliana subsp. pectinata, Tripleurospermum caucasicum.

Tereyag1 haricinde tiim malzemeler karigtinlip orta sertlikte bir hamur yogrulur. Hamur, yumruk
biiyiikliigiinde bezelere ayirilir ve tizeri ortiliir. 15 dakika dinlendirilen bezeler, ¢ok ince olmayacak sekilde
oklavayla agilarak yufkalar elde edilir. Yufkalar bir ortiiye serilir ve yaklagik 10 dakika isti ortilii sekilde
dinlendirilir.

Tereyagi kopiik kopiik olana kadar bakir tavada eritilip yufkalarin {izeri yaglanir. Kenarlarindan elle ¢ekilerek
inceltilen yufkalar, ¢ap1 80 ile 100 cm olacak sekilde agilip yaglanir. 8 ild 12 ¢cm eninde seritler halinde kesilir.
Seritler, bir serit saga bir serit sola gelecek sekilde katlanir. Katlanan ilk serit ile ikinci serit saga sola katlanarak iki
seritten tek kete elde edilecek sekilde sekil verilir.

Katlanmis yagl seritlerden olusan kete yapimina hazir hamurlar, yagin donmasi i¢in 10 dakika kadar
bekletilir. Bekletme islemi tamamlanan her hamur pargasi, oklava ile yaklasik 15 cm ¢apinda agilir. A¢ilan hamurlar
bekletilmeden iizeri yaglanir ve dnceden 1sitilmis kuzine sobaya yerlestirilerek odun atesinde 200-250°C’de sik sik
cevirerek alt1 ve iistii kizarincaya kadar pisirilir. 1 adet Savsat Ketesi 150 14 200 gram agirligindadir. Tercihe gore
tereyag siiriilerek servis edilir.

Savsat Ketesi ¢ig ya da pigmis olarak derin dondurucuda 1 yila kadar muhafaza edilebilir. Pigsmis iiriiniin
satis1, kopiik i¢erisinde, soguk zincir bozulmadan 3 giine kadar dayanikli olan kuru buz ile hazirlanan pakette yapulir.



Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Savsat Ketesinin iiretimi, ustalik becerisi gerektirir ve gegmisi eskiye dayanir. Ayrica iiretiminde cografi sinir
icerisinde tretilen tereyagi kullanilir. Bu sebeple Savsat ilgesi ile {in bagi bulunan Savsat Ketesinin iiretim
asamalarinin tamami, belirtilen cografi sinir igerisinde gergeklestirilir.

Denetleme:

Denetimler; Savsat Belediyesinin koordinasyonunda ve iiriin hakkinda bilgi sahibi olmak iizere Savsat
Belediyesinden 2 kisi, Artvin Ticaret ve Sanayi Odasi, Savsat Ilce Tarim ve Orman Miidiirliigii ile Savsat Esnaf ve
Sanatkarlar Odasindan birer kisi olmak iizere toplam 5 kisilik denetim mercii tarafindan yapilir. Denetimler her yil
diizenli olarak 1 defa ve ihtiya¢ duyuldugunda veya sikayet {izerine her zaman yapilir.

Denetime esas kriterler agagida belirtilmektedir.

Tereyagin Savsat ilgesinde yetisen biiyiikbas hayvanlarin siitiinden tiretilmis olmasi.
Savsat Ketesinin tiretiminde kullanilan malzemelerin uygunlugu.

Uriiniin kuzine sobada ve odun atesinde pisirilmesi.

Uriin gramajmnin uygunlugu.

Savsat Ketesi ibaresinin ve mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu.

agkrwdE

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda goérevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



