No: 1055 - Mahreg isareti

AKHiSAR DOMAT ZEYTINYAGI

Tescil Ettiren

AKHISAR TiCARET VE SANAYI ODASI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
10.11.2017 tarihinden itibaren korunmak Ulzere 28.03.2022 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No : 1055

Tescil Tarihi : 28.03.2022

Basvuru No 1 C2017/176

Bagvuru Tarihi 1 10.11.2017

Cografi isaretin Ad1 . Akhisar Domat Zeytinyagi

Uriin / Uriin Grubu . Zeytinyag1 / Tereyag1 dahil kat1 ve s1v1 yaglar

Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Tescil Ettiren : Akhisar Ticaret ve Sanayi Odast

Tescil Ettirenin Adresi : Pasa Mah. 14. (Sehit Tegmen Tahir Un) Cad. No:87 Akhisar MANISA

Cografi Sinir1 : Manisa ili Akhisar, G6lmarmara, Salihli, Turgutlu, Saruhanl ve Kirkagac
ilgeleri

Kullanim Bi¢imi . Akhisar Domat Zeytinyag: ibareli asagida verilen logolardan biri ve

mahreg isareti amblemi, iiriiniin ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin
ambalaj1 iizerinde kullanilamadiginda, Akhisar Domat Zeytinyag: ibareli
logo ve mahreg¢ isareti amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde
bulundurulur. Akhisar Domat Zeytinyagi ibareli logo, firma markasinin 2/3
oranindan kii¢iik olmamak kaydiyla, iiriiniin ambalajinin boyutuna bagh
olarak en az 3x3 cm boyutunda kullanilir.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Akhisar Domat Zeytinyagi; ayni cografi sinirda yetisen ve cografi isaret olarak 166 sayi ile tescilli olan
Akhisar Domat Zeytini kullanilarak tiretilen natiirel sizma zeytinyagidir.

Akhisar Domat Zeytinyaginin 6zelliklerine agagida yer verilmektedir.

Ozellik Deger
Kolesterol <0,5
Brassicasterol <0,1

24 metilen Kolesterol 0,10-0,12
Kampesterol <4
Kampestenol 0,11-0,14
Stigmasterol < Kampesterol
Delta 7-Kampesterol 0,03-0,05
Klerosterol 0,89-0,96

B —Sitosterol 86,20-87,64
Sitostenol 0,59-0,84
Delta 5-Avenasterol 5,76-6,12
Delta 5,24 Stigmastadienol 0,53-0,74
Delta 7-Stigmastenol <0,5

Delta 7- Avenasterol 0,37-0,65




Akhisar Domat Zeytinyaginin gegmisi eskiye dayanir ve cografi sinir ile tin bagt bulunur.

Toplam B
(p —Sitosterol + delta-5- Avenasterol + delta-5,23-

Stigmastadienol + klerosterol + sitostanol + delta- 293
5,24 Stigmastadienol)

Toplam sterol (mg/kg, en az) > 1000
Eritrodil+Uvaol <30
Peroksit sayis1 (meg aktif oksijen / kg yag) <17
Serbest yag asitligi (% oleik asit cinsinden) <0,65
Ozellik Deger
Kolesterol < 0,5
Brassicasterol <0,1

24 metilen Kolesterol 0,10-0,12
Kampesterol <4
Kampestenol 0,11-0,14
Stigmasterol < Kampesterol
Delta 7-Kampesterol 0,03-0,05
Klerosterol 0,89-0,96
3 —Sitosterol 86,20-87,64
Sitostenol 0,59-0,84
Delta 5-Avenasterol 5,76-6,12
Delta 5,24 Stigmastadienol 0,53-0,74
Delta 7-Stigmastenol < 0,5
Delta 7- Avenasterol 0,37-0,65
Toplam B

( B —Sitoste_zrol + delta-5- Avenas_terol + delta-5,23- 9
Stigmastadienol + klerosterol + sitostanol + delta- ~

5,24 Stigmastadienol)
'Toplam sterol (mg/kg, en az) > 1000
Eritrodil+Uvaol <3,0
Peroksit sayist (meg aktif oksijen / kg yag) <17
Serbest yag asitligi (% oleik asit cinsinden) < 0,65

Uretim Metodu:

Akhisar Domat Zeytinyaginin iiretim basamaklarina asagida yer verilmektedir.

Cografi sinirda yetisen ve cografi isaret olarak 166 sayi ile tescilli olan Akhisar Domat Zeytini hasat
edilir.

Zeytinyag1 iiretimine uygun olan zeytinler, aritilmis su ile yikanarak yabanci maddelerden arindirilir.
Temizlenen zeytinler, kirici makinelere aktarilir ve en fazla 26°C sicaklikta su verilerek kirilir.

Kiricida pargalanan zeytinler, disinda su dolasan paslanmaz gelik teknelerin i¢inde hamur haline getirilir.
Hamur kivaminin elde edilebilmesi igin gerekli ise, en fazla 26°C sicaklikta su verilerek zeytin hamurunun
26°C’ye kadar 1s1tilmas1 ve bu sicaklikta sabit kalmast saglanir. Boylelikle zeytinlerin, 1sitma ve yogurma
yolu ile yag-su emisyonu kirilarak serbest yag yiizdesi artirilir.




5- Zeytin hamuru santrifiij edilerek veya preslenerek zeytinyagi ve prina ayrilir.
6- Prinas1 ayrilan zeytinyagi, igindeki kara sudan ayristirilir.

7- Elde edilen zeytinyagi, gida ile temasa uygun paslanmaz ¢elik tanklarda dogrudan giines 15181 almayan
ve 18-22°C sicakliktaki ortamda depolamr. Depolama alaninda iiriinii olumsuz sekilde etkileyecek
kokularin bulunmamasina 6zen gosterilir.

8- Zeytinyagy, toprakli filtrasyon yontemi ile tortularindan armdirilir.

9- Zeytinyagi, filtrasyon isleminden sonra gida ile temasa uygun cam ya da teneke ambalajlara doldurulur.
Piyasaya hemen arz edilmeyecek zeytinyaglar ise gida ile temasa uygun paslanmaz celik tanklara
konularak kokudan ari, dogrudan giines 15181 gérmeyen ve 20°C sicakliktaki ortamda depolanr.

10-Depolanan zeytinyagi, piyasaya sunulmadan dnce kagit filtrasyon yontemi ile tortularindan arindirilir.

11- Akhisar Domat Zeytinyagi, Ol¢iimleri yapilarak ambalajlara doldurulur ve ambalajlarin kapaklari
sizdirmayacak sekilde kapatilir. Ambalajlarin iizerinde Akhisar Domat Zeytinyagt ibareli logo ve mahreg
isareti amblemi bulunur. Akhisar Domat Zeytinyag: ibareli logo, firma markasinin 2/3 oranindan kiigiik
olmamak kaydiyla, {irliniin ambalajinin boyutuna bagli olarak en az 3x3 ¢cm boyutunda kullanilir.

Cografi Simir Icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger Islemler:

Akhisar Domat Zeytinyagimin gecmisi eskiye dayanir. Uretiminde, ayn1 cografi sinirda yetistirilen Akhisar
Domat Zeytini kullanilir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunan Akhisar Domat Zeytinyaginin tiim {iretim
asamalari, cografi sinirda gergeklesir.

Denetleme:

Denetimler; Akhisar Ticaret ve Sanayi Odasimin koordinasyonunda, Akhisar Ticaret ve Sanayi Odasi,
Akhisar Ticaret Borsasi, Akhisar Il Tarim ve Orman Miidiirliigii ile Bornova Zeytincilik Arastirma Enstitiisiinden
konuda uzman birer kiginin katilimu ile en az 4 kisiden olusan denetim mercii tarafindan yapilir.

Denetimler; diizenli olarak ocak, subat ve mart aylarinda yilda en az bir kere, ayrica gerek duyulmasi ve
sikdyet lizerine her zaman yapilir. Akhisar Ticaret ve Sanayi Odasi, diizenli olarak yapilan denetimlerden en az bir
hafta 6nceden resmi yazi ile denetim merciine ¢agri yapar. Diizenli olmayan denetimlerin gagrist ise acil bagliklt
resmi yazi ile yapilir.

Gergeklestirilen denetimlere iliskin raporlama, Akhisar Ticaret ve Sanayi Odasi tarafindan Tiirk Patent ve
Marka Kurumuna bildirilir.

Denetime esas kriterlere agsagida yer verilmektedir.

Uretimde Akhisar Domat Zeytini kullanilmasi.

Uretim metoduna uygunluk.

Akhisar Domat Zeytinyaginin 6zelliklerinin uygunlugu.

Akhisar Domat Zeytinyagi ibaresinin, logosunun ve mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu.

Uygunluk testleri i¢in alinacak numuneler, iiriiniin hangi firmaya ait oldugunun anlasilmayacag bir sekilde
alinir. Analiz numunesinin konuldugu sisenin {izerine, izlenebilirligi saglamak amactyla bir kod numarasi yazilir ve
bu kod numarasiyla analize gonderilir.

Denetime iliskin masraflar, numune sahibine riicu edilmek {izere Akhisar Ticaret ve Sanayi Odasi tarafindan
karsilanir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



