No: 1338 - Mahreg isareti

ERZURUM KAVUT HASILI

Tescil Ettiren

ERZURUM TiCARET BORSASI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
09.04.2021 tarihinden itibaren korunmak Uzere 16.02.2023 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No : 1338

Tescil Tarihi : 16.02.2023

Basvuru No : C2021/000176

Basvuru Tarihi 1 09.04.2021

Cografi isaretin Ad : Erzurum Kavut Hagili

Uriin / Uriin Grubu : Tatli / Firincilik ve pastacilik mamulleri, hamur isleri, tatlilar

Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Tescil Ettiren : Erzurum Ticaret Borsasi

Tescil Ettirenin Adresi : Kazim Karabekir Paga Mah. Musalla Cad. No:23 Yakutiye ERZURUM
Cografi Sinir : Erzurum ili

Kullanim Bicimi . Erzurum Kavut Hasili ibareli asagida verilen logo ve mahrec isareti

amblem1 {iriiniin ambalaj1 {izerinde yer alir. Uriiniin ambalaj1 iizerinde
kullanilamadiginda, Erzurum Kavut Hasili ibareli logo ve mahreg isareti
amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

KAVUT HASILI

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Erzurum Kavut Hasili; kavut, tuz ve sicak suyun karistirilip bir tepsiye bastirilarak yayilmasi, ortasina bir
gukur acilip igine bal veya dut pekmezi konulduktan sonra {izerine eritilmis tereyagi dokiilmesi suretiyle Erzurum
ilinde iiretilen ve sicak olarak servisi yapilan tathidir. Tiiketimi; bir kagik kavut hagili alinir, bal veya dut pekmezine
batirilip tatlandirildiktan sonra yeme seklindedir.

Erzurum Kavut Hagilinin kivami yogun, rengi koyu kahverengidir. Istege bagh olarak bir bardak siit ile
birlikte servisi yapilabilir.

Cografi sinirda kavut; kizgin sac tizerinde kavrulan ekmeklik bugdayin, tas degirmenlerde 6giitiiliip un haline
getirilmesiyle elde edilir. Bugday kabuguyla birlikte tas degirmende 6giitiiliir ve hazirlanan kavut, riiseym igerir.
Kavut kullanilarak yapilan tatlilara cografi sinirda “kavut hasili” denir.

Erzurum Kavut Hasilinin gegmisi eskiye dayanir. Erzurum mutfak kiiltiirinde 6nemli bir yere sahiptir.
Cografi sinira 6zgii bilesen se¢imi vardir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunur.

Uretim Metodu:

4 kisilik Erzurum Kavut Hagili iiretmek igin gerekli olan bilesenlere ve iiretim metoduna asagida yer
verilmektedir.

Bilesenler:

e 420 g kavut

e 360mlsu

e 8gtuz

e 30 gtereyagl

e 40 g bal veya dut pekmezi

e 250 ml siit (servis asamasinda istege bagli olarak)

Erzurum Kavut Hasilinin hazirlanmast:

Kavut; ekmeklik bugdaym 50°C’de 30 dakika karistirilarak kavrulmasi ve tas degirmende 6giitiilerek un
haline getirilmesi suretiyle hazirlanir.



Genis bir kaseye kavut ve tuz konur. Uzerine kaynar su dokiilerek kat1 bir karigim elde edinceye kadar
karigtirilir. Karisim, genis bir tepsiye bastirilarak yayilir, ortasina gukur agilir ve gukurun igine bal veya dut pekmezi
konur. Uzerine eritilmis tereyag1 gezdirilerek dokiiliir. Erzurum Kavut Hasilinin servisi, sicak olarak yapilir. Istege
bagli olarak bir bardak siit ile birlikte servisi yapilabilir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Erzurum Kavut Hasilinin gegmisi eskiye dayanir. Erzurum ilinin mutfak kiiltiirinde 6nemli bir yere sahiptir.
Cografi sinira 6zgii bilesen se¢imi vardir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunan Erzurum Kavut Hasilimin
tiim iiretim asamalari, belirtilen cografi sinirda gergeklesir.

Denetleme:

Denetimler; Erzurum Ticaret Borsasinin koordinatérliigiinde ve katilimiyla, Atatiirk Universitesi Turizm
Fakiiltesinden Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Béliimii ile Erzurum il ve Tarim Orman Miidiirliigiinden konuda
uzman birer Kiginin katihmiyla 3 kisiden olusan denetim mercii tarafindan diizenli olarak yilda bir defa, gerekli
goriilen durumlarda ve sikdyet halinde ise her zaman gergeklestirilir.

Denetim mercii, agagidaki kriterlere bagli olarak denetim faaliyetlerini gergeklestirir.

e Uretimde kullanilan bilesenlerin uygunlugu.
e Uretim metoduna uygunluk.
e Erzurum Kavut Hasili ibaresinin, logosunun ve mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda goérevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siire¢leri ytiriitiir.



