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BEYPAZARI CEVIZLi TATLI SUCUK

Tescil Ettiren

BEYPAZARI BELEDIYESI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
02.08.2019 tarihinden itibaren korunmak Uzere 07.04.2022 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No : 1069

Tescil Tarihi : 07.04.2022

Basvuru No 1 C2019/096

Bagvuru Tarihi : 02.08.2019

Cografi isaretin Ad1 : Beypazar1 Cevizli Tatli Sucuk

Uriin / Uriin Grubu . Cevizli sucuk / Cikolata, sekerleme ve tiirevi {irlinler

Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Tescil Ettiren : Beypazar1 Belediyesi

Tescil Ettirenin Adresi : Kurtulug Mah. Halil S1vgin Sok. No:5 Beypazart ANKARA

Cografi Sinir : Ankara ili Beypazari ilgesi

Kullanim Bi¢imi : Beypazari Cevizli Tath Sucuk ibareli asagida verilen logo ve mahreg

isareti amblemi, {iriiniin kendisi veya ambalaj1 {izerinde yer alir. Uriiniin
kendisi veya ambalaji iizerinde kullanilamadiginda, Beypazari Cevizli
Tatl Sucuk ibareli logo ve mahreg¢ isareti amblemi, isletmede kolayca
goriilecek sekilde bulundurulur.

BEYPAZARI CEViZLi TATLI SUCUGU S
&

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Beypazar1 Cevizli Tatli Sucugu; iplere dizilmis ceviz iginin, sicak sucuk hamuruna iki kere batirilip agik
havada asilarak kurutulmasi suretiyle tiretilir. Kofterlik adi verilen sucuk hamuru ise; Ak Piiskiil iziimiiniin suyunun
pekmez topragi ile kaynatilip c¢oktiiriildiikten sonra tekrar kaynatilmasiyla elde edilen koyu kivamli karigima,
ekmeklik bugday unu karistirilip pisirilerek hazirlanir.

Beypazar1 Cevizli Tatli Sucugunun gegmisi eskiye dayanir. Beypazar ilgesinin mutfak kiiltliriinde dnemli
bir yere sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile in bagi bulunur.

Uretim Metodu:
Beypazar1 Cevizli Tatli Sucugunun iiretiminde, cografi sinirda yetisen Ak Piiskiil {iziimii tercih edilir.

250 kg iiziimiin suyu ¢ikarilarak yaklasik olarak 200 kg iiziim suyu elde edilir. Uziim suyu “kestime” ad1
verilen kalaysiz biiylik bakir kazanda, maya olarak da tanimlanan killi ve kalkerli yapidaki 1,5 kg’lik pekmez topragi
ile karigtirilir. Kopiik olusuncaya kadar kaynatilir ve ocaktan indirilip maya ¢okiinceye kadar yaklasik 1 saat
dinlendirilir.

Tabana ¢oken mayanin iizerindeki mayalanmis {iziim suyu, bagka bir kestimeye (bakir kazan) alinarak 1 saat
kadar kaynatilir. Buharlastirma sonucunda koyu kivamli yaklasik 100 kg {iriin elde edilir. Bu {iriine “kizartma” denir.
Ocaktan alinan kizartma 1limaya birakilir. Yaklagik 100 kg kizartma ile 18-20 kg ekmeklik bugday unu karistirtlarak
sucuk hamuru elde edilir. Sucuk hamuru, “sucuk tavas1” denilen tavalarda 30-45 dakika pisirilir. Sucuk hamurunun
pismis haline “kofterlik” denir.

10 kg ceviz i¢i 1slatilip 100 ¢m uzunlugundaki iplere dizilir. Bu sekilde yaklasik olarak 90-100 adet cevizli
ip dizisi elde edilir. Kofterlik ocak iizerinde ve sicakken, cevizli ip dizileri kofterlige batirilir. Buna birinci daldirma
denir. Yarim saat sonra, kofterlik iyice sogumadan ikinci daldirma islemi uygulanir.

Cevizli sucuklar kerevete ortasindan asilir ve agik havada, 10-15 giin kadar kurutulur. Kurutma iglemi
tamamlanan Beypazar1 Cevizli Tatli Sucugu, nemsiz ortamda 7 ila 8 ay saklanabilir. 2- 3 ay sonra sucugun iizeri
kendiliginden sekerlenir. Uriiniin sekerlenmis hali, baz1 tiiketiciler tarafindan 6zellikle tercih edebilir. Kurutulmus
ve tiiketime hazir hale gelmis olan Beypazar1 Cevizli Tatli Sucugu tiiketici talepleri dogrultusunda temelde iki
sekilde satisa sunulur. Igindeki ipler gikarilan Beypazari Cevizli Tatli Sucugu pargalanarak daha az miktarlarda
satiga sunulur. Biitiin halinde, ipler ¢ikarilmadan ve iiriin kesilmeden biitiin olarak kutulara yerlestirilerek 5-10 kg’lik



iiriinlerin satisa sunulmast miimkiindiir. Beypazari1 Cevizli Tatli Sucugu iiretim yonteminde yer alan kurutma iglem
adimi sayesinde vakumlu bir ambalajlama ihtiyaci duymadan 7 ila 8 ay saklanabilir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Beypazar1 Cevizli Tathh Sucugunun gegmisi eskiye dayanir. Beypazar ilgesinin mutfak kiiltiiriinde dnemli
bir yere sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile {in bagi bulunan Beypazari Cevizli Tath Sucugunun tiim tiretim
asamalari, cografi sinir igerisinde gerceklestirilmelidir.

Denetleme:

Denetimler; Beypazari Belediyesinin koordinatérliigiinde ve Beypazari Belediyesinden, Beypazari Ilge
Tarim ve Orman Miidiirliigiinden ve Beypazar Ticaret Odasindan konuda uzman birer kisinin katilimiyla olusan
toplam 3 kisilik denetim mercii tarafindan yerine getirilir. Denetimler diizenli olarak yilda bir kere, sikdyet veya
gerekli goriilmesi durumunda ise her zaman yapilir.

Denetim mercii tarafindan; tiretimde kullanilan bilegenlerin uygunlugu; iretim metoduna uygunluk ve
Beypazar1 Cevizli Tatli Sucuk ibaresi, logosu ile mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu denetlenir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gercek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



