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Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
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Tescil No : 1848

Tescil Tarihi : 04.05.2026

Basvuru No : C2023/000271

Bagvuru Tarihi 1 27.10.2023

Cografi isaretin Ad1 : Antakya Kerebici

Uriin / Uriin Grubu : Kerebig / Firincilik ve pastacilik mamulleri, hamur isleri, tatlilar
Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Tescil Ettiren : Hatay Valiligi

Tescil Ettirenin Adresi : Biiyiikdalyan Mahallesi, Atatiirk 22. Cad. No: 95 Antakya HATAY
Cografi Sinir : Hatay ili

: Antakya Kerebici ibaresi ve mahreg isareti amblemi, {iriiniin veya
ambalajmin iizerinde kullamilir. Uriiniin veya ambalajimin {izerinde
kullanilamadiginda, Antakya Kerebici ibaresi ve mahreg isareti amblemi,
isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Kullanim Bi¢imi

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Antakya Kerebici; un, zeytinyagi, seker ve kabartma tozundan yapilan, i¢li kdfte hamuruna benzer bir hamura
sahip, i¢ kisminda fistik, ceviz ve hurma bulunan, beyaz bir kaymagin {izerinde servisi yapilan bir tatlidir. Antakya
Kerebicinin kaymagi kdpiik olarak da adlandirilir ve ¢coven otu kokiiniin kaynatilmasiyla elde edilen suyun serbetle
karistirildiktan sonra ¢irpilmasiyla elde edilir.

Antakya Kerebici yapilirken un ile yapilan hamurun bezelere ayrilip el ile oyulmasi ve i¢inin ceviz igi veya
Antep fistig1 i¢i ile doldurulmasi sonrasinda odun firminda pisirilen bir tatlidir. Antakya Kerebicine seklini vermek
icin kerebi¢ kalib1 olarak bilinen {iriinler, ahsap ya da plastik malzemelerden 6zel olarak iiretilir. Plastik kerebic
kalib1 ya da aga¢ modelleri, hamura pratik olarak sekil vermeyi saglayan iriinlerdir. Antakya Kerebici merkezi
Antakya olmak lizere diger ilgelerde de tiretilir ve genellikle Ramazan aylarinda ve bayramlarda tercih edilir.

Antakya Kerebicinin cografi sinirda uzun bir gegmisi vardir. Hatay ilinin mutfak kiiltiirinde 6nemli bir yere
sahip olup hazirlanmasi ustalik gerektirir. Bu sebeplerle cografi sinir ile {in bagi bulunur.

Uretim Metodu:
10 kisilik Antakya Kerebici tiretimi igin bilesenler asagidaki gibidir.

400 ml zeytinyag1

200 ml su

10 g kabartma tozu

35 g pudra sekeri ya da beyaz seker
400 g un

I¢ Malzemesi:

200 g ceviz i¢i veya tercihe gore Antep fistig
4 g tarcin
25 g seker

Képiigi icin:
50 g ¢dven kokii,
Kaynatmak igin:

1lsu
140 g beyaz seker ya da pudra sekeri
3 g limon tuzu

Hamuru yapilist:

400 ml zeytinyag1 ve su bir kaba koyulur ve igerisine 35 g seker ya da pudra sekeri eklenir ve iyice karigtirilir.
Ardindan kabartma tozu eklenir ve karistirilir en son yavas yavas un eklenir. Yumusak elle agilabilecek bir kivama
geldiginde elle kiiclik pargalara koparilir. Hamur 10 - 15 dakika dinlenmeye birakilir.



200 g ceviz ig¢i kiigiik kii¢iik dogranir ve seker ile targini eklenip karigtirilir.

50 g ¢oven kokii ve 1 I su tencereye alinir. Coven kokii iyice kaynatilir. 1 - 2 saat boyunca kaynatma islemini
devam eder. Tenceredeki su ¢ok azalirsa iizerine tekrar 500 ml su eklenebilir. 1 giin beklettikten sonra ¢dven kokii
stiziillir ve suyun icine sekeri ya da pudra sekerini eklenir. Ardindan kopiik kivamina gelene kadar mikserle ¢irpilir.
Képiigiin piif noktasi beyaz olmasi ve uzun siire ¢irpilmasidir. Bu sekilde kopiik hazir olmus olur.

Antakya Kerebici hamurunu hazirlanip dinlendikten sonra kiigiik bezelere boliiniip bu bezeler isaret parmagi
ile i¢li kofteye benzer sekilde oyulur. Bezeler oyulduktan sonra ig harci eklenip kapatilir. Onceden 1sitilmis firnda
180 derecede 25 dakika pisirdikten sonra Antakya Kerebici hazir olur. Hazirlanan kopiik ile sunum tabaginda servis
edebilir. Istege bagh olarak kopiiksiiz olarak da tiiketilir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Antakya Kerebici cografi sinirda uzun bir gegmise sahiptir. Hatay mutfak kiiltiiri icinde 6nemli bir yere
sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunan Antakya Kerebicinin tiim iiretim asamalari, belirtilen cografi
siirda gerceklesir.

Denetleme:

Denetimler; Hatay Valiliginin koordinatérliigiinde ve Hatay il Tarim ve Orman Miidiirliigii ve Hatay
Valiliginden iiriin konusunda uzman birer kisinin katilimiyla en az iki kisiden olusan denetim mercii tarafindan
diizenli olarak yilda bir defa, gerekli goriilen hallerde ve sikayet iizerine ise her zaman gergeklestirilir.

Denetim mercii tarafindan; tiretimde kullanilan bilegenlerin ve miktarlarinin uygunlugu, tiretim metodunun
uygunlugu ve Antakya Kerebici ibaresi ve mahreg igareti ambleminin kullaniminin uygunlugu denetlenir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



