No: 983 - Mahreg Isareti

CANKIRI PIHTI

Tescil Ettiren

CANKIRI BELEDIYESi

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
24.11.2020 tarihinden itibaren korunmak Uzere 23.12.2021 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No 1 983

Tescil Tarihi 1 23.12.2021

Basvuru No 1 C2020/416

Bagvuru Tarihi 1 24.11.2020

Cografi isaretin Ad : Cankir1 Piht1

Uriin / Uriin Grubu : Tatli / Firinctlik ve pastacilik mamulleri, hamur isleri, tatlilar

Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Tescil Ettiren : Cankir1 Belediyesi

Tescil Ettirenin Adresi : Atatiirk Bulvar1 No:19 Merkez 18100 CANKIRI

Cografi Simir : Cankar ili

Kullanim Bicimi : Cankirn Pihti ibareli asagida verilen logo ve mahreg isareti amblemi,

iiriiniin kendisi veya ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya
ambalaji1 lizerinde kullanilamadiginda, Cankir1 Piht1 ibareli logo ve mahreg
isareti amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Cankir1 Pihti; bugday unu, su ve tuzun kaynatilip pisirilmesiyle hazirlanan karisim ile, ceviz i¢i ve beyaz
seker ya da pekmezin katmanlar halinde st tiste konulmasiyla iiretilen tatlidir. Uzerine erimis tereyagi dokiilerek
servisi yapilir.

Cankir1 Pithtinin gegmisi eskiye dayanir. Cankirt ilinin mutfak kiiltiirinde 6nemli bir yere sahiptir. Cografi
sinira 6zgii iretim metoduna sahip olan Cankirt Pihtinin, cografi sinir ile iin bagi bulunur.

Uretim Metodu:
Cankir1 Pihtinin iiretiminde kullanilan bilesenlere ve {iretim metoduna asagida yer verilmektedir.

500 g bugday unu

4 yemek kagig1 tereyagi

4 su bardagi su

1 su bardagi doviilmiis ceviz igi

1 su bardagi beyaz seker veya pekmez
Tuz

Bir tencerede bir fiske tuz ile kaynatilan suya, azar azar un eklenip gida ile temasa uygun tahta kasik ile iyice
karistirilarak pisirilir. Muhallebi kivamina gelen karigima 1/2 fincan daha su ilave edilerek kisik ateste 30 dakika
karistirilarak pisirilir. Katilasan piht1 karisimi; yiizeyini kaplayacak sekilde ceviz igi ve beyaz seker ya da pekmez
dokiilmiis tepsiye, birer kagiklik miktarlar halinde dizilir. Piht1 parcalarinin iizerlerine; bol miktarda ceviz i¢i ve
beyaz seker ya da pekmez dokiiliir, tekrar piht1 karisimi konup ceviz i¢i ve beyaz seker ya da pekmez dokiiliir.
Tereyag eritilip piht1 katmanlarinin lizerlerine gezdirilerek dokiildiikten sonra, Cankir1 Pihtinin servisi yapilir.

Cografi Simir icerisinde Gergeklesmesi Gereken Uretim, Isleme ve Diger islemler:

Cankir1 Pihtinin ge¢misi eskiye dayanir ve Cankir1 ilinin mutfak kiiltiiriinde 6nemli bir yere sahiptir. Cografi
siira 0zgili Uretim metodu bulunmasi nedeniyle cografi simur ile iin bagi olusan Cankirt Pihtinin tiim {iretim
asamalari, cografi sinirda gergeklesir.

Denetleme:

Denetimler; Cankir1 Belediyesinin koordinasyonunda ve Cankir1 Belediyesinden, Cankir1 Il Tarim ve Orman
Miidiirligiinden ve Cankir1 Kahve ve Lokantacilar Odasindan konuda uzman birer kisinin katilimiyla olusan toplam
ii¢ kisilik denetim mercii tarafindan yapilir.



Denetimler diizenli olarak yilda bir kere, ayrica sikayet halinde ve ihtiya¢ duyuldugu her zaman yapilir.
Denetime esas kriterlere asagida yer verilmektedir.

e Uretimde kullanilan bilesenlerin uygunlugu.
o Uretim metoduna uygunluk.
e Cankirt Piht1 ibaresinin, logosunun ve mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gérevli uzman gercek veya
tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



