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HATAY BAKLA EZMESi

Tescil Ettiren

HATAY VALILIGI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
27.11.2023 tarihinden itibaren korunmak Uzere 17.12.2024 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No : 1672

Tescil Tarihi : 17.12.2024

Basvuru No : C2023/000306

Bagvuru Tarihi :27.11.2023

Cografi isaretin Ad1 : Hatay Bakla Ezmesi

Uriin / Uriin Grubu : Bakla ezmesi / Yemekler ve ¢orbalar

Cografi isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Hatay Valiligi

Tescil Ettirenin Adresi : Kisla Saray Mah. Fevzi Cakmak Cad. Il Ozel Idare Miidiirliigii 17 1
Antakya HATAY

Cografi Simir : Hatay ili

Kullanim Bi¢imi : Hatay Bakla Ezmesi ibaresi, asagida verilen logo ve mahrec isareti

amblemi, {iriiniin kendisi veya ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi
veya ambalaji ilizerinde kullanilamadiginda, Hatay Bakla Ezmesi ibaresi,
logosu ve mahreg isareti amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde
bulundurulur. Logo kullanimi istege bagli olup renk ve yazi karakteri
ozellikleri asagida verilmektedir.

HATAY .
Bakla Ezmesi

Logo ozellikleri
Renk B cioMo60Y:100K:47 | ]l C:100 M:77 Y:0 K:0
Yazi karakteri | Hatay: Beatless Heavy Bakla Ezmesi: Cg Gothicno Three

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Hatay Bakla Ezmesi; haglanmis i¢ bakla, sarimsak, tuz, tahin ve limon suyunun karistirilip tizerine kimyon,
pul kirmizibiber, zeytinyagi, limon suyu ve maydanoz konulmasi suretiyle Hatay ilinde iiretilen mezedir. Servisi
bakir tabaklarda yapilir.

Hatay Bakla Ezmesinin iiretiminde, genellikle sakiz bakla kullanilir. Baklalar uzun siire soguk suda bekletilir,
bakir kaplarda ve odun atesinde yavas yavas haglanir. Diger bilesenler eklenince ahsap tokmakla ezilir.

Hatay Bakla Ezmesinin Hatay ilinde koklii bir gegmisi vardir. Hamam kiiltiiriinliin yogun oldugu cografi
smirda baklalar, geleneksel olarak genellikle hamamlarin kiilhanlarinda ve carra adi verilen bakir kiiplerde yavas
yavas haslanir. Giinliik 6giinlerde siklikla tiiketilir. Bayramlarda, davetlerde ve &zel giinlerde ikram edilir. Bu
sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunur.

Uretim Metodu:

Hatay Bakla Ezmesinin iiretiminde, genellikle sakiz bakla kullanilir. Baklalar, iiretimden dnce 24 saat soguk
suda bekletilir, siiziiliip ayiklanir.

Ayiklanan baklalar, carra adi verilen bakir kiiplere konur ve baklalarin tizerini gececek kadar sicak su
eklenerek hamamlarin kiilhaninda ve odun atesinde 20 saat haglanir. Kiilhanda haglama imkani yoksa bakir
tencerede ve kisik ateste 7 saat haglanir. Bu islemde baklalarin iizerine eklenen sicak su, bir tagim kaynadiktan sonra
bosaltilir, tekrar su ilave edilip kaynatilarak kullanima hazir hale getirilir.

1 porsiyon Hatay Bakla Ezmesi iiretiminde kullanilan bilesenlere ve iiretim asamalarina asagida yer
verilmektedir.



200 g pismis bakla
5 g sarimsak

10 ml zeytinyag:

2 gtuz

30 g tahin

8 ml limon suyu

3 g kimyon

3 g pul kirmizibiber
4 dal maydanoz

Haglanmis bakla bir kaba koyulur iizerine sarimsak, tuz, tahin ve 4ml limon suyu ilave edilir ve homojen bir
karisim elde edilinceye kadar gida ile temasa uygun ahsap tokmak ile yaklagik 2 dakika ezilir. Homojen karigim,
bakir tabaga koyulup yayilir. Uzerine sirastyla kimyon, pul biber, 4 ml limon suyu ve zeytinyag: ayri ayri ilave
edilir. Hatay Bakla Ezmesinin servisi, iizerine en son ince kiyilmis maydanoz konulduktan sonra yapilir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Hatay Bakla Ezmesi Hatay ilinde koklii bir ge¢mise sahiptir. Cografi sinirin mutfak kiiltiiriinde ve
geleneklerinde 6nemli bir yeri vardir. Bu sebeplerle cografi sinir ile {in bagi bulunan Hatay Bakla Ezmesinin tim
tiretim asamalar1 cografi sinirda gergeklesir.

Denetleme:

Denetimler; Hatay Valiliginin koordinasyonunda ve Hatay Valiliginden bir, Hatay il Tarim ve Orman
Miidiirliigiinden ise iki olmak {izere iiriin konusunda uzman kisilerin katilimiyla ii¢ kisiden olusan denetim mercii
tarafindan diizenli olarak yilda bir defa, gerekli goriilen hallerde ve sikayet {izerine ise her zaman gergeklestirilir.

Denetime esas kriterlere agsagida yer verilmektedir.

e Uretimde kullanilan bilesenlerin uygunlugu.

e  Ozellikle baklalarin hazirlanmasi ve pisirilmesi olmak iizere iiretim metoduna uygunluk.

e Uriiniin sunum seklinin uygunlugu.

e Hatay Bakla Ezmesi ibaresi, logosu ve mahreg isareti ambleminin kullanimimin uygunlugu.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gérevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiirtitiir.



