No: 1609 - Mahreg isareti

AKCADAG ARMUDU

Tescil Ettiren

AKCADAG BELEDIYESi

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
10.01.2023 tarihinden itibaren korunmak Ulzere 07.07.2024 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No 1 1609

Tescil Tarihi 1 07.07.2024

Basvuru No : C2023/000013

Bagvuru Tarihi : 10.01.2023

Cografi isaretin Ad1 : Akgadag Armudu

Uriin / Uriin Grubu : Armut / Islenmis ve islenmemis meyveler ve sebzeler ile mantarlar
Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Tescil Ettiren : Akgadag Belediyesi

Tescil Ettirenin Adresi : Dogu M. Oren Cad. Ak¢adag MALATYA

Cografi Simir : Malatya ili Akgadag ilgesi

Kullanim Bicimi i Akg¢adag Armudu ibaresi ve mahreg isareti amblemi, Giriiniin kendisi veya

ambalajl iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaji iizerinde
kullanilamadiginda, Ak¢adag Armudu ibaresi ve mahrec igareti amblemi,
isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Akcadag Armudu Pyrus communis tiiriine ait Akcadag ilgesinde yetistirilen armuttur. Ak¢adag Armudu
fidam; kuvvetli, yar dik ve izl gelisen odunumsu yapidadir. Akgadag Armudu, taze meyve ve kurutmalik olarak
ticarete konu olur.

Akgadag Armudu cografi sinirin kirag ve yiiksek kesimlerinde yetismekle birlikte organik madde agisindan
zengin killi-tinh topraklarda verimi yiiksektir. Giibreleme, ilaglama ve asir1 budama gibi zirai miicadelelere ihtiyac
duymaz.

Akgadag Armudu kurakliga oldukea toleransli bir armuttur. Hasada yakin asir1 sulama yapilmaz.

Tablo 1. Ak¢adag Armudunun baz fiziksel ve kimyasal 6zellikleri

Ozellikler Degerler

Meyve iriligi Kiigiik

Meyve sekli Boyun kismi ve alt kismi uzun-Sivri
Meyve kabugu Yesilimsi sar1

Meyve ici Yesilimsi beyaz

Meyve 6zelligi Orta sertlikte ve orta kumlulukta
Ciceklenme zamani | Nisan ayinin basi

Derim zamani Ekim ortas1

Tozlayicilar Williams

Uretim Metodu:

Akgadag Armudu bahgesinin topragi yilda iki kez iglenir. Yabani otlar bu alanlardan temizlenir ve fidanlarin
kokleri hava aldirilip topragin nemli kalmasi saglanir. Toprak kurudugunda, nemlenmesi i¢in sulanir.

Akg¢adag Armudunda budama iglemleri uyanma dénemine kadar yapilacag gibi ¢itil halindeyken de yarma
veya g0z asis1 olarak bilinen asilama yapilarak ilk 6nce kuru dallar, sik dallar ve ist iiste binmis dallar budanip geri
kalan dallarda kisaltma budamasi yapilir. Sonbahar doneminde yaprak dokiimii sonrasi, dallar dikine budanir.
Budama yerleri macunla kapatilir. Ates yanikliginin bulundugu yagish yerlerde hafif budamalar tercih edilir.

Akcadag Armudu cografi sinirdaki Ahlat agaglarina asilanarak da yetistirilebilir. Giiz mevsiminde armutlar
sarardig1 zaman hasat yapilir. Akcadag Armudu taze meyve ve kurutulmus olarak ticarete konu olur.

Kurutma

Armutlar yikanir, iizerinde ¢iiriik varsa bu kisimlar1 bigak ile kesilir. Ardindan kabuklarini soymadan halka
seklinde ince ince dilimlenerek simetrik bir sekilde sapindan ucuna dogru dilimlere ayrilir. Igindeki gekirdekler
ayiklandiktan sonra balkon veya terasa temiz bir rtii veya bezin {lizerine serilerek birbirine degmeyecek sekilde
dizilen armutlar, giinesin altinda ortalama 4-7 giine kadar bekletilir. Her giin armutlar1 ters gevirerek her tarafinin
esit miktarda kurumasi saglanir.



Depolama

Akgadag Armudu yas olarak soguk hava deposunda -1 veya -1,5 °C’de, %80-90 nispi nem oraninda muhafaza
edilir. Soguk hava deposunda baska meyve vb. bulundurulmaz.

Kurutulmus Ak¢adag Armudu serin, kokulardan ari, rutubetsiz ve dogrudan gilines almayan ortamlarda
muhafaza edilir. Uriiniin daha uzun siire muhafazasi i¢in; buzdolabi kosullarinda soguk zincirde muhafaza edilebilir.

Ambalajlama

Dokme olarak ya da gida ile temasa uygun ambalajlarda ilgili gida mevzuatina uygun etiket bilgileri ile
tiiketiciye arz edilir.

Cografi Simir ig:erisinde Gergeklesmesi Gereken Uretim, igleme ve Diger islemler:

Akgadag Armudu koklii gegmise sahip olup Akcadag il¢esinin tarim ekonomisinde 6nemli bir yere sahiptir.
Bu sebeple cografi sinir ile {in bagi bulunan Ak¢adag Armudunun tiim iiretim asamalari, belirtilen cografi sinirda
gerceklestirilmelidir.

Denetleme:

Denetimler; Ak¢adag Belediyesinin koordinatdrliigiinde, Akcadag Belediyesi, Ak¢adag flce Tarim ve Orman
Midiirliigii, Ak¢adag Esnaf ve Sanatkarlar Odasindan iiriin konusunda uzman birer kisi olmak {izere en az 3 kisiden
olusan denetim mercii tarafindan gergeklestirilir. Denetimler diizenli olarak yilda en az bir kez, ihtiyag
duyuldugunda ve sikayet halinde ise her zaman yapilir.

Denetim mercii; tretim metoduna uygunlugunu, asilamamn uygunlugunu, depolamanin uygunlugunu ve
Akgadag Armudu ibaresi ile mahreg isareti amblem kullaniminin uygunlugunu denetler.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda goérevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiirtitiir.



