No: 280- Mahreg Isareti

CANKIRI YUMURTA TATLISI

Tescil Ettiren

CANKIRI BELEDIYE BASKANLIGI

Bu cografi isaret, 6769 sayilli Sinai Milkiyet Kanunu
kapsaminda 14.08.2017 tarihinden itibaren korunmak uzere

18.12.2017 tarihinde tescil edilmistir.



Tescil No 1280

Tescil Tarihi :18.12.2017

Basvuru No : C2017/121

Basvuru Tarihi :14.08.2017

Cografi isaretin Ad1 : Cankirt Yumurta Tatlist

Uriin / Uriin Grubu : Tatli/Firincilik ve pastacilik mamulleri, hamur isleri, tatlilar

Cografi Isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Tescil Ettiren : Cankir1 Belediye Bagkanligi

Tescil Ettirenin Adresi : Atatiirk Bulvar1 No:19 Merkez CANKIRI

Cografi Simir : Cankart

Kullanim Big¢imi : Cografi igaret, iiriin ambalajlarinda veya restoran tabelalarinda marka

ile birlikte kullanilacaktr.
Uriiniin Tanmim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Cankir1 Yumurta Tatlis1 Cankiri ili ile 6zdeslesen, yore halki tarafindan uzun yillardir yapilan ve severek
tiiketilen serbetli bir tath gesididir. Ozellikle bayramlarda, Ramazan ayinda iftar yemekleri sonrasinda, yore
halkimin misafirleri i¢in hazirladigi meshur yemegi olan takim yemegi moniisiine mutlaka yapilan bir tatlidir.
Diigiin ve 6zel giinler icin yapilan bu tath son yillarda Cankiri’da agilan yoresel hamur isleri yapan igyerlerinde
de yapilip satilmakta ve siparis iizerine imal edilmektedir.

Uretim Metodu:

Malzemeler (24 kisilik):

15 adet taze yumurta

6 yemek kasigi (2 su bardagi ya da 200 gr) elenmis un
1 tath kasig tereyagi

Serbeti icin:

6 su bardag1 seker
6 su bardag1 su

2 damla limon suyu

Yapihsi:

Yumurtalarin beyazi ve sarisi ayrilir. Once beyazi koyu kivama gelinceye kadar mikserle girpilir. Cirpma
islemi mikserin minimum ayarinda 10-12 dakika devam eder. Cirpma kabi ters g¢evrildiginde malzemenin
dokiilmemesi gerekmektedir. Yumurtalarin sarist ayri bir kapta ¢irpilarak daha 6nce ¢irpilan yumurta beyazinin
i¢ine ilave edilir ve biraz daha ¢irpilir. Daha sonra elenmis un, karigimin {izerine dokiilerek ¢irpma islemine
devam edilir. Bir iki dakikalik ¢irpma isleminden sonra malzeme cam kaba dokiiliir ve 6nceden 175 derecede
wsitilan firinda 35 dakika pisirilir. Kullanilacak tepsinin bu tarife gore 27x40 santimetre ebatlarinda ya da 30 cm
capinda bir cam ya da bakir kap olmasi1 gerekir. Pisme sirasinda firin kapaginin hi¢ agilmamasi gerekir. Tath
biraz bekletildikten sonra dilimlenir ve daha 6nce kaynatilmis ve ilimaya birakilmis olan serbet tizerine dokiiliir.

Serbetin Yapilisi:

Sekerle su kaynatilir. ilk fokurdamadan sonra 5-6 dakika daha kaynatip, 2 damla limon suyu ilave
edilerek 1limaya birakilir.

Yumurtalarin taze ve oda sicakliginda olmasi, kaplarin kuru olmasi ve tahta kagik kullanilmasi onerilir.
Serbetleme sirasinda tatli ile serbet 1lik olmalidir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Cankiri’nin gastronomi kiiltiirlinde 6zel bir yeri olan yumurta tatlis1 yore ile 6zdeslesmis bir tathdir.
Cankir1 Belediyesinin 70 yas iizeri kisilerle yaptig1 sozel tarih ¢aligmasi sirasinda yaglilarin anlatimlarinda
yumurta tathisinin yoreye 6zgii bir yiyecek oldugu, herkesin bu tatlinin kivamini tutturamadigi ve bunun i¢in
ustalik gerektigi ifadeleri yer almaktadir.



Denetleme:

Denetim Cankir1 Belediyesi Koordinatédrliigiinde, Cankirt Belediyesi, Cankir1 Gida Tarim ve Hayvancilik
i1 Miidiirliigii ve Cankir1 Esnaf ve Sanatkarlar Odalar1 Birliginden alaninda uzman/iiriin hakkinda bilgi sahibi
birer kisi olmak iizere toplam 3 kisiden olugturulan denetim komisyonu tarafindan yiiriitiilecektir. Denetim yilda
en az bir kez ve ihtiyag veya sikayet halinde ise her zaman yapilacaktir. Denetimlerde iiretim metodunda
belirtilen malzemelerin kullanilip kullanilmadigi ve iiretim metoduna uyulup uyulmadigi kontrol edilecektir.

Denetim merci, kamu kuruluglarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Denetim merci
haklarin korunmasinda hukuki stirecleri yiiriitiir.



