No: 1475 - Mahreg isareti

ARAPGIR PESTIL KAVURMASI / ARAPGIR BASTIK
KAVURMASI

Tescil Ettiren

ARAPGIR BELEDIYESI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Mulkiyet Kanunu kapsaminda
27.06.2022 tarihinden itibaren korunmak Uzere 27.09.2023 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No . 1475

Tescil Tarihi : 27.09.2023

Basvuru No : C2022/000201

Bagvuru Tarihi : 27.06.2022

Cografi isaretin Ad1 : Arapgir Pestil Kavurmasi / Arapgir Bastik Kavurmasi

Uriin / Uriin Grubu : Tatli / Firmeilik ve pastacilik mamulleri, hamur isleri, tatlilar

Cografi isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Arapgir Belediyesi

Tescil Ettirenin Adresi : Koseoglu Mah. Hiikkiimet Cad. No:7 Arapgir MALATYA

Cografi Simir : Malatya ili Arapgir ilcesi

Kullanim Bi¢imi : Arapgir Pestil Kavurmasi / Arapgir Bastik Kavurmast ibaresi ve mahre¢

isareti amblemi, iiriiniin kendisi veya ambalaj1 iizerinde yer alir. Uriiniin
kendisi veya ambalaji tizerinde kullanilamadiginda, Arapgir Pestil
Kavurmasi / Arapgir Bastik Kavurmasi ibaresi ve mahreg isareti amblemi,
isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Arapgir Pestil Kavurmasi / Arapgir Bastik Kavurmasi dut pestili, yumurta, tuzsuz tereyagi ve ceviz igi
kullanilarak Malatya ili Arapgir ilgesinde iiretilen tatlidir. Arapgir ilgesinde pestil iiriinii; bastik, bastuk ya da bastig
adlariyla da bilinir.

Cografi sinirda koklii bir gegmise sahip olan Arapgir Pestil Kavurmasi / Arapgir Bastik Kavurmast Arapgir
ilcesinin mutfak kiiltiirii icinde 6nemli bir yere sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunur.

Uretim Metodu:

4 kisilik Arapgir Pestil Kavurmasi / Arapgir Bastik Kavurmasi iiretimi icin bilesenler:

- 150 g dut pestili

- 2 adet yumurta

- 50 g tuzsuz tereyag1

- 100 g dovillmiis ceviz ici

Hazirlanmasi:

Pestiller yaklagik 1,5 x 2 cm boyutlarinda bigakla ya da makasla kiipler seklinde kesilip el ile yapraklar
halinde ayrilir. Kesilen pestiller 1lik suda yikanarak yumusatilir.

Bir kapta tuzsuz tereyag eritilir. Yumusayan pestillerin suyu elle sikilarak eritilmis tereyagi igerisine konulup
1-2 dakika kavrulur, iizerine yumurtalar eklenir. Yumurtalar pisinceye kadar karigtirilarak 1-2 dakika kavrulur.

Karigimin iizerine doviilmis ceviz igi serpildikten sonra Arapgir Pestil Kavurmasimin / Arapgir Bastik
Kavurmasinin servisi yapilir.

Cografi Simir icerisinde Gergeklesmesi Gereken Uretim, Isleme ve Diger islemler:

Cografi sinirda koklii bir gegmise sahip olan Arapgir Pestil Kavurmasi / Arapgir Bastik Kavurmasi Arapgir
ilgesinin mutfak kiiltiirii iginde 6nemli bir yere sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinirla tin bag: bulunan Arapgir Pestil
Kavurmasinin / Arapgir Bastik Kavurmasinin tiim iiretim asamalari, cografi sinirda gergeklesmelidir.

Denetleme:

Denetimler; Arapgir Belediyesinin koordinasyonunda ve Arapgir Ilge Tarim ve Orman Miidiirliigii, Arapgirli
Kadinlar Dayanigsma Dernegi ile Arapgir Belediyesinden {iriin konusunda uzman birer kisinin katilimryla en az 3
kisiden olusan denetim mercii tarafindan yapilir. Denetimler diizenli olarak yilda bir kez, ihtiya¢ duyuldugunda ve
sikdyet halinde ise her zaman yapilir.

Denetim merecii; iretimde kullanilan bilesenlerin uygunlugunu; tiretim metoduna uygunlugu ve Arapgir Pestil
Kavurmasi / Arapgir Bastik Kavurmasi ibaresi ile mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugunu denetler.



Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda goérevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



