No: 1860 - Mahreg isareti

EMINONU BALIK EKMEK

Tescil Ettiren

ISTANBUL TICARET BORSASI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
04.06.2025 tarihinden itibaren korunmak Uzere 20.05.2026 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No : 1860

Tescil Tarihi : 20.05.2026

Basvuru No : C2025/000155

Bagvuru Tarihi : 04.06.2025

Cografi isaretin Ad1 : Emindnii Balik Ekmek

Uriin / Uriin Grubu > Yemek / Yemekler ve gorbalar

Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Tescil Ettiren : Istanbul Ticaret Borsasi

Tescil Ettirenin Adresi : Hobyar Mah. Zahire Borsas1 Sok. No:3 Fatih ISTANBUL
Cografi Simir . Istanbul ili Fatih ilcesi

Kullanim Bicimi : Emindnii Balik Ekmek ibaresi ve mahre¢ isareti amblemi {iriiniin

servisinin yapildigi gida isletmelerinde kolayca goriilecek sekilde
bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Emindnii Balik Ekmek tarihcesinde; yerli ve yabanci bircok ziyaretci tarafindan ziyaret edilen Istanbul ili
Fatih ilgesinin Eminénii olarak bilinen yerlesim boélgesinde yaygin olarak yapilmasiyla ve tiiketilmesiyle meshur
olmustur.

Giiniimiizde Fatih il¢esinin 6zellikle kiy1 seridi ve gevresinde, gida satis ve toplu tiikketim yerlerinde, muhtelif
tekne ve gemilerdeki gida isletmelerinde piyasaya arz edilir. Genellikle ekmek arasi seklinde piyasaya arz
edilmesinin yaninda tabaklarda vb. porsiyon olarak da piyasaya arz edilir. Eminonii Balik Ekmek hazirlanmasinda,
ekmek ve baligin yaninda istege bagli olarak; marul, kivircik, sogan, taze nane, maydanoz, limon, tuz ve baharat
kullanilir.

Istanbul ilinin mutfak kiiltiiriinde 6nemli bir yere sahip olan Eminénii Balik Ekmek giinliik 6giinlerde pratik
olarak hazirlanmasi ve tiiketilmesi, 6zellikle deniz kenarinda balik yemek isteyen tiiketiciler i¢in ragbet goren bir
tirtin haline gelmistir.

Eminonii Balik Ekmek hazirlanmasinda yaygin olarak uskumru kullanilmakla birlikte mevsimine gore; liifer,
levrek, mezgit, palamut, hamsi vb. kullamlabilir. Ozellikle bu baliklarin segimi ve hazirlanmasi iiretim metodu
bakimindan 6nem arz eder.

Istanbul ili Fatih ilcesinde uzun bir ge¢mise sahip olan Emindnii Balik Ekmek, hazirlanmasi ve pisirme
asamalar1 ustalik becerisi gerektirir. Bu sebeplerle; Eminonii Balik Ekmegin iiretildigi; Istanbul ili Fatih ilgesi ile {in
bagi bulunur.

Uretim Metodu:

Eminénii Balik Ekmek icin Bilesenler Listesi ve Kullanilacak Ortalama Miktarlar1 (1 Porsiyon):

o 120 g ekmek,
e 100 g balik.

Eminoénii Balik Ekmek Hazirlanmasi ve Servisi:

Emindni Balik Ekmek icin kullanilacak baliklar; gida hijyeni gerekliliklerine gore temizlenmis, taze ya da
dondurulmus olarak soguk zincir kosullarinda gida isletmecileri tarafindan tedarik edilir. Genel kullanim sekli
dondurulmus baliklarin kullanilmas1 seklinde olup bu baliklarin teknigine uygun sekilde ¢oziindiiriilmesi ve
dinlendirilmesi ile pisirme islemine gegilir. Uretimde kullanilacak dondurulmus baliklar, ¢6ziindiiriildiikten sonra
tekrar dondurulmaz.

Pisirme isleminden once baliklar asgari teknik ve hijyenik sartlarda temizlenir ve genellikle fileto seklinde
hazirlanarak pisirmeye hazir hale getirilir.

Baliklarin 1zgarada ya da tavada ara sira gevrilerek iki yiizliniin de yeterince pisirilmesi ve kizartilmasi
saglanir.

Servise hazir hale gelen Emindnii Balik Ekmegin, sicak olarak servisinin yapilmasi ve tiiketilmesi tavsiye
edilir.



Emindni Balik Ekmek; genellikle ekmek arasina ya da tabak vb. igerisine konularak porsiyon seklinde
piyasaya arz edilir.

Eminéni Balik Ekmek; istege bagl olarak marul, kivircik, sogan, taze nane, maydanoz, limon, tuz ve baharat
ile beraber tiiketilebilir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Istanbul ili Fatih ilgesinde uzun bir gegmise sahip olan, Emindnii semtinin ismiyle 6zdeslesen Emindnii Balik
Ekmek; hazirlanmasi ve pisirilmesi asamalari ile ustalik becerisi gerektirir. Bu sebepletle; iiretildigi Istanbul ili Fatih
ilgesi ile iin bag bulunan Eminénii Bahik Ekmegin tiim iiretim asamalari, Istanbul ili Fatih ilgesinde
gerceklestirilmelidir.

Denetleme:

Denetimler; Istanbul Ticaret Borsasi koordinatorligiinde; Istanbul Ticaret Borsasi, Istanbul Balik Saticilari
Esnafi Odasi ile istanbul il Tarim ve Orman Miidiirliigiiniin katithmiyla en az 3 kisiden olusan denetim merci
tarafindan gerceklestirilir.

Denetim yilda en az bir kere yapilir. Sikayet {izerine veya gerekli goriilen hallerde ayrica denetim yapilabilir.
Yapilan denetimler, 6769 say1li Sinai Miilkiyet Kanunu uyarinca raporlanarak her yil diizenli olarak Istanbul Ticaret
Borsasi tarafindan Tiirk Patent ve Marka Kurumuna sunulur.

Denetime esas kriterlere agagida yer verilmektedir:

— Eminonii Balik Ekmek hazirlamada kullanilan bilesenler listesinin uygunlugu,
— Eminonii Balik Ekmek iiretim metodunun uygunlugu,
— Eminonii Balik Ekmek ibaresi ve mahreg isareti amblemi kullanim bigiminin uygunlugu.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gérevli uzman gercek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



