No: 1653 - Mahreg isareti

BITLIS iCLI KOFTESI

Tescil Ettiren

BiTLiS EREN UNIVERSITESI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
23.10.2023 tarihinden itibaren korunmak Uzere 23.10.2024 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No : 1653

Tescil Tarihi :23.10.2024

Basvuru No : C2023/000264

Bagvuru Tarihi :23.10.2023

Cografi isaretin Ad : Bitlis I¢li Koftesi

Uriin / Uriin Grubu : Yemek / Yemekler ve ¢orbalar

Cografi isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Bitlis Eren Universitesi

Tescil Ettirenin Adresi : Eren Universitesi Rektorliigii Rahva Yerleskesi Bes Minare Mahallesi
Ahmet Eren Bulvar1 13100 Merkez BITLIS

Cografi Simir : Bitlis ili

Kullanim Bicimi : Bitlis I¢li Koftesi ibaresi ve mahreg isareti amblemi, {iriiniin kendisi veya

ambalaji lzerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaji iizerinde
kullanilamadiginda, Bitlis I¢li Koftesi ibaresi ve mahreg isareti amblemi,
isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Bitlis I¢li Koftesi; iki defa cekilmis, yagsiz ve sinirsiz dana kiyma, koftelik bulgur, su, bobrek yagi, eksi nar,
tuz, toz biber veya karabiberle yapilan, elle sekillendirilen bir yemektir. Bitlis I¢li Koftesi alttan ve iistten hafif basik
kiire seklindedir. Yapilan i¢ malzeme, a¢ilan ¢ukura eklenir ve gukurun kapanmasi i¢in yeniden sekillendirilir. Bitlis
Icli Koftesi, yaklasik 4 cm capa, 3 cm yiikseklige ve 30 g agirhiga sahiptir. Bitlis I¢li Koftesinin i¢ harci ve el ile
belirli dlgiilerde sekillendirilmesi ayirt edici 6zelligidir.

Cografi sinirda uzun bir gegmise sahip olan Bitlis I¢li Kéftesi, Bitlis ilinin mutfak kiiltiiriinde dnemli bir yere
sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile in bagi bulunur.

Uretim Metodu:

Bitlis icli Koftesi icin bilesenler:

- 1 kg iki defa ¢ekilmis, yagsiz ve sinirsiz dana kiyma
- 1 kg koftelik bulgur

- 3,5 litre su

- 250 g bobrek yagi

- Yarim kg kuru sogan

- 5 g kirmiz1 toz biber veya karabiber

- 200 g eksi nar

- 10gtuz

Bitlis icli Koftesinin hazirlanmasi:

I¢c malzeme igin bobrek yagi kiyma makinesi ile iki defa gekilir, igine yarim kg kuru sogan rendelenir. Tuz,
karabiber veya kirmizi toz biber ve eksi nar taneleri eklenir ve 5 dakika yogrulur. i¢ malzeme i¢in, dnceden makinede
iki defa ¢ekilmis olan yagsiz ve sinirsiz dana kiyma, koftelik bulgur, tuz ve 500 ml su eklenerek 15 dakika yogrulur.
Yogrulan dis har¢ 20 g pargalara ayrilir, bu parcalar avug igerisinde yuvarlak hale getirilir. Bir elin avug igine
alinarak diger elin isaret parmagi ile i¢i oyulur. Onceden hazirlanan i¢ malzemeden 3 g alinir ve oyulan kisma konur.
Avug igerisinde tekrar yuvarlanan koftelerin agik kisimlari kapatilir ve koftelere top sekli verilir. Bir tencereye 3
litre su eklenir ve kaynatilir. Hazirlanan kofteler dagilmayacak sekilde yavasga tencereye yerlestirilir ve 15 dakika
kaynatilir. Bitlis I¢li Kéftesi, icindeki yagin eridiginde su iistiine ¢ikar. Su iizerine ¢ikan kéfteler tabaklara alinarak
servisi yapilir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Bitlis I¢li Kéftesinin cografi simirda uzun bir gegmisi vardir. Bitlis yemek Kkiiltiirii iginde dnemli bir yere
sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bag1 bulunan Bitlis I¢li Koftesinin tiim iiretim asamalar1, belirtilen cografi
sinirda gerceklesir.



Denetleme:

Denetimler; Bitlis Eren Universitesi Rektorliigii koordinatérliigiinde ve Bitlis Il Tarim ve Orman Miidiirliigii,
Tatvan Ilge Milli Egitim Miidiirliigii ve Bitlis Eren Universitesi Rektérliigiinden {iriin konusunda uzman birer kisinin
katilimiyla en az 3 kigiden olugan denetim mercii tarafindan diizenli olarak yilda bir defa, gerekli goriilen hallerde
ve sikayet lizerine ise her zaman gergeklestirilir

Denetim mercii tarafindan; liretimde kullanilan bilesenlerin ve miktarlarinin uygunlugu, iiretim metodunun
uygunlugu, Bitlis i¢li Kéftesinin cap, yiikseklik, sekil ve agirhgmin uygunlugu ve Bitlis I¢li Koftesi ibaresi ve
mabhreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu denetlenir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



