No: 547 - Mahrec isareti

SiVRIHISAR HOSMERIM TATLISI

Tescil Ettiren

SIVRIHISAR BELEDIYESI

Bu cografi isaret, 6769 sayil Sinai Miulkiyet Kanunu kapsaminda
12.11.2019 tarihinden itibaren korunmak Uzere 28.09.2020 tarihinde

tescil edilmistir.



Tescil No

Tescil Tarihi
Basvuru No

Basvuru Tarihi
Cografi isaretin Ad
Uriin / Uriin Grubu
Cografi isaretin Tiirii

1 547

: 28.09.2020

: C2019/180

:12.11.2019

: Sivrihisar Hogmerim Tatlis1

: Tatli / Firineilik ve pastacilik mamulleri, hamur isleri, tatlilar
: Mabhreg isareti

Tescil Ettiren
Tescil Ettirenin Adresi

: Sivrihisar Belediyesi

: Cumhuriyet Mah. Siileyman Demirel Cad. No:1 Sivrihisar
ESKISEHIR

. Eskisehir ili Sivrihisar ilgesi

. Sivrihisar Hégmerim Tatlisi ibareli agagida tanimlanan logo ve mahreg
isareti amblemi, {iriiniin kendisi veya ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin
kendisi veya ambalaji tizerinde kullanilamadiginda, Sivrihisar
Hosmerim Tatlist ibareli logo ve mahreg isareti amblemi, isletmede
kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Cografi Simir
Kullanim Bi¢imi

gu/ﬂlm% e

Uriiniin Tamimu ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Sivrihisar Hosmerim Tathisinin Sivrihisar mutfak kiiltiirinde 6nemli bir yeri bulunur. Sivrihisar
Hosmerim Tatlisi, yemegin hemen ardindan taze taze kavrularak sunulan bir tathidir. Bununla birlikte bayram
sabahi aile bilyiigiiniin evinde yemek yeme geleneginin bir parcasi olarak da ikram edilir.

Sivrihisar Hosmerim Tatlisi, tam yagli krema (kaymak), un ve ¢ok az miktardaki tuzun kavrulmas ile
hazirlanan bir tatlidir. Sivrihisar Hégmerim Tatlisinin iiretiminde kullanilan krema, inek siitiinden elde edilir ve
tereyag: yapimi icin de kullanilan tam yagl krema tercih edilir. Inek siitinden elde edilen siit kremasmm pH
degeri koyun ve kegi siitiinden elde edilen siit kremalarina gore daha yiiksek, yani asitlik derecesi daha diisiiktiir.
Ayrica inek siitiiniin yag ve kati madde orani daha diisiik oldugundan inek siitii kremasi daha hafif bir kremadir.
Sivrihisar Hosmerim Tatlisi, {lizerine liziim pekmezi dokiilerek sunulur. Sivrihisar Hogmerim Tatlis1 ayni
zamanda tercihe bagl olarak serbetli, serbetsiz ya da siit regelli olmak iizere ii¢ farkl seklide de tiiketilebilir.
Uretim sekli ayn1 olmakla birlikte sunum bigimi arasindaki fark tiiketim tercihi veya aliskanhklarindan
kaynaklanir.

Uretim Metodu:
Sivrihisar Hésmerim Tathis1 I¢in Gerekli Malzemeler (4 kisilik)

e 300 gram tam yagli krema
e 3 subardagi un

e Bir tutam tuz

e Uziim pekmezi

Oncelikle kullanilacak tavaya 300 g. tam yagl krema alinir ve orta ateste kremanin yanmasina izin
vermeden siirekli karistirilarak krema eritilir. Krema tam olarak eriyip fokurdama basladigi anda 3 su bardagi un
ilave edilir. Tahta kasik yardimi ile kisik ateste siirekli karistirilarak kavrulur. Ara ara tabandan kabuk tutmasi
icin karigtirma birakilir tava hafifce sallanir. Sonra yanmamasi i¢in karistirmaya devam edilir.

Tam pisme gerceklestiginde, kavrulan un kuruyup pul pul dokiilmeye baslar. Bu esnada kavrulan un
kasigin tersi yardimiyla tavaya yayilir ve ocak iyice kisilarak yaklagik 5-10 dk. tavanin alt tarafina gelen



kisminin kabuk tutup kizarmasi beklenir. Ardindan diiz bir kapak yardimiyla ters diiz edilerek diger tarafinda
ayni sekilde kabuk tutarak kizarmasi saglanir.

iki tarafli pisme saglandiginda servis tabagina alinarak dorde kesilir ve iizerine {iziim pekmezi dokiilerek
tatlandirilarak sicak olarak servisi yapilir. Sivrihisar Hosmerim Tatlisi, geleneksel olarak Sivrihisar yoresinde
yetistirilen liziimlerden elde edilen {iziim pekmezi ile sunulur. Bununla birlikte istege bagli olarak serbetli,
serbetsiz ya da siit receli ile birlikte de servis edilebilir.

Cografi Siir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Sivrihisar Hosmerim Tatlisi, ustalik becerisi gerektiren geleneksel iiretim yontemiyle yoreyle tinlenmistir.
Bu sebeple, iiretimin tiim asamalari, belirtilen cografi sinirda gerceklestirilmelidir.

Denetleme:

Denetimler, Sivrihisar Belediyesinin koordinatorliigiinde; Sivrihisar Belediyesi, Sivrihisar Ilge Tarim ve
Orman Midiirliigi ile Sivrihisar Kiiltiir, Turizm ve Dayanisma Dernegi’nden birer iiyenin katilimiyla ii¢ kisiden
olusan denetim mercii tarafindan gerceklestirilir. Yilda bir kez diizenli olarak yapilacak denetimler, ayrica
ihtiya¢ duyuldugunda ve sikayet halinde her zaman yapilacaktir.

Denetim mercii, Sivrihisar Hosmerim Tatlisinin mahreg isareti amblemini, kullanim bigiminde belirtilen
logo kullanimi, kullanilan kremanm o&zellikleri ile {iretim metodunda belirtilen igerik listesinin ve yontemin
kullanilip kullanilmadig1 denetlenecektir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren
haklarm korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



