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Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
22.03.2021 tarihinden itibaren korunmak Uzere 27.12.2021 tarihinde
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Bagvuru Tarihi 1 22.03.2021

Cografi isaretin Ad : Erzurum Demir Tatlist

Uriin / Uriin Grubu : Tatli / Firincilik ve pastacilik mamulleri, hamur isleri, tatlilar

Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Tescil Ettiren : Erzurum Ticaret Borsasi

Tescil Ettirenin Adresi : Kazim Karabekir Paga Mah. Musalla Cad. No:23 Yakutiye ERZURUM
Cografi Sinir : Erzurum ili

Kullanim Bi¢imi i Erzurum Demir Taths: ibareli asagida yer alan logo ve mahreg isareti

amblem1 iiriiniin kendisi veya ambalaji {izerinde yer alir. Uriiniin kendisi
veya ambalaj1 lizerinde kullanilamadiginda, Erzurum Demir Tatlis1 ibareli
logo ve mahreg isareti amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde
bulundurulur.

DEMIR TATLISI

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Erzurum Demir Tatlis1; bugday unu, siit, yumurta ve kabarma tozu kullanilarak yapilan hamura, geometrik
sekilli dokme demir veya kara sagtan yapilan kaliplar batirilip yagda kizartildiktan sonra serbetle tatlandirilan ve
iizerine ceviz i¢i serpilerek servis yapilan tatlidir.

Erzurum Demir Tatlis1 ismini, tiretimde kullanilan demir kaliplardan alir. Dokme demir veya kara sagtan
yapilir. Kizartma islemi yapildiktan sonra yikanmaz, yagli bezle silinip muhafaza edilir. Aksi takdirde hamur demire
yapisir ve ayrilmaz. Kaliplar, ¢ok uzun siire kullanilmayacaksa yag dolu kavanozda muhafaza edilir.

Kaliplar, kizartma yaginin i¢inde yagla birlikte ayn1 anda 1sitilir. Kaliplarin hamura batirilarak tathiya sekil
verilmesi; hamurun, sertlesmesine neden olmadan altin sarist rengini alincaya kadar kizartilmasi ve serbetini fazla
¢ekip yumusamadan serbetlendirilmesi agamalari ustalik becerisi gerektirir.

Erzurum Demir Tatlisinin ge¢misi eskiye dayanir. Erzurum’un yemek kiiltiirii i¢ine dnemli bir yere sahiptir.
Eski yillarda her ailenin kendine 6zgii demir kalibi bulunur ve aileler, yaptiklari demir tathisinin sekillerinden
taninirdi. Bu durum, ailenin bir nevi armasi gibi goriiliirdii. Bu sebeplerle Erzurum Demir Tatlisinin cografi sinir ile
in bagi bulunur.

Uretim Metodu:
Hamur bilesenleri:

e 120 ml siit
e 4 yumurta
e 6 g kabartma tozu
e 200 g bugday unu

Demir tatlis1 serbeti i¢in:

e 720 g beyaz kristal toz seker
e 600 mlsu
e 1/4 limon suyu



e 500 ml kizartmalik s1v1 yag

Erzurum Demir Tatlisinin gerbeti 1lik olarak kullanildigindan, dnce serbet hazirlanir. Kristal toz seker ve su
hafif koyulagincaya kadar 25-30 dakika kaynatilir. Rengi sar1 olunca ocaktan alinip limon suyu sikilir ve Sogumaya
brrakilir.

Hamur bilesenleri karistirilarak krep hamuru kivamina getirilir. Bir tencereye kizartmalik sivi yag ve demir
kalip konur. Yagin, kalibin iizerini gececek miktarda olmasina dikkat edilerek kalipla birlikte 1sitilir. Kalip kizgin
hale gelince yagdan ¢ikarilip hamurun i¢ine daldirilir. Bu agamada hamurun, kalibin iizerini gegmeyecek sekilde
olmasina dikkat edilir. Hamur ile kaplanan kalip hemen hamurdan ¢ikarilip yagin i¢ine konur. 3-4 saniye bekledikten
sonra kalip hafifce sallanarak hamurun kaliptan ayrilmasi saglanir. Hamurun iki tarafi da altin sarisi rengi alip
tamamen pisince kizartma yagindan ¢ikarilip bir tabaga konur. Bu agamada demir kalip soguyacagi i¢in her bir tatlh
kizartilirken 6nce kizartma yagina batirilip kizdirilir daha sonra hamura batirilir.

Soguyan tatlilar 1lik serbete batirilip ¢ikarilir. Erzurum Demir Tatlisinin iizerine iri dovillmis ceviz ici
serpildikten sonra servis yapilir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Erzurum Demir Tatlisinin ge¢misi eskiye dayanir. Erzurum yemek kiiltiirli i¢inde 6nemli bir yere sahiptir.
Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunan Erzurum Demir Tatlisinin tiim tiretim asamalar1, cografi sinirda
gergeklesir.

Denetleme:

Denetimler; Erzurum Ticaret Borsasinin koordinasyonunda, Atatiirk Universitesi Turizm Fakiiltesinden,
Erzurum il Tarim ve Orman Miidiirliigiinden ve Erzurum Ticaret Borsasindan konuda uzman birer kisinin
katilimiyla 3 kisiden olusan denetim mercii tarafindan yapilir. Denetimler diizenli olarak yilda bir defa, ayrica
gerekli goriilmesi ve gikayet halinde ise her zaman gerceklestirilir.

Denetim mercii tarafindan; Erzurum Demir Tathist iiretiminde kullanilan bilesenlerin uygunlugu; tiretim
metoduna uygunluk, {iriiniin goriiniimiiniin ve servis seklinin uygunlugu ile Erzurum Demir Tatlist ibaresinin,
logosunun ve mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu denetlenir.

Denetim mercii, kamu kuruluglarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiirtitiir.



